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Glava 1. OPSTE UREDBE

Clan 1. Sfera primene ovog Federalnog zakona

1. Ovaj Federalni zakon utvrdjuje:

1) objekte tehnicke regulacije, ¢iji spisak i opis sadrzi ovaj Federalni zakon;

2) zahteve vezane za sigurnost objekata tehnic¢ke regulacije;

3) pravila identifikacije objekata tehni¢ke regulacije u cilju primene ovog Federalnog
zakona;

4) pravila i na¢ine ocene odgovaranja i potvrde odgovaranja objekata tehnicke regulacije
zahtevima ovog Federalnog zakona;

5) zahteve vezane za terminologiju, ambalazu, markiranje mleka i mle¢nih proizvoda,
ukljucujuéi zahteve za informacijama o nazivu, sastavu i svojstvima, koji se pruzaju
potroSac¢ima na ambalazi ovih proizvoda i u prate¢im dokumentima.

2. Ovaj Federalni zakon takodje utvrdjuje prava i obaveze u¢esnika u odnosima, koji se
reguliSu ovim Federalnim zakonom.

Clan 2. Objekti tehni¢ke regulacije, ¢iji spisak i opis sadrZi ovaj Federalni zakon

1. Objekti tehnicke regulacije, ¢iji spisak 1 opis sadrzi ovaj Federalni zakon, su:

1) mleko i mle¢ni proizvodi, ukljuujuéi proizvode za de¢iju ishranu na mle¢noj osnovi,
pustene u promet na teritoriji Ruske Federacije;

2) procesi proizvodnje, Cuvanja, prevoza, realizacije i utilizacije mleka mle¢nih proizvoda.

2.4acTb 2 cTaTb 2 U3NOXUTL B criegytowen pegakumm:

SPISAK MLEKA IVMLE(VJNIH PROIZVODA KOJI SU OBJEKTI TEHNICKE REGULATIVE OVOG SAVEZNOG
ZAKONA UKLJUCUJE:

"2. [NepeyeHb Morioka u MOIOYHOU MPOOYKUUU, S8Msouuxcss o6bekmamu MmexHU4ecKo20 peaynupoeaHusi
Hacmosiueao @edeparnibHO20 3aKOHa, 8K/toYaem 8 cebsi:



1) SVEZE MLEKO, SVEZE OBRANO MLEKO | SVEZU PAVLAKUChIpoe MOsIOKO, Chipoe 06e3XUPEHHOE MOOKO U
Cblpble CriusKu,

2) MLECNE PROIZVODE, UKLJUCUJUCI monouHyto npodyKuyuto, 8 mom qucrie:
a) MLECNI PROIZVODI mMosodHble npodykmai;

6) PROIZVODI SA MLECNIM SASTAVOMMOsI0YHbIE cOCMasHbIe npodyKmbi;

8) PROIZVODI KOJI SADRZE MLEKO mornokocodepxatyue npodykmbi;

r) PROIZVODI ZA ISHRANU DECE NA BAZI MLEKA, MLECNE SMESE (UKLJUCUJUCI SUVE MLECNE SMESE),
MLECNI NAPICI (UKLJUCUJUCI SUVE MLECNE NAPITKE) ZA DECU RANOG UZRASTA, MLECNE KASE
I'IpOOmebI 0emcKo20 numaHus Ha MosioYyHoU OCHO8€, MOJI0O4YHble cMecu (6 mom 4ucrie cyxue MOJI0YHbIe CMeCU),
MOJIOYHbIE Harnumku (6 mom 4ucrie cyxue MOJIO4YHble HanumKu) ona demel pPaHHez20 so3pacma, MOJIOYHbIe Kawlu,

8) NUSPROIZVODI PRERADE MLEKA rnob6o4Hbie npodykmasi nepepabomku MOJIoKa;

3) FUNKCIONALNO NEOPHODNE KOMPONENTE ¢byHKyUOHanbHO Heobx00uMble KOMIMOHEHMbI.",

Spisak mleka i mlecnih proizvoda, koji su objekti tehnicke regulacije ovog Federalnog
zakona, ukljucuje u sebe:

1) sveze mleko i svezi kajmak;

2) kajmak i mleko za pice;

3) kiselomlecni tecni proizvodi,

4) mladi sir i proizvodi od njega;

5) pavlaku i proizvode na njenoj osnovi;

6) maslac od kravljeg mleka;

7) maslac za mazanje;

8) biljni margarin i topljenu smesu, koji sadrze i kajmak
9) sir i proizvode od njega;

10) mlecne konzerve i konzerve, koje sadrze mleko;
11)Sladoled i smese za sladoled;

12) funkcionalno neophodne komponente;

13) proizvode za deciju ishranu na mlecnoj osnovi;

14) nusproizvode prerade mleka.

Clan 3. Ciljevi dono$enja ovog Federalnog zakona

Ovaj Federalni zakon se donosi u cilju:
1) zaStite zivota i zdravlja gradjana;
2) sprecavanja radnji, koje ¢e potrosace dovesti u zabludu, i osiguranja verodostojnosti
informacije o nazivu, sastavu i svojstvima mleka i mle¢nih proizvoda.

Clan 4. Osnovni pojmovi, upotrebljeni u ovom Federalnom zakonu

Za ciljeve ovog Federalnog zakona koriste se osnovni pojmovi, utvrdjeni u ¢lanu 2 Federalnog
zakona od 27. decembra 2002 godine N 184-®3 ,,0O tehnickoj regulaciji* ( dalje — Federalni
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zakon ,,0 tehnickoj regulaciji*), ¢lanom 1 Federalnog zakona od 2 januara 2000 godine N 29-®3
,»O kvalitetu i neSkodljivosti prehrambenih proizvoda®, kao i slede¢i osnovni pojmovi:

1) mleko - proizvod normalne fizioloSke sekrecije mle¢nih zlezda domacih zivotinja,
dobijen od jedne ili nekoliko zivotinja u periodu laktacije pri jednoj ili visSe muza, bez
ikakvih dodataka ovom proizvodu ili izdvajanja bilo kakvih materija iz njega;

2) mlecni proizvodi — proizvodi prerade mleka, koji uklju¢uju mle¢ni proizvod, proizvod sa
mle¢nim sastavom, proizvod koji sadrzi mleko, nusproizvod prerade mleka;

3) mlecni proizvod — prehrambeni proizvod, proizveden od mleka i (ili) njegovih sastavnih
delova bez upotrebe nemlecnih masnoca i belancevina, i u ¢ijem sastavu mogu da se
nalaze komponente, funkcionalno neophodne za preradu mleka;

4) proizvod sa mle¢nim sastavom — prehrambeni proizvod, proizveden od mleka i (ili)
mlecnih proizvoda bez dodavanja ili sa dodavanjem nusproizvoda prerade mleka i
nemlec¢nih komponenti, koje se ne dodaju u cilju zamene sastavnih delova mleka. Pri
tome u ovom gotovom proizvodu sastavnih delova mleka mora biti preko 50
procenata, u sladoledu i slatkim proizvodima prerade mleka — preko 40 procenata;

MYHKT 5 M3MOXUTb B criedytoLen peqakumm:

PROIZVOD KOJI SADRZI MLEKO — PREHRAMBENI PROIZVOD, PROIZVEDEN OD MLEKA | (ILI) MLECNIH
PROIZVODA | (ILI) NUSPROIZVODA PRERADE MLEKA | NEMLECNIH KOMPONENTI U SKLADU SA
TEHNOLOGIJOM KOJOM SE PREDVIDA ZAMENA MLECNE MASTI, U KOLICINI NJENOG UDELA U MASI NE
IZNAD 50% OD MASNE FAZE ISKLJUCIVO ZAMENOM MLECNE MASTI | DOZVOLJAVA SE KORISCENJE
BLANCEVINA NEMLECNOG POREKLA NE U CILJU ZAMENE MLECNE BELANCEVINE, SA UDELOM SUVE
MATERIJE MLEKA U SUVOJ MATERIJI GOTOVOG PROIZVODA NE ISPOD 20 %.

"5) moriokocodepxawjuli nPodykm - nuu,esoli Npodykm, npousgedeHHbIl U3 MOJIOKa, U (Urlu) MOJIOYHBbIX POOYKIMOs,
U (urnu) no6oYHbIX NPodyKmMos rnepepabomku MOoioKka U HEMOJSIOYHbIX KOMITOHEHITIO8 8 COOM8emcmauu ¢
mexHonoauel, komopol npedycmampusaemcsi 3aMeHa MOJIOYHO20 XKupa 8 Korudecmese e2o Maccosoll 001U He
6oree Yyem 50 npouyeHmMos om Xuposol ¢hasbl UCKTIIOYUMETTbHO 3aMeHUMeieM MOJIOYHOZ20 Xupa u donyckaemcsi
ucronb3o8aHue besika HeMOIOYHO20 MPOUCXOXOEHUS HE 8 UersiX 3aMeHbl MOTOYHO20 berika, ¢ maccosol donel
Cyxux geujecms MOJIOKa 8 CyXux seljecmeax 20mogoeo rnpodykma He meHee Yyem 20 rpouyeHmos;";

5) proizvod koji sadrzi mleko — prehrambeni proizvod, proizveden od mleka i (ili) mlecnih
proizvoda, i (ili) nusproizvoda prerade mleka i nemlecnih komponenti, ukljucujuci
nemlecnu masnocu i (ili) belancevine, ciji je udeo suvih tvari mleka u suvim tvarima
gotovog proizvoda minimum 20 procenata u masi;

6) sekundarna mle¢na sirovina — sekundarni proizvod prerade mleka, mle¢ni proizvod sa
delimi¢no izgubljenim identifikacionim osobinama ili upotrebnim svojstvima ( medju
njima i takvi proizvodi, koji su povuceni u granicama njihovog roka upotrebe, ali
odgovaraju zahtevima neskodljivosti za prehrambene sirovine), predvidjen za upotrebu
posle prerade;

7) nusproizvod prerade mleka — dobijen u procesu proizvodnje proizvoda prerade mleka
prateci proizvod;

8) sveze mleko — mleko, koje nije podvrgnuto termic¢koj obradi na temperaturi preko 40
stepeni Celzijusa ili obradi, ¢iji je rezultat promena njegovih sastavnih delova;

9) neobrano mleko — mleko, ¢iji sastavni delovi nisu podvrgnuti promeni posredstvom
njihove regulacije;

10) obrano mleko — mleko sa udelom masnoce u masi manje od 0,5 procenata, dobijeno kao
rezultat odvajanja masnoce od mleka;

11) mleko za pi¢e — mleko sa udelom masnoce u masi maksimalno 9 procenata, proizvedeno
od svezeg mleka i (ili) mle¢nih proizvoda i podvrgnuto termickoj obradi ili drugoj obradi



u cilju regulisanja njegovih sastavnih delova ( bez primene suvog neobranog mleka,
suvog obranog mleka);

12) topljeno mleko — mleko za pice, podvrgnuto termickoj obradi na temperaturi od 85 do 99
stepeni Celzijusa u trajanju od najmanje tri ¢asa do dostizanja specifi¢nih organoleptickih
svojstava;

13) pasterizovano mleko, sterilizovano mleko, ultrapasterizovano ( ultravisokotemperaturno
obradjeno) mleko — mleko za pice, podvrgnuto termickoj obradi u cilju poStovanja
utvrdjenih zahteva u vezi mikrobioloskih pokazatelja neskodljivosti;

14) mle¢ni napitak — mle¢ni proizvod, proizveden od koncentrovanog ili kondenzovanog
mleka ili od suvog neobranog mieka ili suvog obranog mleka i vode;

15) mle¢ni napitak obogaceni — mle¢ni napitak, u koji su uvedeni dodatno, odvojeno ili u
kompleksu, takve supstance, kao belancevine, vitamini, mikro- i makroelementi,
prehrambena vlakna, polinezasi¢ene masne kiseline, fosfolipidi, probiotici, prebiotici;

16) koncentrovano ili kondenzovano neobrano mleko — koncentrovani ili kondenzovani
mlecni proizvod, u kojem udeo suvih tvari mleka u masi iznosi najmanje 25 procenata,
udeo belancevina u suvim obezmaséenim supstancama mleka — najmanje 34 procenta, i
udeo masti u masi — najmanje 7 procenata;

17) koncentrovano ili kondenzovano obrano mleko — koncentrovani ili kondenzovani mle¢ni
proizvod, u kojem udeo suvih tvari mleka u masi iznosi najmanje 20 procenata, udeo
belancevina u suvim obezmaséenim supstancama mleka — najmanje 34 procenta, i udeo
masti u masi — najvise 1,5 procenat;

18) mleko kondenzovano sa Se¢erom - koncentrovani ili kondenzovani mle¢ni proizvod sa
Se¢erom, u kome udeo belan¢evina u suvim obezmas¢enim supstancama mleka u masi
iznosi najmanje 34 procenta;

19) suvo neobrano mleko — mle¢ni proizvod u prahu, u kojem udeo suvih tvari mleka u masi
iznosi najmanje 95 procenata, udeo belan¢evina u suvim obezmas¢enim supstancama
mleka — najmanje 34 procenta, i udeo masti u masi — najmanje 20 procenata;

20) suvo obrano mleko — mle¢ni proizvod u prahu, u kojem udeo suvih tvari mleka u masi
iznosi najmanje 95 procenata, udeo belan¢evina u suvim obezmas¢enim supstancama
mleka — najmanje 34 procenta, i udeo masti u masi — najvise 1,5 procenat;

21) nemle¢ne komponente — prehrambeni proizvodi, koji se dodaju proizvodima prerade
mleka ( gljive; meso i mesne preradjevine; morski plodovi; med, povrée, orasi, voce; jaja;
dzemovi, marmelada, ¢okolada i drugi konditorski proizvodi; kafa, ¢aj; liker, rum; Secer,
so, zacini; drugi prehrambeni proizvodi; jestivi dodaci; vitamini; mikro- i makroelementi;
belancevine, masnoce, ugljeni hidrati nemlecnog porekla);

22) kajmak — mlecni proizvod, koji je proizveden od mleka i (ili) mle¢nih proizvoda, a
predstavlja emulziju masnoce i mle¢ne plazme i udeo masnoce u masi iznosi najmanje 9
procenata;

23) svezi kajmak — kajmak, koji nije podvrgnut termickoj obradi na temperaturi preko 45
stepeni Celzijusa;

24) kajmak za pice — kajmak, podvrgnut termickoj obradi ( kao minimum pasterizacije) i
upakovan u potroSacku ambalazu;

NYHKT 25 N3NoOXUTb B CNneayoLlen pegakumu:

"25) KMCNOMONOYHbIV NPOAYKT - MOSOYHbIV MPOAYKT UMM MOMOYHbIA COCTAaBHOW MPOAYKT, Mpou3BeaeHHbIe NyTemM
NPUMEHEHNS MPUBOAALLErNO K CHUXKEHUIO NMoKasaTens akTUBHOWM KUCNOTHOCTHM (pH) 1 koarynsaumm 6enka ckBalLuMBaHus
MOJI0Ka, M (MIN) MOMOYHBIX MPOAYKTOB, U (M) X CMECEN C UCMONb30BaHNEM 3aKBACOYHbLIX MUKPOOPraHU3MOB, C
[obaBneHnem He B LIENSAX 3aMeHbl COCTABHbIX YacTel MOJTOKa HEMOJTOYHbBIX KOMMOHEHTOB (40 Unu nocne



CKBaLLUMBaHWS) Unun 6e3 fob6aBNeHNs Taknx KOMMOHEHTOB 1 COAEPKALLME XMBbIE 3aKBACOYHbIE MUKPOOPraHn3Mbl B
KonunyecTBe, YCTaHOBMEHHOM B NpunoxeHusx 4, 6, 8 n 12 k Hactoswemy degepanbHOMy 3aKOHY;";

25) kiselomle¢ni proizvod — mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom, koji je
proizveden putem sniZzavanja pokazatelja aktivne kiselosti (pH) 1 koagulacije belancevine
kiseljenja mleka, i (ili) mle¢nih proizvoda, i (ili) njihovih smesa uz upotrebu
mikroorganizama fermentacije 1 kasnijim dodavanjem nemle¢nih komponenti, ne u cilju
zamene sastavnih delova mleka, ili bez dodavanja takvih komponenti, i sadrzi zive
mikroorganizme fermentacije u koli¢ini, utvrdjenoj u prilozima 4,6,8 i 12 ovog
Federalnog zakona

B NyHKTe 26 cnosa "Boabl unu 6e3 ee gobaBneHns" 3ameHnTb crioBamm "Bofpl, conu nnu 6e3 nx gobasnexHus";

26) ajran — kiselomle¢ni proizvod, proizveden vrenjem pomesanog kiselog mleka i alkohola,
uz upotrebu mikroorganizama fermentacije — termofilnih kiselomle¢nih streptokoka,
bugarskog kiselomle¢nog bacila i kvasca sa kasnijim dodavanjem vode ili bez njenog
dodavanja;

27) acidofilin — kiselomle¢ni proizvod, proizveden uz upotrebu u jednakim razmerama
mikroorganizama fermentacije — acidofilnog kiselomle¢nog bacila, laktokoka i kvasca,
pripremljenog na kefirnim gljivicama;

28) kiselo mleko - kiselomlecni proizvod, proizveden kiseljenjem mleka i (ili) mle¢nih
proizvoda, koji su prethodno sterilizovani ili podvrgnuti drugoj termic¢koj obradi na
temperaturi 97 stepeni Celzijusa plus-minus 2 stepena Celzijusa sa upotrebom
mikroorganizama fermentacije — termofilnih kiselomle¢nih streptokoka — do dostizanja
karakteristi¢nih organoleptickih svojstava;

29) jogurt — kiselomlec¢ni proizvod sa povecanim sadrzajem suvih obezmascenih supstanci
mleka, proizveden uz upotrebu smese mikroorganizama fermentacije - termofilnih
kiselomlec¢nih streptokoka i bugarskog kiselomle¢nog bacila;

30) kefir — kiselomle¢ni proizvod, proizveden vrenjem meSavine kiselog mleka i alkohola uz
upotrebu fermenta, pripremljenog na kefirnim gljivicama, bez dodavanja ¢istih kultura
kiselomle¢nih nikroorganizama i kvasca;

31) kumis - kiselomle¢ni proizvod, proizveden vrenjem mesavine kiselog mleka i alkohola i
kiseljenja kobiljeg mleka uz upotrebu mikroorganizama fermentacije — bugarskog i
acidofilnog kiselomle¢nog bacila i kvasca;

32) kumisni proizvod — kiselomle¢ni proizvod, proizveden od kravljeg mleka u skladu sa
tehnologijom proizvodnje kumisa;

33) gusto kiselo mleko — kiselomle¢ni proizvod, proizveden uz upotrebu mikroorganizama
fermentacije — laktokoka i (ili) termofilnih kiselomle¢nih streptokoka;

34) mec¢nikovsko kiselo mleko - kiselomleéni proizvod, proizveden uz upotrebu
mikroorganizama fermentacije - termofilnih kiselomle¢nih streptokoka i bugarskog
kiselomle¢nog bacila;

35) rjazenka — kiselomlec¢ni proizvod, proizveden kiseljenjem topljenog mleka sa dodavanjem
mle¢nih proizvoda ili bez njihovog dodavanja uz upotrebu mikroorganizama fermentacije
— termofilnih kiselomle¢nih streptokoka sa dodavanjem bugarskog kiselomle¢nog bacila
ili bez njegovog dodavanja;

36) pavlaka — kiselomle¢ni proizvod, proizveden kiseljenjem kajmaka sa dodavanjem mle¢nih
proizvoda ili bez njihovog dodavanja uz upotrebu mikroorganizama fermentacije —



laktokoka ili meSavine laktokoka i termofilnih kiselomle¢nih streptokoka, u kojem udeo
masti u masi iznosi najmanje 9 procenata;

37) mladi sir (tvorog) — kiselomle¢ni proizvod, proizveden uz upotrebu mikroorganizama
fermentacije - laktokoka ili meSavine laktokoka i termofilnih kiselomle¢nih streptokoka i
pomocu metoda kisele ili kiselo-fermentne koagulacije belancevina sa kasnijim
izdvajanjem surutke putem samopresovanja, presovanja, centrifugiranja i (ili)
ultrafiltracije;

38) & nyHkTe 38 croso "pacceinuateiit” uckmiounts  Zrnasti mladi sir (tvorog) — zrnasti mle¢ni
proizvod, proizveden od sirnog zrna uz dodavanje kajmaka i kuhinjske soli. Termicka
obrada gotovog proizvoda i dodavanje stabilizatora konzistencije nisu dozvoljeni;

39) sirna masa — mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom, proizveden od mladog
sira sa dodavanjem maslaca, kajmaka, kondenzovanog mleka sa Secerom, Secera i (ili) soli
ili bez njihovog dodavanja, sa dodatkom nemle¢nih komponenti, ne u cilju zamene
sastavnih delova mleka, ili bez njihovog dodatka. Termicka obrada ovih gotovih
proizvoda i dodavanje stabilizatora konzistencije nije dozvoljeno;

40) Sirni proizvod — mlec¢ni proizvod, proizvod sa mlecnim sastavom ili proizvod koji sadrzi
mleko, dobijen od mladog sira (tvoroga) i (ili) proizvoda prerade mleka u skladu sa
tehnologijom proizvodnje mladog sira sa dodatkom mle¢nih proizvoda ili bez njihovog
dodavanja, sa dodatkom nemle¢nih komponenti, uklju¢uju¢i nemle¢ne masnoce 1 (ili)
belancevineili bez njihovog dodavanja, sa kasnijom termickom obradom ili bez nje. Ako
gotov mlecni ili sirni proizvod sa mle¢nim sastavom sadrzi najmanje 75 procenata udela
sastavnih delova mleka u masi i ako se takvi proizvodi nisu podvrgavali termic¢koj obradi
i zrenju u cilju postizanja specifi¢nih organoleptickih i fizicko-hemijskih svojstava, za
takve proizvode se upotrebljava pojam ,,tvorozni sir;

41) Tvorozni sirok — mle¢ni ili proizvod sa mle¢nim sastavom, proizveden od tvorozne mase,
koja je oblikovana u kalupima, prelivena glazurom od jestivih proizvoda ili nije prelivena
takvom glazurom, ¢ija je masa najvise 150 grama;

42) Sirok — tvorozni proizvod, koji je oblikovan u kalupima, preliven glazurom od jestivih
proizvoda ili nije preliven takvom glazurom, ¢ija je masa najvise 150 grama;

43) Ukiseljeni proizvod — mlecni ili kiselomle¢ni proizvod sa mle¢nim sastavom, termicki
obradjen posle kiseljenja, ili proizvod koji sadrzi mleko, proizveden u skladu sa
tehnologijom proizvodnje kiselomle¢nog proizvoda i koji ima sli¢na s njim
organolepticka i fizicko-hemijska svojstva;

44) maslac od kravljeg mleka — mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom na
emulzionoj masnoj osnovi, u ¢ijem sastavu preovladjuje mle¢na masnoca, koji je
proizveden od kravljeg mleka, mle¢nih proizvodai (ili) nusproizvoda prerade mleka
izdvajanjem masne faze i ravnomernim rasporedjivanjem mle¢ne plazme u njoj sa
dodavanjem nemle¢nih komponenti ne u cilju zamene sastavnih delova mleka, ili bez
njihovog dodavanja;

45) ¢ajni maslac — maslac od kravljeg mleka, u kojem udeo masnoce u masi iznosi od 50 do
85 procenata;

46) slatki maslac — maslac, proizveden od pasterizovanog kajmaka;

47) kiseli maslac - maslac, proizveden od pasterizovanog kajmaka sa upotrebom
kiselomle¢nih mikroorganizama;

48) sirni maslac — maslac, proizveden od kajmaka, dobijenog pri proizvodnji sira;

49) topljeni maslac — maslac od kravljeg mleka, u kojem udeo masnoée u masi iznosi
najmanje 99 procenata, koji je proizveden od maslaca topljenjem masne faze i ima
specificna organolepticka svojstva;
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50) maslac namaz — mlec¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom na emulzionoj masnoj
osnovi, u kojem udeo masti u masi iznosi od 39 do 49 procenata i koji je proizveden od
kravljeg mleka, mle¢nih proizvoda i (ili) nusproizvoda prerade mleka upotrebom
stabilizatora sa dodatkom nemle¢nih komponenti ne u cilju zamene sastavnih delova
mleka ili bez njihovog dodavanja;

51) slatki maslac namaz — maslac namaz, proizveden od pasterizovanog kajmaka;

52) kiseli maslac namaz — maslac namaz, proizveden od pasterizovanog kajmaka uz upotrebu
kiselomle¢nih mikroorganizama;

53) sirni maslac namaz — maslac namaz, proizveden od kajmaka, dobijenog pri proizvodnji
sira;

54) mle¢na mast — mle¢ni proizvod, u kojem udeo masnoce u masi iznosi najmanje 99,8
procenata, koji ima neutralan ukus i miris i proizvodi se od mleka i (ili) mle¢nih
proizvoda uklanjanjem mlecne plazme;

55) mle¢no-biljni margarin — proizvod prerade mleka na emulzionoj masnoj osnovi, u kojem
udeo ukupne masnoce u masi iznosi od 39 do 95 procenata i udeo mle¢ne masnoce u masi
u masnoj fazi — od 50 do 95 procenata;

56) mle¢no-biljna topljena masa — proizvod prerade mleka, ¢iji udeo masnoce u masi iznosi
najmanje 99 procenata i koji je proizveden od mle¢no-biljnog margarina topljenjem
masne faze ili upotrebom drugih tehnoloskih pristupa;

57) sir — mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom, proizveden od mleka, mle¢nih
proizvoda i (ili) nusproizvoda prerade mleka uz upotrebu specijalnih fermenata,
tehnologija, koje obezbedjuju koagulaciju mle¢nih belan¢evina uz pomo¢ fermenata za
zgusnjavanje mleka ili bez njihove upotrebe, ili obradom kiselinom ili termokiselinskom,
sa kasnijim odvajanjem sirne mase od surutke, njenim stavljanjem u kalupe, presovanjem,
soljenjem, zrenjem ili bez zrenja sa dodatkom nemlecnih komponenti ne u cilju zamene
sastavnih delova mleka ili bez njihovog dodavanja;

58) topljeni sir — mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom, proizveden od sira i (ili)
tvoroga uz upotrebu mle¢nih proizvoda i (ili) nusproizvoda prerade mleka, soli-emulgata
sitnjenjem, meSanjem, topljenjem i emulgacijom smese za topljenje sa dodatkom
nemle¢nih komponenti ne u cilju zamene sastavnih delova mleka ili bez njihovog
dodavanja;

59) sirni proizvod — proizvod koji sadrzi mleko, proizveden u skladu sa tehnologijom
proizvodnje sira;

60) topljeni sirni proizvod — proizvod koji sadrzi mleko, proizveden u skladu sa tehnologijom
proizvodnje topljenog sira;

61) sir, sirni proizvod u salamuri — sir, sirni proizvod, koji sazreva i (ili) se cuva u slanom
rastvoru,

62) sir, sirni proizvod meki, polutvrdi, tvrdi, ekstratvrdi — sir, sirni proizvod, koji imaju
odgovarajuca specifi¢na organolepticka i fizicko-hemijska svojstva, navedena u prilozima
111 12 ovog Federalnog zakona;

63) sir, sirni proizvod sa plesni — sir, sirni proizvod, proizvedeni upotrebom gljivica plesni,
koje se nalaze unutar i (ili) na povrsini gotovog sira, sirnog proizvoda;

64) sir, sirni proizvod sluzavi - sir, sirni proizvod, proizvedeni uz upotrebu sluzavih
mikroorganizama, koji se razvijaju na povrsini gotovog sira, sirnog proizvoda;

65) sir, topljeni sir, sirni proizvod, topljeni sirni proizvod dimljeni - sir, topljeni sir, sirni
proizvod, topljeni sirni proizvod, podvrgnuti dimljenju i koji imaju karakteristicna za
dimljene prehrambene proizvode specifi¢na organolepticka svojstva;



66) konzerve mlecne, sa mle¢nim sastavom, koje sadrze mleko — suvi ili koncentrovani
upakovani u ambalazu mleéni proizvodi, proizvodi sa mle¢nim sastavom, koji sadrze
mleko;

67) sladoled — umuéen, zamrznut i upotrebljava se u zamrznutom stanju sladak mle¢ni
proizvod, proizvod sa mle¢nim sastavom ili proizvod koji sadrzi mleko;

68) mle¢ni sladoled — sladoled (mleé¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom), ¢iji
udeo mle¢ne masti u masi iznosi najvise 7,5 procenata;

69) krem sladoled — sladoled (mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom), ¢iji
udeo mle¢ne masti u masi iznosi od 8 procenata do 11,5 procenata,;

NyHKT 70 N3NOXUTb B CrieqytoLlen pegakumm:

PLOMBIR — SLADOLED (MLECNI PROIZVOD ILI PROIZVOD SA MLECNIM SASTAVOM) U KOME JE UDEO
MLECNE MASTI 12 DO 24 %.

"70) nnombup - MOpoXxeHoe (MOI0YHbIU MPOOYKM Uru MOJIOYHBIU cocmagHoU rpodykm), Maccogasi 001t MOJI0YHO20
JXKupa 8 Komopom cocmasnssem om 12 0o 24 npouyeHmos;";

70) plombir — sladoled ( mlecni proizvod ili proizvod sa mlecnim sastavom), ¢iji udeo mlecne
masti iznosi od 12 procenata do 20 procenata;

71) kiselomlec¢ni sladoled - sladoled ( mle¢ni proizvod ili proizvod sa mle¢nim sastavom),
¢iji udeo mleéne masti iznosi najvise 7,5 procenata i koji je proizveden uz upotrebu
mikroorganizama fermentacije ili kiselomle¢nih proizvoda;

NYHKT 72 U3NOXUTb B CrieqytoLlen pegakumm:

SLADOLED SA BILINOM MASCU — MLECNI PROIZVOD (PROIZVOD KOJI SADRZI MLEKO), SA UDELOM MASTI
NE IZNAD 12%

"72) MOpOXXeHoe ¢ pacmumersibHbIM XUPOM - MOPOXeHoe (Moriokocodepxkawjuli npodykm), maccosasi 01 Xupa 8
Komopom cocmasrisiem He 6onee yem 12 npoueHmos;";

72) sladoled sa biljnom masnoéom — sladoled ( proizvod koji sadrzi mleko), u kojem udeo
biljne masti ili njene mesavine sa mlecnom masnocomu masi iznosi najvise 12 procenata,

73) meki sladoled - sladoled, koji ima temperaturu od minus 5 do minus 7 stepeni
Celzijusa i koji se konzumira neposredno posle vadjenja iz zamrzivaca;

74) zamrznuti sladoled - sladoled, podvrgnut zamrzavanju do temperature najvise do
minus 18 stepeni Celzijusa, koji ¢uva tu temperaturu pri ¢uvanju, prevozu i
upotrebi;

75) smesa za sladoled te¢na — te¢ni mlecni proizvod, proizvod sa mle¢nim sastavom ili
proizvod koji sadrzi mleko, koji sadrzi sve komponente, neophodne za proizvodnju
sladoleda;

76) smesa za sladoled suva (u prahu) — suvi mle¢ni proizvod, suvi proizvod sa mle¢nim
sastavom ili suvi proizvod koji sadrzi mleko, proizveden isusivanjem te¢ne smese za
sladoled ili meSanjem neophodnih suvih komponenti i namenjen za proizvodnju sladoleda
posle dodavanja vode, mleka, kajmaka i (ili) soka;

77) proizvod prerade mleka normalizovan - proizvod prerade mleka u kojem su pokazatelji
udela masti, belancevina i (ili) suvih obezmas¢enih supstanci mleka ili njihov uzajamni
odnos u skladu sa pokazateljima, utvrdjenim standardima, normativnim dokumentima
federalnih organa izvr$ne vlasti, pravilnicima i (ili) tehnickim dokumentima;



NYHKT 78 N3NOXUTb B CrieqytloLlen pegakumm:

PROIZVOD PRERADE MLEKA TERMIZOVAN, PASTERIZOVAN, STERILIZOVAN ILI ULTRAPASTERIZOVAN —
PROIZVOD PRERADE MLEKA, PODVRGNUT TERMICKOJ OBRADI | KOJI ODGOVARA ZAHTEVIMA OVOG
SAVEZNOG ZAKONA, U POGLEDU DOZVOLJENOG NIVOA MIKROORGANIZAMA U TAKVOM PROIZVODU.

"78) npodykm rnepepabomku Mosioka mepmMu3upo8aHHbIl, nacmepudosaHHbIl, cmepunu3o8aHHbIt unu
yrnbmpanacmepu3o8aHHhbIU - Mpodykm rnepepabomku MosioKa, rnodsepaHymsil mepmudyeckol obpabomke u
coomeemcmeayrouwuti mpebosaHusmM Hacmosiue2o PedepasibHO20 3aKOHa K 0ryCmuUMOMY YPOBHIO COOepKaHUs
MUKPOOp2aHU3Mo8 8 makoM rpodykme;";

78) proizvod prerade mleka pasterizovan, sterilizovan ili ultrapasterizovan - proizvod
prerade mleka, podvrgnut termickoj obradi, koji odgovara zahtevima ovog Federalnog
zakona, utvrdjenim za dozvoljeni nivo sadrzaja mikroorganizama u takvom proizvodu;

79) proizvod prerade mleka koncentrovani, kondenzovani, isusen ili zamrznut — proizvod
prerade mleka, proizveden delimi¢nim odstranjivanjem vode iz njega do postizanja udela
suve tvari u masi najmanje 20 procenata;

80) proizvod prerade mleka koncentrovani sa Se¢erom — proizvod prerade mleka
koncentrovani, proizveden sa dodatkom saharoze i (ili) drugih vrsta Secera;

81) proizvod prerade mleka suv ( u prahu) — proizvod prerade mleka, proizveden delimi¢nim
odstranjivanjem vode iz ovog proizvoda do postizanja udela suve tvari u masi najmanje
90 procenata;

82) proizvod prerade mleka sublimirani — proizvod prerade mleka, dobijen odstranjivanjem
vode iz zamrznutog proizvoda prerade mleka do postizanja udela suve tvari u masi
najmanje 95 procenata;

83) proizvod prerade mleka obnovljen - proizvod prerade mleka, dobijen od koncentrovanog
ili suvog proizvoda prerade mleka i vode;

84) proizvod prerade mleka obogacen - proizvod prerade mleka, u koji su dodati pojedinac¢no
ili kao kompleks takve supstance, kao belancevine, vitamini, mikro- i makroelementi,
jestiva vlakna, polinezasi¢ene masne kiseline, fosfolipidi, probiotici, prebiotici;

85) proizvod prerade mleka muceni - proizvod prerade mleka, dobijen mucenjem;

86) proizvod prerade mleka rekombinovani - proizvod prerade mleka, proizveden od
proizvoda prerade mleka i (ili) njihovih pojedina¢nih sastavnih delova i vode;

87) proizvod prerade mleka niskolaktozni - proizvod prerade mleka, u kojem je laktoza
delimi¢no hidrolizovana ili delimi¢no odstranjena;

88) proizvod prerade mleka bez laktoze - proizvod prerade mleka, u kojem je laktoza potpuno
hidrolizovana ili potpuno odstranjena;

89) Proizvodi na bazi potpunih ili delimi¢nih hidrolizata belanc¢evina - proizvodi prerade
mleka, proizvedeni od belancevina kravljeg mleka, soje, podvrgnutih potpunoj ili
delimi¢noj hidrolizi;

90) Pahta (mlacenica) — nusproizvod prerade mleka, dobijen pri proizvodnji maslaca od
kravljeg mleka;

91) Mlecna surutka ( sirna, tvorozna ili kazeinska surutka) — nusproizvod prerade mleka,
dobijen pri proizvodniji sira (sirna surutka), tvoroga (tvorozna surutka) i kazeina
(kazeinska surutka);

92) Nacionalni mle¢ni proizvod — mlecni proizvod, koji ima naziv, koji je istorijski nastao na
teritoriji Ruske Federacije i koji je odredjen osobenostima tehnologije njegove
proizvodnje, sastavom fermenata, koji se koriste u njegovoj proizvodnji i (ili) nazivom
geografskog objekta — mesta rasprostranjenosti tog mle¢nog proizvoda;
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93) Bioloski proizvod ( dalje — bioproizvod) — proizvod prerade mleka, proizveden uz
upotrebu mikroorganizama fermentacije i obogac¢en dodavanjem u procesu kiseljenja i
(ili) posle njega zivih probiotskih mikroorganizama ( probiotika) u monokulturama ili
asocijacijama i (ili) prebiotika. Termicka obrada gotovog proizvoda nije dozvoljena;

94) Sastavni delovi mleka — suve tvari ( mle¢na masnoca, mle¢na belanc¢evina, mle¢ni Secer
(laktoza), fermenti, vitamini, mineralne supstance), voda;

95) Suvi mle¢ni ostatak — sastavni delovi mleka, iskljuc¢ujuci vodu;

96) Suvi obezmasceni mle¢ni ostatak — sastavni delovi mleka, iskljuc¢ujuc¢i masnocu i vodu,

97) Mlec¢na plazma — koloidni sistem belan¢evina mleka, mle¢nog Secera (laktoze),
mineralnih supstanci, fermenata i vitamina u vodenoj fazi;

98) Belancevine surutke — belanéevine mleka, koje ostaju u mle¢noj surutki posle talozenja
kazeina;

99) Koncentrat belancevina surutke — belancevine surutke, dobijene iz mle¢ne surutke
koncentrovanjem ili ultrafiltracijom;

100) kazein - proizvod prerade mleka, dobijen iz obezmasc¢enog mleka, koji predstavlja

osnovnu frakciju belan¢evina mleka;

101) albumin - proizvod prerade mleka, dobijen iz mle¢ne surutke, koji predstavlja koncentrat

belancevina surutke mleka;

3. nyHKT 102 n3noxuTb B crieqytoLlen pegakumm:

"102) 06e3:KUpPeHHbIN NPOAYKT NepepaboTkM MonokKa - NPOoAYKT nepepaboTKu MoMokKa, MPou3BeAEHHbIN U3
06e3XMpPEeHHOro MosokKa, 1 (Unn) NaxTbl, U (UNK) CbIBOPOTKM, U (UN) NPOU3BEAEHHBIX HA X OCHOBE NPOAYKTOB;";

102) zamena za mle¢ni proizvod — prehrambeni proizvod, proizveden uglavnom ili potpuno
od nemle¢nih komponenti i koristi se isto kao i mle¢ni proizvod.

pononHuTe NnyHkToM 103 criegytoLlero cogepXXaHus:

"103) cbipoe 00e3XMpeHHOE MOJIOKO - 06E3XMPEHHOE MOJIOKO, HE NoABEpraBLUeecs: TepMmyeckon obpaboTtke npu
Temnepatype 6onee yem 45 rpagycos Llenscus;";

JononHuTe NyHkToM 104 criegytoLlero cogepXaHus:

"104) oboralleHHoe MOJIOKO - NMUTLEBOE MOJIOKO, B KOTOPOE Af1s NMOBbILIEHUS €ro NMULLEBON LIEHHOCTW BBEAEHbI
JOMOMHUTENBHO, OTAEMBHO UMK B KOMMIEKCe, Takie BeLLeCTBa, Kak MOMOYHbI BEnoK, BUTaMUHbI, MUKPO- 1
MaKpOaMeMeHTbl, MULLIEBbIE BOMOKHA, MOMNMMHEHACHILLEHHbIE XUPHbIE KUCMOTbI, docdonunuabl, npebruoTuku;";

JononHuTe NnyHkToM 105 criegytoLlero cogepXxaHus:

"105) cryLeHHoe ¢ caxapoMm LieribHOE MOJIOKO - KOHLLEHTPUPOBAHHbIV UMK CTYLLEHHBIA MOJTOYHbIN NPOAYKT C Caxapom,
MaccoBasi [ONS1 CyXMX BELLLECTB MOIOKa B KOTOPOM COCTaBISIET HE MeHee YeM 28,5 npoLieHTa, MaccoBas fons 6enka
B CyXMX 00E3XMPEHHBIX BELLLECTBaxX MOMoKa - He MeHee YeM 34 NpoLieHTa U MaccoBas 40N Xupa - He MeHee Yem 8,5
npoueHTa;";

gononHuTe NyHkToM 106 criegytoLlero cogepXXaHus:

"106) cryLeHHoe ¢ caxapom 00e3)XMPEHHOE MOJIOKO - KOHLEHTPUPOBAHHbIA UM CrYLLEHHbIA MOMOYHbIV NPOQYKT C
caxapoM, MaccoBas [ONs CyXMX BELLECTB MOJIOKa B KOTOPOM COCTaBIISIET HE MeHee YeM 26 NpoLEeHTOB, MaccoBast
nonsi 6enka B cyxux 00e3)XMpeHHbIX BELLECTBAX MOJIOKA - HE MeHee YeM 34 MpoLeHTa U MaccoBasi 4ONs Xupa - He
bonee yem 1 NpouUEHT;";

gononHuTe NnyHkToM 107 criegytollero cogepXXaHus:
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"107) cryLleHHble C CaxapoM CMMBKU - KOHLLEHTPUPOBAHHBIN UMK CTYLLIEHHbIA MOJIOYHBIA NPOAYKT C CaxapoM,
MaccoBasi [ONs1 CyXMX BELLLECTB MOIOKa B KOTOPOM COCTaBISIET HE MeHee YeM 37 NpoLeHToB, MaccoBasi fons 6ernka
B CyXMX 00E3XMPEHHBIX BELLLeCTBaxX MOSoKa - He MeHee YeM 34 NpoLieHTa U MaccoBas oM Xupa - He MeHee 4em 19
NPOLLEHTOB;";

pononHuTe NnyHkToM 108 criegytollero cogepXaHus:

"108) cyxue CnmBKM - CyxOor MOSOYHbIV NMPOAYKT, MaccoBas AONS CYyXMX BELLECTB MOJIOKa B KOTOPOM COCTaBIISIET HE
MeHee YyeM 95 nNpoLeHToB, MaccoBas Aons 6enka B Cyxnx 06e3XMpeHHbIX BeLLeCTBax MOSoKa - He MeHee Yem 34
npoLeHTa 1 MaccoBas A0S Xupa - He MeHee Yem 42 npoueHTa;";

pononHuTe NnyHkToM 109 criegytollero cogepXXaHus:

"109) napTusi MONIOYHON MPOAYKLUN - COBOKYMHOCTb €4MHUL, NMPOAYKLMW, OAHOPOAHOW MO COCTaBy U Ka4ecTBy,
MMetoLLIEN OOHO 1 TO XXe HauMeHOoBaHWe, HaxoasLeNncs B 0QHOPOAHOM Tape, NPOVU3BEAEHHOM OAHUM N TEM Xe
N3roTOBUTENEM B COOTBETCTBUM C OOHVUM U TEM XKE TEXHUYECKMM LOKYMEHTOM Ha OAHOTUMHOM TEXHOSOMMYECKOM
0bopyaoBaHMK U UMEIOLLIEN OfIHY U Ty Xe AaTy NPON3BOACTBA (3a UCKIMIOYEHMEM MAPTUN MOITOYHONM NPOaYKLMK,
O[HOBPEMEHHO NpeAcTaBreHHOW ANs OLeHKM Npu NoATBEPXKOEHUM ee COOTBETCTBUS TpeboBaHMAM HACTOSILLErO
denepanbHoro 3akoHa). Mo napTrelrt MONOYHONM NPOAYKLMU AN Liernen NoATBEPXKAEHUS ee COOTBETCTBUS
TpeboBaHusiM HacTosiLero ®efepanbHOro 3akoHa NOHNUMAETCS COBOKYMHOCTb €AUHUL, MPOAYKLMK, UMEIOLLEN OOHO U
TO X€ HaVMEeHOBaHWe, NPOU3BEAEHHON OOHUM U TEM XXE U3rOTOBUTENEM B OLHUX U TEX >KE YCITOBUSIX B COOTBETCTBUU
C OOHWUM U TEM XK€ TEXHUYECKMM JOKYMEHTOM U OAHOBPEMEHHO NPEeACTaBEHHOW AN OLLEHKN NpW NOATBEPXKAEHUN ee
COOTBEeTCTBUA.";

Glava 2. PRAVILA ZA SVEZE MLEKO | PRODUKTE
NJEGOVE PRERADE

Clan 5. Pravila o neskodljivosti sveZzeg mleka i svezeg kajmaka
HanMeHoBaHne U3roXunTb B cne,u,yrou.l,elh penakunmn:

"Ctatbsl 5. Tpe6oBaHuUs K 6€30MacHOCTU CbIPOro MoJIoKa, CbIporo 06e3XMpeHHOro MoroKa, CbipbIX ClIMBOK";

1. Uslovi dobijanja mleka domacih zivotinja, prevoza, realizacije i utilizacije svezeg mleka i
svezeg kajmaka, mle¢nih proizvoda neindustrijske proizvodnje moraju odgovarati pravilima
zakonodavstva Ruske Federacije 0 veterini yacts 1 nocre cros "cbiporo Morioka" A0MonHUTL criosamm
Cblporo 0683)KMpeHHOFO MOJIOKa.

2. Sveze mleko mora biti dobijeno od zdravih domacih zivotinja na teritoriji, na kojoj nema
infektivnih i ostalih bolesti, zajednickih za ljude i zivotinje.

3. Ne dozvoljava se upotreba za ishranu svezeg mleka, koje je dobijeno u prvih sedam dana posle
dana teljenja zivotinje i u periodu od pet dana do dana njihovog pustanja (pred teljenje) i (ili) od
bolesnih zivotinja i Zivotinja koje se nalaze u karantinu.

4. Proizvodja¢ mora da obezbedi ¢istocu (neskodljivost) svezeg mleka u cilju odsustva u njemu
ostataka inhibirajucih supstanci, supstanci zaostalih od pranja, dezinfekcije i1 neutralizacije,
stimulatora rasta zivotinja ( uklju¢ujuéi hormonske preparate), lekova (ukljuc¢ujuéi antibiotike),
koji se primenjuju u sto€arstvu u cilju tova, lecenja stoke i (ili) profilakse njenih bolesti.

5. Mleko, koje se dobija od raznih vrsta domacih Zivotinja, iskljuujuéi kravlje mleko, mora
odgovarati pokazateljima, utvrdjenim standardima, normativnim dokumentima federalnih organa
izvr$ne vlasti, pravilnicima i (ili) tehni¢kim dokumentima.

6. Ukupni udeo suvih obezmas¢enih supstanci u kravljem svezem mleku mora da iznosi najmanje
8,2 procenta. Gustina kravljeg mleka, ¢iji ukupni udeo masti iznosi 3,5 procenta, mora biti
najmanje 1 027 kilograma po kubnom metru na temperaturi od 20 stepeni Celzijusa ili ne manje

od ekvivalenta za mleko, ¢iji je ukupni udeo masti drugaciji.
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7. Za sveze mleko, koje se koristi za proizvodnju prehrambenih proizvoda sa odredjenim
upotrebnim svojstvima, mogu se postaviti slede¢i dodatni zahtevi:
1) sveze mleko domacih Zivotinja, namenjeno proizvodnji proizvoda za de¢iju ishranu na bazi
mleka, mora odgovarati zahtevima ovog ¢lana, kao i slede¢im zahtevima:
a) pokazatelj Cistoce ne nize od prve grupe, pokazatelj termootpornosti kod alkoholnog testiranja
ne nize od tre¢e grupe u skladu sa zahtevima nacionalnog standarda;
b) koli¢ina kolonija mezofilnih aecrobnih mikroorganizama i fakultativno anaerobnih
mikroorganizama ne prelazi dozvoljeni nivo, utvrdjen za sveze mleko najbolje klase i sveze
mleko prve klase u skladu sa prilogom 2 ovog Federalnog zakona;
v) koli¢ina somatskih ¢elija ne prelazi dozvoljeni nivo, utvrdjen za sveze mleko najbolje klase u
skladu sa prilogom 2 ovog Federalnog zakona;
g) Cuvanje i prevoz svezeg mleka namenjenog za proizvodnju proizvoda za deciju ishranu na bazi
mleka, realizuju se u posebnim sudovima sa postovanjem zahteva, navedenih u ¢lanu 6 ovog
Federalnog zakona;
d) nije dozvoljena upotreba svezeg mleka, ¢iji pokazatelji identifikacije ne odgovaraju vrsti
domacih Zivotinja, od kojih je dobijeno mleko, i (ili) ¢iji pokazatelji Cistoce ne odgovaraju
zahtevima ovog Federalnog zakona;
2) sveze kravlje mleko, namenjeno za proizvodnju sterilizovanog mleka, ukljuc¢ujuéi
koncentrovano mleko ili kondenzovano mleko, mora odgovarati zahtevima ovog ¢lana i
pokazatelju termootpornosti kod alkoholnog testiranja ne nize od trece grupe u skladu sa
zahtevima nacionalnog standarda;
3) sveze kravlje mleko, namenjeno za proizvodnju sira, mora odgovarati zahtevima ovog ¢lana,
kao i slede¢im zahtevima:
a) ispitivanje sirista i vrenja | i 11 klase;
b) nivo bakterijske posejanosti reduktazno ispitati I i 11 klasu u skladu sa zahtevima nacionalnog
standarda, koli¢ina kolonija mezofilnih aerobnih mikroorganizama i fakultativno anaerobnih
mikroorganizama iznosi najvise 1 x 10° jedinica za obrazovanje kolonije u kubnom centimetru;
v) koli¢ina spora mezofilnih anaerobnih laktatsbrazivajus¢ih masnokiselih mikroorganizama
iznosi za:

- sireve sa niskom temperaturom drugog zagrevanja najvise 13 000 spora u kubnom
decimetru,

- sireve sa visokom temperaturom drugog zagrevanja najvise 2 500 spora u kubnom
decimetru,
g) kiselost najviSe 19 stepeni Ternera;
d) udeo belanc¢evina u masi najmanje 2,8 procenata;
4) sveze kravlje mleko, namenjeno za proizvodnju proizvoda dijetetske ishrane, mora odgovarati
zahtevima ovog €lana, kao i slede¢im zahtevima:
a) koli¢ina kolonija mezofilnih aerobnih mikroorganizama i fakultativno anaerobnih
mikroorganizama iznosi najvise 5 x 10° jedinica za obrazovanje kolonije u kubnom centimetru;
b) koli¢ina somatskih ¢elija iznosi najvise 5 x 10°u kubnom centimetru;
V) pokazatelj termootpornosti kod alkoholnog testiranja nije nizi od druge grupe u skladu sa
zahtevima nacionalnog standarda.
8. Pokazatelji hemijske i radioloske neSkodljivosti (Cistoce) svezeg kravljeg mleka yacts 8 nocne
crioBa "Morioka" AoNonHNUTL crioBamu *, ceiporo obeaxupenHoro Moroka”, | Svezeg kajmaka ne smeju da
predju dozvoljeni nivo, utvrdjen u prilogu 1 ovog Federalnog zakona.
9. Pokazatelji mikrobioloske neskodljivosti i sadrzaja somatskih ¢elija svezeg kravljeg mleka
yacTb 9 nocne cnosa "Monoka" gonofHUTL CroBaMu ", Cbiporo 06e3XMPEeHHOro Mosioka'; i sveieg kajmaka ne
smeju da predju dozvoljeni nivo, utvrdjen u prilogu 2 ovog Federalnog zakona.
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10. ReSenje o upotrebi svezeg mleka uacts 10 nocre croea "moroka" fononHUTL crioBamm *, cbiporo
obesxupenHoro monoka"; 1 Svezeg kajmaka, koji ne odgovaraju zahtevima neskodljivosti odnosno
dozvoljenih nivoa sadrzaja potencijalno opasnih supstanci, mikroorganizama i somatskih ¢elija,
donosi proizvodjac¢ u skladu sa zahtevima zakona Ruske Federacije vezanih za veterinu, zakona
Ruske Federacije za oblast obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za stanovnistvo
I zakona u oblasti ekoloSke zastite.

Clan 6. Zahtevi za specijalne tehnoloke procese u proizvodnji, Euvanju, prevozu i utilizaciji
svezeg mleka i svezeg kajmaka

B cTaTbe 6:
a) HAaMMEHOBaHVE N3MNOXNTb B CeayrLLeEN peaakuum:

"CrtaTbs 6. Tpe6OBaHm| K cneunanbHbIM TeXHOJIONr'M4YeCKUM npoueccam npu npomn3soacree, XpaHeHUWU,
nepeBo3ke, yTunuiauum Cbiporo Mosmfoka, cbiporo 06e3)|<upeHHoro MOJI0Ka U CbIpbIX CIIMBOK";

1. vacTb 1 n3noxuTsL B cneayloLei peaakumm:

"1. CneumanbHble TEXHONOMMYECKNE NPOLLECCHI, MPUMEHSEMbIE MPU MPOU3BOACTBE ChIPOrO MOJIOKA, YCMNOBUS
COLEPKaHUs, KOPMIEHUS, JOEHNS CEMNbCKOXO3SINCTBEHHbIX XXMBOTHBIX, YCIOBUS cOOpa, OXNaXAEHUS, XpaHEHNSI
CbIPOro MOJIOKa, CbIPOro 00E3XMPEHHOrO MOJIOKA, ChIPbIX CIIMBOK AOMMKHbI COOTBETCTBOBaTL TPEOOBAHMSAM
3aKkoHogartenbcTBa Poccuinckon ®egepaunm o BeTepuHapun.”;

Specijalni tehnoloski procesi, koji se primenjuju u proizvodnji svezeg mleka, uslovi drzanja,
hranjenja, muze domacih zZivotinja, uslovi sakupljanja, hladjenja i Cuvanja svezeg mleka isvezeg
kajmaka moraju da odgovaraju zahtevima zakona Ruske Federacije o veterini.

2. Sveze mleko posle muze domacdih Zivotinja mora biti o¢iS¢eno i ohladjeno do temperature od 4
stepena Celzijusa plus-minus 2 stepena Celzijusa u roku od 2 Casa.

3. yacTb 3 U3NOXUTL B CrieayloLLel peaakLmm:

"3. [JonyckaeTcsa XpaHeHMe CbIpOro MOsoKa, Cbiporo 06e3XKMpPeHHOro Mosioka (BKIYas nepmon XpaHeHUsl Cblporo
MOJIOKa, UCMOMb3yeMOro A cenapmMpoBaHust) npu Temnepatype 4 rpagyca Llenbcusa nntoc-MuHyc 2 rpagyca
Llenbcus He Gonee yem 36 4acoB C y4ETOM BPEMEHMW NEPEBO3KN, XPAHEHWE ChIPbIX CIIMBOK NPWU TemMnepaTtype He
BbiLLe 8 rpagycoB Llenbcusi He 6onee Yem 36 4acoB C y4ETOM BPEMEHW NEPEBO3KU, 38 UCKITHOYEHNEM XPaHEHUS
CbIPOro MOJIOKa, CbIPOro 00E3XMPEHHOro MosioKa (BKIYas Nepros XpaHeHUs Cbiporo MosnokKa, UCronb3yemoro ansi
cenapupoBaHust), CbipbiX CITMBOK, NpeAHa3HavYeHHbIX Ansi NPOU3BOACTBA NPOAYKTOB AETCKOro NMUTAaHMSA HA MOIOYHOW
OCHOBe (4 AeTeln paHHero Bo3pacTa), MOMOYHbIX CMeCel (B TOM YMCIE CyXUX MOSIOYHBLIX CMECEN), MOJTOYHbIX
HanuTKOB (B TOM YMCIIE CYXMX MOJIOYHbIX HAMUTKOB), MOJIOYHbIX Kall, KOTOPbIE AOMMKHbI XPaHUTLCSA Npu TeMnepaType
4 rpagyca Llenbcusa nntoc-myHyc 2 rpagyca Llenbcusi He 6onee Yyem 24 yaca C y4eTOM BPEMEHU NEPeBO3KM.";

Dozvoljeno je ¢uvanje svezeg mleka kod proizvodjaca na temperaturi od 4 stepena Celzijusa
plus-minus 2 stepena Celzijusa najduze 24 Casa racunajuéi i vreme prevoza, ¢uvanje svezeg
kajmaka na temperaturi ne visoj od 8 stepeni Celzijusa najduze 36 casova racunajuci i vreme
prevoza.

4, yacTb 4 M3NOXNTL B CreaytoLLe peaakLum:

"4, D,OI'IyCKaeTCﬂ npeaBapuTeribHada TepMmnyeckas o6pa60TKa, BKNno4Yada nactepm3aluto, Cblporo MoJyioka, Cbiporo
0663)KMpeHHOFO MOJ10Ka, CbIpbIX CITMBOK N3rotoBUTENIEM B Clly4aax:

1) KUCMOTHOCTYM CbIPOrO MOJIOKA, ChIpOro 06e3xMpeHHoro mornoka ot 19 rpagycos o 21 rpagyca TepHepa,
KMCNOTHOCTU CbIpbIX CNMBOK OT 17 Ao 19 rpagycoB TepHepa;

2) XpaHeHUA CblIporo MoJioKa, CbIporo O6eS)KVIpeHHOFO MOJI0Ka, CbIpPbIX CITMBOK Oonee yem 6 4acos;
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3) NepeBO3kM CbIPOro MOJIoKa, CbIpOro 06EKMPEHHOIO MOJIOKA, ChIPbIX CITMBOK, NMPOLOITKUTENBHOCTL KOTOPOM
NpeBbILLAET AOMYCTUMbIV NEPUOS UX XPaHEHNs!, HO He Gonee YeM Ha 25 NpoueHToB.";

Dozvoljena je prethodna termicka obrada, ukljucujuéi i pasterizaciju, svezeg mleka od strane
proizvodjaca u slucaju:

1) kiselosti svezeg mleka od 19 stepeni do 21 stepena Ternera;

2) ¢uvanja svezeg mleka duze od 6 sati,

3) prevoza svezeg mleka, koji traje duze od dozvoljenog perioda ¢uvanja ohladjenog svezeg
mleka, ali ne vise od 25 procenata.

5. yacTb 5 nocne crosa "Morioka," 4oMONMHUTL CroBaMM "CblipOro 06e3XMPEeHHOro MOSIoKa, ChipbIX CIIMBOK,";

Pri primeni prethodne termicke obrade svezeg mleka, ukljucujuéi i pasterizaciju, rezimi termicke
obrade ( temperatura, period sprovodjenja) su navedeni u pratecoj dokumentaciji.

6. yacTb 6 nocne crosa "Mornoka" [OOMONMHUTL CroBaMun ", CbIporo 06e3XMpPeHHoro MOﬂOKa";PO|jOpI‘iVI‘edni
proizvodjaci pri proizvodnji svezeg mleka i svezeg kajmaka moraju da upotrebljavaju opremu i
materijale, koji su dozvoljeni za kontakt sa mle¢nim proizvodima od strane federalnog organa
izvrSne vlasti, koji ostvaruje funkciju kontrole i nadzora u sferi obezbedjivanja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova za stanovnistvo, zastite prava potrosaca.

7. ) YacTb 7 N3NOXUTL B CrieayloLLei pegakLmum:

"7. Bo Bpemsi NepeBO3KN OXMaX4EHHbIX CbIPOro MOSIoKa, Cbliporo O6e3)KI/IpeHHOFO MOJIOKa, CbIPbIX CJTIMBOK K MECTY
nepepa60TKM BMJ10Tb A0 Ha4ana nx nepepaGOTKM TeMnepartypa Takmx NpoAyKTOB HE OOJMKHa NpeBbIllaTb 10
rpagycos Lenbcus. Cblpoe MOJI0KO, Cblpoe 06e3>0<|/|peHHoe MOJI0KO U Cblpble CITMBKW, HE COOTBETCTBYHOLLNE
YCTaHOBJ1€EHHbIM Tpe6OBaHM$|M K X Temneparype, nognexar Hemen1eHHON nepepa60TKe.“;

Za vreme prevoza ohladjenog svezeg mleka ili svezeg kajmaka do mesta prerade sve do pocetka
njihove prerade temperatura ovih proizvoda ne sme da predje 10 stepeni Celzijusa. Sveze mleko i
svezi kajmak, koji ne odgovaraju utvrdjenim zahtevima u pogledu temperature, podlezu hitnoj
preradi.

8. uacTb 8 usnoxuTbL B crieaytoLLeit peaakLmm:

"8. MNepeBo3Ka CbIPOro Mosioka, ChIporo 06e3X1pPeHHOro Mosioka, CbipblX CIIMBOK OCYLLECTBISETCA B eMKOCTAX C
MMOTHO 3aKPbIBAKOLLIMMUCS KPbILLKAMU, U3rOTOBIIEHHbIX M3 MaTepuaroB, paspeLleHHbIX NS KOHTaKkTa C MOJTOKOM
dheaepanbHbIM OpraHoM UCMOSTHUTENBHOM BMACTU, OCYLLIECTBIAIOLLIMM (OYHKLIMI MO KOHTPOSO (Haa3opy) B cdepe
obecrneyeHnss CaHUTapHO-3NUAEMMUONOrMYeckoro Grarononyymst HacerneHusl, 3aluTbl Npas noTpebuTenei,
ONNoMBUPOBaHHLIX. B TpaHCMOPTHLIX CPEACTBaX AOIHKHO ObITh 0BecrneyeHo noaaepxkaHve TemnepaTypbl B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHUAMM, NPedyCMOTPEHHbIMU HacTosAWMM PefeparnbHbIM 3aKOHOM.";

Prevoz svezeg mleka i svezeg kajmaka obavlja se u sudovima sa poklopcima, koji se ¢vrsto
zatvaraju, napravljenim od materijala, koji su dozvoljeni za kontakt sa mlekom od strane
federalnog organa izvrsne vlasti, koji ostvaruje funkciju kontrole i nadzora u sferi obezbedjivanja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za stanovnistvo, zastite prava potrosaca, i plombiranim.
Prevozna sredstva moraju biti opremljena sistemima hladjenja, koji obezbedjuju odrzavanje
temperature, predvidjene ovim Federalnim zakonom.

9. yacTb 9 U3NOXUTL B CrieaytoLLel peaakLmm:

"9. XpaHeHue 1 nepeBo3ka CbIPOro MOJioKa, ChIporo 06e3XMPEHHOIO MOJIOKA U ChIPbIX CIIMBOK COMPOBOXAAKTCS
Jeknapauuen 0 COOTBETCTBUM U UHpopMaLmen, NnpeaycMOTPeHHOM YacTammn 23 1 24 ctatbu 36 HacTosILLEro
degeparnbHOro 3akoHa.";

Cuvanje i prevoz svezeg mleka i svezeg kajmaka praceni su dokumentima, koji potvrdjuju
njihovu neskodljivost, 1 informacijom, predvidjenom u tackama 23 i 24 ¢lana 36 ovog Federalnog
zakona.
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10. ) YyacTb 10 n3NoXuTL B criegytoLlen pegakumm:

"10. XpaHeHne CbIporo Momoka, Cbiporo 06e3XMpeHHOro MOJIOKa, ChipbIX CIIMBOK, a Takke MOroKa, 00e3KMPEeHHOTo
MOJIOKa, CMMBOK, NOABEPTLUMXCS NpeaBapuUTENbHON TepMmuyecko 06paboTke (BKMYas nactepmnsauno) 4o Havana ux
nepepaboTKn, OCYLLECTBAETCA U3rOTOBUTENEM NPOAYKTOB NepepaboTKn MOMoKa B OTAENbHbIX MapKUPOBaHHbIX
eMKOCTSX Npu Temnepatype 4 rpagyca Lenbcusa nnoc-MuHyc 2 rpagyca Llenbcus.";

Cuvanje svezeg mleka, mleka, podvrgnutog termickoj obradi, svezeg kajmaka proizvodja¢
proizvoda prerade mleka do pocetka prerade ostvaruje u odvojenim markiranim sudovima na
temperaturi od 4 stepena Celzijusa plus-minus 2 stepena Celzijusa u granicama roka upotrebe
proizvoda.

11. yacts 11 nocne cnosa "Moroka" AoMONHUTL cnosamu *, chiporo obesxmupenHoro monoka'™; Utilizaciju svezeg
mleka ili svezeg kajmaka, koji ne odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona, obavlja
proizvodjac ili prodavac ovih proizvoda na nacin, utvrdjen zakonom Ruske Federacije o veterini,
zakonom Ruske Federacije u oblasti obezbedjivanja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za
stanovnistvo i zakonom o ekoloskoj zastiti.

Clan 7. Zahtevi za proizvode prerade mleka

1. Proizvodnja proizvoda prerade mleka mora se realizovati od mleka, koje odgovara zahtevima u
pogledu pokazatelja neskodljivosti, utvrdjenim ovim Federalnim zakonom, i koje je podvrgnuto
termiCkoj obradi, koja obezbedjuje dobijanje takvih proizvoda, koji odgovaraju zahtevima ovog
Federalnog zakona.

2. SadrzZaj u proizvodima prerade mleka, namenjenim realizaciji, toksi¢nih elemenata,
mikotoksina, antibiotika, pesticida, radionukleida, mikroorganizama i vrednosti
pokazatelja kvarenja (prokislost) ne smeju da predju norme, utvrdjene ovim Federalnim
zakonom.

3. Pokazatelji hemijske i radioloske neSkodljivosti proizvoda prerade mleka ne smeju da
predju dozvoljeni nivo, utvrdjen u prilogu 3 ovog Federalnog zakona.

4. Pokazatelji mikrobioloske neskodljivosti proizvoda prerade mleka ne smeju da predju
dozvoljeni nivo, utvrdjen u prilogu 4 ovog Federalnog zakona.

5. Razrada i proizvodnja novih proizvoda prerade mleka ostvaruju se u skladu sa
medjunarodnim standardima, ili nacionalnim standardima, ili standardima organizacije.
Zahtevi navedenih standarda u pogledu takvih proizvoda ili procesa proizvodnje, cuvanja,
prevoza, realizacije i utilizacije koji su vezani za njih, moraju odgovarati zahtevima,
utvrdjenim ovim Federalnim zakonom. Proizvodi, koji se prvi put proizvode na teritoriji
Ruske Federacije ili uvoze na teritoriju Ruske Federacije, podlezu drZavnoj registraciji u
skladu sa zakonom Ruske Federacije u oblasti obezbedjivanja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova za stanovnistvo.

6. Nemle¢ne komponente, koje se koriste u proizvodnji proizvoda prerade mleka, moraju
odgovarati zahtevima zakona Ruske Federacijeu oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti
prehrambenih proizvoda.

7. yacTb 7 cTaTby 7 U3MOXKUTL B cnegyoLlen pegakumm:

"7. He gonyckaeTcda npuMeHeHune nuueBbiX no6aBokK U apomMaTmn3aTopoB, 3a UCKIK4YeHnem beHKLl,I/IOHaJ'IbHO
HEeoOX0AMMbIX KOMMOHEHTOB, npn Npon3BoACTBE NPOAYKTOB ANETUHECKOro NUTaHnAa U HauMoHanNbHbIX MOJTOYHbIX
NPOAYKTOB, ABNAKLWNXCA KUCITOMOJ1I04HBbIMU NPOAYKTaMN (Kpome npon3BoACcTBa MOJTOYHbIX COCTaBHbIX I'IpO,EI,yKTOB).";
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Nije dozvoljena primena jestivih dodataka i aromatizatora, sa izuzetkom funkcionalno
neophodnih komponenti, u proizvodnji proizvoda dijetetske ishrane i nacionalnih mle¢nih
proizvoda.

8. Kontrola nivoa sadrZaja probiotika i prebiotika u oboga¢enim proizvodima prerade mleka
ostvaruje se metodama, koje se primenjuju za kontrolu nivoa sadrzaja ovih komponenti.

9. Resenje o upotrebi proizvoda prerade mleka, koji ne odgovaraju zahtevima ovog ¢lana, donosi
proizvodjac ili prodavac u skladu sa zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za stanovnistvo, zakona Ruske Federacije o veterini i
zakona u oblasti ekoloske zastite.

Glava 3. ZAHTEVI VEZANI ZA PROIZVODNJU
I SPECIJALNE TEHNOLOSKE PROCESE U PROIZVODNJI
I (IL1) REALIZACIJI PROIZVODA PRERADE MLEKA

Clan 8. Opéti zahtevi u proizvodnji proizvoda prerade mleka

1. Zahtevi u proizvodnji proizvoda prerade mleka odnose se na pravna i fizicka lica, koja deluju u
sferi proizvodnje i (ili) realizacije proizvoda prerade mleka na teritoriji Ruske Federacije.

2. Tehnoloski procesi proizvodnje proizvoda prerade mleka, kao i etape procesa proizvodnje,
vezane za proizvodnju, upotrebu, Cuvanje, prevoz, realizaciju proizvoda prerade mleka,
kori$éenje preradu, utilizaciju potencijalno opasnih produkata prerade mleka i obrazovanog
otpada — moraju da odgovaraju zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za stanovnistvo, zakona Ruske Federacije o veterini i
zakona u oblasti ekoloske zastite.

3. Oprema, inventar, tara i ambalaza, koji su u neposrednom kontaktu sa proizvodima prerade
mleka pri njihovoj proizvodnji, Cuvanju, prevozu i realizaciji, moraju biti izradjeni od materijala,
koji su dozvoljeni za kontakt sa mle¢nim proizvodima od strane federalnog organa izvrsne vlasti,
koji ostvaruje funkcije kontrole i nadzora u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih
uslova za stanovnistvo, zastite prava potrosaca u skladu sa zahtevima zakona Ruske Federacije u
oblasti obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova za stanovnistvo.

4. Ocena o odgovaranju zahtevima sigurnosti tehnoloskih procesa proizvodnje i realizacije
proizvoda prerade mleka obavlja se pri njihovom projektovanju. Kontrolu posStovanja takvih
zahteva obavlja proizvodjac pri organizaciji proizvodnje, kao i u svim etapama proizvodnog
procesa ( proizvodnja, Cuvanje, prevoz, realizacija proizvoda prerade mleka, upotreba, prerada ili
utilizacija proizvoda prerade mleka, koji ne odgovaraju utvrdjenim zahtevima i obrazovanog
otpada).

5. Pri proizvodnji proizvoda prerade mleka u cilju obezbedjivanja njihovog odgovaranja
utvrdjenim zahtevima primenjuju se procesi aromatizacije, baktofugiranja, vrenja, mesanja,
vrac¢anja u prvobitno stanje, topljenja, hidrolize, glaziranja, homogenizacije, deaeracije,
demineralizacije, dodavanja komponenti, o¢vrs¢ivanja sladoleda, zamrzavanja, izomerizacije,
koagulacije, koncentrovanja, dimljenja, membranskog obogacenja, normalizacije, obogacenja,
hladjenja, ¢iS¢enja, pasterizacije, prevoza, topljenja, preobrazovanja punomasnog kajmaka,
presovanja, rezerviranja, rekombinovanja, samopresovanja, mla¢enja, zguSnjavanja, separiranja,
kiseljenja, meSanja, zrenja, stabilizacije, sterilizacije, susenja, termizacije, topljenja,
ultrapasterizacije, pakovanja, kalupljenja, filterisanja, oblikovanja, zamrzavanja, ¢uvanja,
Cederizacije, emulgacije ( dispergiranje), drugi procesi proizvodnje takve produkcije.
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6. Ovaj Federalni zakon utvrdjuje pojmove (nazive) procesa proizvodnje proizvoda prerade
mleka i zahteve u pogledu ovih procesa, koji su vezani za obavezne zahteve u pogledu svezeg
mleka i proizvoda njegove prerade.

Clan 9. Pojmovi procesa proizvodnje proizvoda prerade mleka i zahtevi u pogledu procesa, koji
su vezani za obavezne zahteve u pogledu svezeg mleka i proizvoda njegove prerade.

Odnosno procesa proizvodnje svezeg mleka i proizvoda njegove prerade utvrdjuju se sledeci
pojmovi i zahtevi:

1) ¢iséenje svezeg mleka — proces oslobadjanja svezeg mleka od mehanickih primesa i (ili)
mikroorganizama. Cidéenje svezeg mleka obavljaju proizvodja¢i svezeg mleka ili proizvodjaéi
proizvoda prerade mleka bez primene centrifugalne sile u cilju obezbedjivanja odgovaranja
svezeg mleka zahtevima u pogledu njegove Cistoce ili uz primenu centrifugalne sile i specijalne
opreme u cilju obezbedjivanja odgovaranja svezeg mleka zahtevima u pogledu njegove Cistoce i
njegovog oslobadjanja od mikroorganizama;

2) filtriranje — proces oslobadjanja svezeg mleka i proizvoda prerade mleka od mehanickih
primesa. Filtriranje se obavlja bez primene centrifugalne sile;

3) separiranje — proces podele svezeg mleka ili proizvoda prerade mleka na dve frakcije sa
snizenim i povisenim sadrzajem masti;

4) normalizacija — proces regulisanja sadrzaja i uzajamnog odnosa sastavnih delova mleka u
svezem mleku ili proizvodima prerade mleka radi postizanja pokazatelja, utvrdjenih standardima,
normativnim dokumentima federalnih organa izvrSne vlasti, pravilima i (ili) tehnickim
dokumentima. Normalizacija se obavlja putem izvlacenja iz proizvoda ili dodavanja u proizvod
sastavnih delova mleka, mle¢nih proizvoda i (ili) njihovih pojedina¢nih sastavnih delova u cilju
snizenja ili povecanja vrednosti udela masti, udela belancevina i (ili) udela suvih tvari;

5) termizacija — proces termicke obrade svezeg mleka ili proizvoda prerade mleka. Termizacija se
obavlja na temperaturi od 60 do 68 stepeni Celzijusa u trajanju do 30 sekundi, pri tome se ocuva
aktivnost alkalne fosfataze mleka;

6) & ab3aue nepsom nyHkTa 6 criosa "oT 77 Ao 100" samenuTs criosamm "ot 77 ao 120pasterizacija — proces
termicke obrade svezeg mleka ili proizvoda njegove prerade. Pasterizacija se obavlja u raznim
rezimima (temperatura, vreme) na temperaturi od 63 do 120 stepeni Celzijusa u trajanju, koje
obezbedjuje smanjenje broja patogenih mikroorganizama u svezem mleku i proizvodima njegove
prerade do nivoa, na kojima ovi mikroorganizmi ne nanose stvarnu Stetu zdravlju ¢oveka.
Niskotemperaturna pasterizacija obavlja se na temperaturi od najviSe 76 stepeni Celzijusa i
pracena je inaktivacijom alkalne fosfataze. Visokotemperaturna pasterizacija obavlja se u raznim
rezimima ( temperatura, vreme) na temperaturi od 77 do 100 stepeni Celzijusa i prac¢ena je
inaktivacijom kako fosfataze, tako i peroksidaze. Kontrola efektivnosti pasterizacije obavlja se
jednom od slede¢ih metoda:

a) biohemijskom metodom ( u zavisnosti od temperature pasterizacije test na fosfatazu ili test na
peroksidazu, testiranje fermenta) pomocu ispitivanja uzoraka mleka ili proizvoda njegove
prerade. Uzimanje takvih uzoraka obavlja se iz svakog rezervoara posle njegovog punjenja
pasterizovanim proizvodom;

b) mikrobioloSkom metodom putem ispitivanja uzoraka mleka ili proizvoda njegove prerade na
prisustvo sanitarno-indikativnih mikroorganizama. Uzimanje takvih uzoraka se obavlja posle
hladjenja proizvoda, koji su prosli termi¢ku obradu. Periodi¢nost kontrole efektivnosti
pasterizacije utvrdjuje se programom kontrole proizvodnje;

7) sterilizacija — proces termicke obrade svezeg mleka ili proizvoda njegove prerade. Sterilizacija
se obavlja na temperaturi preko 100 stepeni Celzijusa u trajanju, koje obezbedjuje da gotov
proizvod prerade mleka odgovara zahtevima industrijske sterilnosti. Kontrola efektivnosti
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sterilizacije obavlja se ispitivanjem uzoraka mleka i proizvoda njegove prerade u cilju provere
njihobog odgovaranja zahtevima industrijske sterilnosti.Periodi¢nost kontrole efektivnosti
sterilizacije i ultrapasterizacije utvrdjuje se programom kontrole proizvodnje;

8) ultrapasterizacija — proces termicke obrade svezeg mleka i proizvoda njegove prerade.
Ultrapasterizacija se obavlja neprekidno u zatvorenom sistemu u trajanju najmanje 2 sekunde na
jedan od slede¢ih nacina:

a) putem kontakta proizvoda, koji se obradjuje, sa zagrejanom povrSinom pri temperaturi od 125
do 140 stepeni Celzijusa;

b) putem direktnog mesanja sterilne pare sa proizvodom pri temperaturi od 135 do 140 stepeni
Celzijusa. Ultrapasterizacija sa kasnijim aseptickim pakovanjem obezbedjuje odgovaranje
proizvoda zahtevima industrijske sterilnosti. Kontrola efektivnosti ultrapasterizacije obavlja se
ispitivanjem uzoraka mleka i proizvoda njegove prerade u cilju provere njihovog odgovaranja
zahtevima ovog Federalnog zakona. Periodi¢nost kontrole efektivnosti ultrapasterizacuje
utvrdjuje se programom kontrole proizvodnje;

9) sazrevanje — proces drzanja mleka, kao i kajmaka, drugih proizvoda prerade mleka ili njihovih
smesa u odredjenim rezimima. Sazrevanje se obavlja u cilju obezbedjivanja postizanja
karakteristi¢nih za konkretan proizvod organoleptickih, mikrobioloskih, fizicko-hemijskih ili
strukturno-mehanickih svojstava;

10) kiseljenje — proces obrazovanja mle¢nih ugrusaka u mleku i proizvodima njegove prerade
delovanjem mikroorganizama fermentacije. Kiseljenje prati snizenje pokazatelja aktivne kiselosti
(pH) 1 povecanje sadrzaja mle¢ne kiseline;

11) sirenje — proces koagulacije belan¢evina u mleku i proizvodima njegove prerade. Sirenje se
obavlja pod dejstvom fermentnih preparata za sirenje mleka i drugih supstanci i faktora, koji
pomazu koagulaciju belancevina;

12) zagrevanje — proces drzanja mleka ili proizvoda njegove prerade na poviSenoj temperaturi u
cilju postizanja karakteristinih organoleptickih svojstava — krem ili svetlo-smedje boje i
specifi¢nih ukusa i1 mirisa. Zagrevanje proizvoda prerade mleka ( sa izuzetkom maslaca, topljene
smese) obavlja se na temperaturi od 85 do 99 stepeni Celzijusa u trajanju od najmanje tri ¢asa ili
pri temperaturi preko 105 stepeni Celzijusa najmanje 15 minuta;

13) preobrazovanje punomasnog kajmaka — proces dobijanja ¢ajnog maslaca putem promene tipa
emulzije od ,,mast u mle¢noj plazmi u ,,mlecna plazma u masti“. Preobrazovanje punomasnog
kajmaka obavlja se intenzivnim termodinamickim ili termomehanickim delovanjem na
punomasni kajmak;

14) skidanje maslaca — proces dobijanja ¢ajnog maslaca izdvajanjem iz kajmaka masne faze u
obliku zrna masti. Skidanje maslaca se obavlja pri temperaturi od 7 do 16 stepeni Celzijusa sa
kasnijim njegovim gnjecenjem i plastifikacijom putem intenzivnod mehani¢kog delovanja;

15) samopresovanje — proces promene konfiguracije proizvoda prerade mleka. Samopresovanje
se ostvaruje putem uklanjanja te¢ne faze, koje se deSava pod delovanjem sopstvene tezine
proizvoda;

16) presovanje - proces promene konfiguracije proizvoda prerade mleka. Presovanje se obavlja
putem odvajanja tecne faze, koje se desava usled spoljasnjeg fizickog delovanja na proizvod;
17) topljenje — proces termickog delovanja na tvrdi proizvod prerade mleka, koji je pracen
njegovim prelaskom iz tvrdog stanja u tecno stanje. Topljenje smese prvobitnih proizvoda radi
proizvodnje topljenih sireva, topljenih sirnih proizvoda ostvaruje se pod rezimima, utvrdjenim
normativnim i (ili) tehnickim dokumentima, i temperaturi najniZe 83 stepena Celzijusa;

18) dimljenje sireva — proces obrade sireva, topljenih sireva, sirnih proizvoda, topljenih sirnih
proizvoda dimom, dobijenim od suvih vrsta drveca bez smole. Dimljenje se obavlja u specijalnim
sobama, u kojima se odrzava temperaturno-vlazni rezim, utvrdjen normativnim i (ili) tehnickim
dokumentima. Nije dozvoljeno koriS¢enje aromatizatora dimljenja;
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19) obogacivanje — proces dodavanja u mleko i proizvode njegove prerade vitamina, mikro- i
makroelemenata, prebiotskih supstanci, belancevina, jestivih vlakana, polinezasi¢enih masnih
kiselina, fosfolipida, probiotskih mikroorganizama;

20) NyHKT 20 N3NoXuTb B CrieqyloLlen pegakumm:

"20) oxnaxzaeHue - MPOLIECC CHWKEHWS TemnepaTypbl MOJOKa U MPOAYKTOB ero nepepaboTku [0 YPOBHS, Npu
KOTOPOM MprOCTaHABNMBAETCS Pa3BUTIE B HUX MUKPOOPraHU3MOB M OKUCTIMTENbHbIX NpoLieccoB. OxnaxaeHve
NnoABePrLUNXCS NPeaBapuTENbHON TepMUMYEcKoin 06paboTke Moroka 1 NPOAYKTOB ero nepepaboTku (3a UCKIoYeHneM
MOPOXEHOT0, CbIPOB, CbIPHbLIX NMPOAYKTOB, MIaBMEHbIX CbIPOB, NNaBMeHbIX CbIPHbLIX MPOAYKTOB, CYXMX,
KOHLIEHTPUPOBAHHbIX, CTYLLEHHbIX, CTEPUIN30BAHHbBIX NPOAYKTOB NepepaboTK1 MOSoKa) OCYLLIECTBIAETCS 40
Temnepatypbl He Bbille 6 rpagycoB Llenbcusa B TeyeHne He Gonee Yem ABa yaca;";

hladjenje — proces snizavanja temperature mleka i proizvoda njegove prerade do nivoa, na kojem
se zaustavlja razvoj mikroorganizama u njima i procesi kiseljenja. Hladjenje mleka i proizvoda
njegove prerade, podvrgnutih termickoj obradi ( sa izuzetkom sladoleda, sireva, sirnih proizvoda,
suvih, koncentrovanih, kondenzovanih, sterilizovanih proizvoda prerade mleka) obavlja se do
temperature od najviSe 6 stepeni Celzijusa u trajanju od dva ¢asa. Pri proizvodnji kiselomle¢nih
proizvoda temperatura mleka, kajmaka ili normalizovane smese pocetnih proizvoda prerade
mleka posle pasterizacije mora biti snizena do temperature kiseljenja. Nije dozvoljeno drzati
pasterizovano mleko, kajmak ili normalizovanu smesu pocetnih proizvoda prerade mleka na
temperaturi kiseljenja bez fermenata. Hladjenje smesa za sladoled obavlja se do temperature 3
stepena Celzijusa plus-minus 3 stepena Celzijusa u trajanju od najviSe dva ¢asa. Duzina ¢uvanja
ohladjenih smesa za sladoled ne sme da predje:

a) 48 Casova pri temperaturi od 0 do 2 stepena Celzijusa;

b) 36 Casova pri temperaturi od 2 do 4 stepena Celzijusa;

V) 24 Casa pri temperaturi od 4 do 6 stepeni Celzijusa;

21) friziranje — proces istovremenog mucenja i zamrzavanja smese za sladoled;

22) koncentrovanje ( kondenzovanje) — proces, koji se primenjuje u proizvodnji koncentrovanih i
kondenzovanih proizvoda prerade mleka. Koncentrovanje ( kondenzovanje) se ostvaruje putem
delimi¢nog uklanjanja vode iz proizvoda prerade mleka do postizanja vrednosti udela suvih tvari
od 20 do 90 procenata;

23) isuSivanje — proces, koji se primenjuje u proizvodnji suvih proizvoda prerade mleka.
IsuSivanje se postize putem uklanjanja vlage iz proizvoda prerade mleka do postizanja vrednosti
udela suvih tvari 90 procenata i vise;

24) sublimacija - proces, koji se primenjuje u proizvodnji sublimiranih proizvoda prerade mleka.
Sublimacija se obavlja uklanjanjem vlage iz zamrznutog proizvoda prerade mleka uz pomo¢
vakuuma sa kasnijim dosuSivanjem pri temperaturi od najvise 45 stepeni Celzijusa do postizanja
vrednosti udela suvih tvari u masi 95 procenata i vise;

25) NYHKT 25 N3noxuTb B crieqyloLlen pegakumm:

"25) BOCCTaHOBMEHME - MPOLLECC, NMPYMEHSIEMbIN MPU NPOM3BOACTBE BOCCTAHOBIEHHbIX NPOAYKTOB NepepaboTkm
Morsioka. BocctaHoBneHMe OCyLLEeCTBNSETCSA NyTEM CMELLMBaHNSI MUTLEBON BOAbI C CYXUM, KOHLIEHTPUPOBaHHbLIM U
CO CryLLEHHbIM MPOAYKTOM NepepaboTku MOMoKa 40 AOCTUXEHNSI COOTBETCTBYHOLLIMX OPraHONenTUYeCcKMX U on3mnKo-
XVMWUYECKNX CBOWCTB NPOayKTa;";

vracanje u prvobitno stanje — proces, koji se primenjuje u proizvodnji obnovljenih proizvoda
prerade mleka. Vracanje u prvobitno stanje se obavlja putem dodavanja pitke vode u
koncentrovani, kondenzovani ili suvi proizvod prerade mleka do postizanja odgovarajuéih
organoleptickih i fizicko-hemijskih svojstava proizvoda, koji nije podvrgnut koncentrovanju,
kondenzovanju ili isuSivanju;
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26) rekombinovanje — proces proizvodnje proizvoda prerade mleka od sastavnih delova mleka ili
mle¢nog proizvoda, proizvoda sa mle¢nim sastavom, proizvoda koji sadrzi mleko i vode;

27) NYHKT 27 N3NOXUTb B CrieqyloLlen pegakumm:

"27) B3bMBaHMe - NPOLIECC, MPUMEHSIEMbIV MpPY NMPOU3BOACTBE B30OUTLIX NPOAYKTOB NepepaboTku MoMoka u
COMPOBOXAAKLUNIACA YBENNYEHMEM X 0ObEMa;";

mucenje — proces, koji se primenjuje u proizvodnji muéenih proizvoda prerade mleka. Mucenje
se obavlja putem intenzivnog meSanja proizvoda i praceno je povecanjem njegove zapremine;

28) Cedarizacija — proces duboke demineralizacije kazein-kalcijum-fosfatnog kompleksa mleka i
(ili) sirne mase pod delovanjem mle¢ne kiseline, koja se obrazuje pri vrenju mle¢nog Secera
(laktoze) pomocu fermentisane kiselomle¢ne mikroflore, ili pod dejstvom organskih kiselina (
siréetne, mle¢ne, limunske) kod direktnog kiseljenja mleka. Cedarizacija se primenjuje u
proizvodnji polutvrdih i mekih sireva u cilju postizanja specifi¢nih organoleptickih svojstava;
29) cuvanje proizvoda prerade mleka obavlja se u trajanju roka upotrebe u uslovima, koje je
utvrdio proizvodjac i u kojima se obezbedjuje o¢uvanost proizvoda u skladu sa pokazateljima
neskodljivosti, utvrdjenim u ¢lanu 7 ovog Federalnog zakona;

30) prevoz i realizacija proizvoda prerade mleka ostvaruju se u rezimima, koje je utvrdio
proizvodjac, i u skladu sa zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjivanja kvaliteta i
neskodljivosti prehrambenih proizvoda.

Clan 10. Pravila organizacije pranja i dezinfekcije proizvodnih pogona i opreme

1. Pranje i dezinfekcija proizvodnih pogona, opreme, inventara, tare, prevoznih sredstava moraju
da obezbede sigurnost proizvoda prerade mleka, da sprece moguénost njihovog ponovnog
zagadjenja i da se sprovode periodi¢no, kako je utvrdjeno programom kontrole proizvodnje.

2. Sredstva, koja se upotrebljavaju za obavljanje pranja i dezinfekcije, moraju biti ekoloski
neskodljiva i dozvoljena za upotrebu u prehrambenoj industriji od strane federalnog organa
izvrne vlasti, koji vrSi funkcije kontrole i nadzora u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova za stanovni$tvo, i zaStite prava potrosaca.

3. Pranje i dezinfekcija rezervoara za proizvodnju i ¢uvanje mleka i proizvoda njegove prerade
obavljaju se najkasnije 2 sata posle svakog praznjenja rezervoara. Oprema, koja se ne koristi
posle pranja i dezinfekcije duze od 6 casova, ponovo se dezinfikuje pred pocetak posla.

4. U slucaju prekida rada opreme, duzeg od dva Casa, pasterizovano mleko ili normalizovane
smese proizvoda njegove prerade moraju biti poslati na ponovnu pasterizaciju, cevi i oprema
moraju biti oprani i dezinfikovani.

5. Efektivnost pranja i dezinfekcije odredjuje se posredstvom laboratorijskih ispitivanja u obimu i
periodi¢nosti, koji su utvrdjeni programom kontrole proizvodnje.

Glava 4. PRAVILA ZA FUNKCIONALNO NEOPHODNE KOMPONENTE,
KOJE SE KORISTE PRI PROIZVODNJI PROIZVODA
PRERADE MLEKA
Clan 11. Funkcionalno neophodne komponente

1. Pod funkcionalno neophodnim komponentama podrazumevaju se kvasci, probiotski
mikroorganizmi ( probiotici), prebioti€¢ke supstance (prebiotici), fermentni preparati, nemle¢ne




21

komponente, koje se uvode pri proizvodnji proizvoda prerade mleka i bez kojih je nemoguca
proizvodnja konkretnog proizvoda prerade mleka.

2. Pod kvascima se podrazumevaju specijalno odabrani nepatogeni, netoksigeni mikroorganizmi i
(ili) asocijacije mikroorganizama, prvenstveno kiselomle¢nih mikroorganizama, koji se koriste u
proizvodnji proizvoda prerade mleka.

3. Pod probiotskim mikroorganizmima ( probioticima) podrazumevaju se nepatogeni, netoksigeni
mikroorganizmi, koji dospevaju u creva ¢oveka sa hranom, blagotvorno deluju na organizam
coveka i normalizuju sastav i bioloSku aktivnost mikroflore probavnog trakta ( uglavnom
mikroorganizmi roda Bifidobacterium, Lactobacillus, Propionibacterium, Lactococcus).

4. Pod prebiotskim supstancama (prebioticima) smatra se supstanca ili kompleks supstanci, koje
pri njihovoj sistematskoj upotrebi u ljudskoj ishrani u sastavu prehrambenih proizvoda pokazuju
blagotvorni uticaj na ljudski organizam kao rezultat direktne stimulacije rasta i (ili) pove¢anja
bioloske aktivnosti normalne mikroflore probavnog trakta.

5. Pod fermentnim preparatima se podrazumevaju supstance belancevina, neophodne za
obavljanje biohemijskih procesa, koji se odvijaju pri proizvodnji proizvoda prerade mleka.

Clan 12. Pravila o kvascima i fermentnim preparatima.

1. Mikroorganizmi, ukljucujuéi i probiotske, koji se koriste u monokulturama ili u sastavu kvasca
za proizvodnju proizvoda prerade mleka, moraju biti identifikovani, nepatogeni, netoksigeni, i
moraju imati svojstva, neophodna za proizvodnju proizvoda prerade mleka, koji odgovaraju
zahtevima ovog Federalnog zakona.

2. Fermentni preparati, koji se koriste u proizvodnji proizvoda prerade mleka moraju posedovati
aktivnost 1 specificnost, koje su neophodne za konkretni tehnoloski proces, i odgovarati
zahtevima, utvrdjenim standardima, normativnim dokumentima federalnih organa izvr$ne vlasti,
pravilima 1 (ili) tehnickim dokumentima.

3. Pokazatelji mikrobioloske neskodljivosti kvasaca, fermentnih preparata, hranljivih sredina za
kultivisanje fermentnih i probiotskih mikroorganizama ne smeju da predju dozvoljeni nivo,
utvrdjen prilogom 4 ovog Federalnog zakona.

4. Ostali pokazatelji neSkodljivosti kvasaca, probiotskih mikroorganizama, prebiotskih supstanci,
fermentnih preparata i hranljivih sredina za pripremu kvasca moraju odgovarati zahtevima
zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti prehrambenih
proizvoda i zahtevima ovog Federalnog zakona.

Clan 13. Zahtevi u vezi sa prostorijama za proizvodnju kvasca i probiotskih mikroorganizama

1. Kvasci i probiotski mikroorganizmi spremni za upotrebu moraju biti proizvedeni u
organizacijama ili u izolovanim proizvodnim prostorijama organizacije, koje su teritorijalno
odvojene od drugih organizacija. Pripremanje od spremnih za upotrebu kvasaca proizvodnog
kvasca i probiotskih mikroorganizama proizvodja¢ proizvoda prerade mleka mora obavljati u
specijalnim proizvodnim prostorijamau skladu sa zahtevima, utvrdjenim standardima,
normativnim dokumentima federalnih organa izvrSne vlasti, pravilima i (ili) tehni¢kim
dokumentima.

2. Proizvodja¢ proizvoda prerade mleka mora da obezbedi sigurnost kvasaca, probiotskih
mikroorganizama, procesa njihove proizvodnje i pripremanja od njih proizvodnog kvasca putem
konstruktivnih osobina (mesto i broj prostorija, njihovo stanje), organizacionih mera (rezimi rada,
kontrola proizvodnje), poStovanja sanitarno-epidemioloskih zahteva u pogledu uslova rada sa
mikroorganizmima i tehni¢kog stanja opreme.
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3. Pripremanje proizvodnog kvasca i (ili) probiotskih mikroorganizama obavlja proizvodjac
proizvoda prerade mleka u specijalnoj proizvodnoj prostoriji, koja mora odgovarati slede¢im
zahtevima:

1) smestena u istoj zgradi sa osnovnim proizvodnim pogonima, u kojima se koristi proizvodni
kvasac i (ili) probiotski mikroorganizmi, ali izolovano od njih;

2) prisustvo nekoliko proizvodnih prostorija, u kojima se stvaraju i odrzavaju uslovi za zastitu
kvasca i (ili) probiotskih mikroorganizama od zagadjenja nepozeljnim mikroorganizmima,
bakteriofagima i slicnim stranim agensima;

3) prisustvo ventilacije i efikasnog sistema preciS¢avanja i obrade vazduha.

4. Kontrolu nesSkodljivosti kvasaca i (ili) probiotskih mikroorganizama pri njihovoj proizvodniji i
pripremanju od njih proizvodnog kvasca i aktiviziranih bakterijalnih koncentrata od strane
proizvodjaca proizvoda prerade mleka u svim etapama prcesa proizvodnje obavljaju radnici, koji
su prosli specijalnu obuku, a takodje i atestaciju.

5. Ceo proces pripremanja proizvodnog kvasca i (ili) probiotskih mikroorganizama ( ukljuc¢ujuci
vra¢anje u prvobitno stanje suvih hranljivih sredina ili suvog mleka (u prahu), pasterizacija i (ili)
sterilizacija, hladjenje, kiseljenje, kultiviranje i hladjenje kvasca) obavlja se u zatvorenom
sistemu.

6. Rezimi pranja i dezinfekcije proizvodnih pogona, opreme i inventara u prostoriji,

navedenoj u tacki 3 ovog ¢lana, moraju odgovarati zahtevima ¢lana 10 ovog Federalnog zakona i
biti predvidjeni programom kontrole proizvodnje.

7. Nije dozvoljena upotreba proizvodnog kvasca i (ili) probiotskih mikroorganizama, koji ne
odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona, nisu sasvim potroSeni iz pakovanja i ¢iji je rok
upotrebe istekao.

8. Svaka partija proizvodnog kvasca i (ili) probiotskih mikroorganizama, koja je namenjena za
prenos iz prostorije, navedene u tacki 3 ovog ¢lana, u druge proizvodne prostorije, mora biti
pracena dokumentima, koji sadrze informaciju o datumu i satu njene proizvodnje, sastavu,
nameni, koli¢ini, pokazateljima aktivnosti.

Glava 5. ZAHTEVI VEZANI ZA PROIZVODE ZA DECIJU ISHRANU
NA BAZI MLEKA | PROCESE NJIHOVE PROIZVODNJE

Clan 14. Pojam proizvoda za de&iju ishranu

1. Ovaj ¢lan sadrzi opste pojmove, koji karakteriSu proizvode za deciju ishranu. Pojmove, koji
karakteriSu konkretne proizvode za deciju ishranu, utvrdjuju nacionalni standardi, koriste¢i
utvrdjene ovim Federalnim zakonom osnovne opste pojmove proizvoda prerade mleka,
ukljucujuéi i proizvode za deciju ishranu.

2. Pod proizvodima za dec¢iju ishranu podrazumevaju se prehrambeni proizvodi, namenjeni za
ishranu dece uzrasta do 14 godina i koji odgovaraju odgovaraju¢im fizioloskim potrebama
decijeg organizma.

3. yacTb 3 U3NOXUTL B CrieaytloLLel peaakLmm:

"3. MNog npoaykTamMu AeTCKOro NTaHMsl Ha MOJIOYHOM OCHOBE MOHMMAIOTCS NPOAYKTLI AETCKOro NUTaHus (3a
UCKITHOYEHEM MOJTOYHbBIX CMecel (B TOM YICIIE CyXMX MOJIOYHbIX CMECEN), MOSIOYHbLIX HAaNMTKOB (B TOM YMCIe CyXUX
MOJTOYHbIX HAMUTKOB), MOMOYHbIX Kalll), MPOn3BedeHHbIE 13 KOPOBLErO MOJIOKa UM MOSIoKa ApYrux
CENMbCKOXO3SIMCTBEHHBIX XKMBOTHbIX C JOOaBMNEHEeM NPOAyKTOB NepepaboTky Moroka 1 (M) COCTaBHbIX YacTen
MosioKa unu 6e3 nx gobasneHus, a Takke ¢ JobasBneHneM HeMOMOYHbIX KOMMOHEHTOB B KonnyecTse He 6oree 50
MPOLLEHTOB OT 06LLIelt Macchl TAaKOro roToBOro NPoAyKTa unm 6es nx gobasneHus.";
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Pod proizvodima za deciju ishranu na bazi mleka podrazumevaju se proizvodi za deciju ishranu,
proizvedeni od kravljeg mleka ili mleka drugih domacdih zZivotinja sa dodatkom nemle¢nih
komponenti u koli¢ini ne ve¢oj od 20 procenata od opste mase tih proizvoda ili bez njihovog
dodatka.

4. Pod proizvodima za deciju ishranu za decu ranog uzrasta podrazumevaju se proizvodi za deciju
ishranu, namenjeni za ishranu dece uzrasta od rodjenja do tri godine.

5. yacTb 5 usnoxuTs B CneaytoLLeit peaakumum:

"5. lNog aganTMpoBaHHOM MOJSIOYHOM CMECHIO (SaMeHMTeﬂeM XXEeHCKOoro MOJ'IOKa) NOHNMAKTCA NPOAYKTbl ETCKOro
nUTaHUs ons geTen paHHero Bo3pacTa, NPOn3BELAEHHbIE B XXNOKON UK I'IOpOIJJKOO6p33HOl7I dopmMe Ha ocHoBe
KOpPOBbEro MoJsioka 1nn MoJioka apyrmx CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX XXMBOTHbIX M MakCUMarnbHO I'IpI/I6J'II/I)KeHHbIe no
XUMNYECKOMY COCTaBY K )KEHCKOMY MOJIOKY B LieNnAX yaoBrieTBOpeHUs HM3MONOrMHECKNX I'IOTpe6HOCTeI7I aeten
nepBoro roga Xu3Hum B HeobX0aMMbIX BELLECTBaX 1 3Heprun.";

Pod adaptiranom mle¢nom smesom ( zamenom maj¢inog mleka) podrazumevaju se proizvodi za
deciju ishranu za decu ranog uzrasta, proizvedeni u tecnoj ili praskastoj formi od mleka domacih
Zivotinja, belancevina soje ( sa izuzetkom belancevina, dobijenih iz sirovine, koja sadrzi geno-
inzenjerski-modifikovane organizme), po hemijskom sastavu i svojstvima maksimalno sli¢nim
maj¢inom mleku i koji odgovaraju fizioloskim potrebama dece u prvoj godini zivota.

6. ) yacTb 6 M3MNOXMTL B criedytoLLen pegakLum:

"6. MNoa npogykTaMum Npukopma NoHUMarTCs NPOAYKTLI AETCKOro NUTaHNs, BBOAUMbIE B pPaLMOH AETE NepBoro roga
XKU3HU B KAYECTBE AOMOSHEHMS K XKEHCKOMY MOJIOKY, €ro 3aMeHUTENSAM UIN NOCNEAYHOLLMM MOJTOYHBIM CMECSIM 1
Npon3BeAEHHbIE HA OCHOBE MPOAYKTOB XMBOTHOIO U (1K) pacTUTENbLHOMO MPOUCXOXKAEHMUS C YH4ETOM BO3PACTHBIX
dun3nonormyeckmx ocobeHHoCcTen AeTCckoro opraHnama."”;

Pod proizvodima dohrane podrazumevaju se proizvodi za deciju ishranu za decu u prvoj godini
zivota, koji se uvode kao dopuna maj¢inom mleku, adaptiranim mle¢nim smesama(zamenom
maj¢inog mleka) i (ili) kasnijim smesama i proizvedene od proizvoda zivotinjskog i (ili) biljnog
porekla uzimajuc¢i u obzir uzrasne fizioloske osobine dece.

7. yacTb 7 U3NOXWTL B CieaytoLLe peaakuum:

"7. MNopa nocnepnytoLLen MOMOYHOM CMECHIO MOHUMAIOTCS aganTUPOBaHHbIE (MakCUMaribHO NPUONKEHHBIE MO
XMMUYECKOMY COCTaBY K XXEHCKOMY MOJIOKY) UIN YaCTUYHO afanTUpPOBaHHbIe (HaCTUYHO NPUBNKEHHbIE MO
XMMUYECKOMY COCTaBY K XXEHCKOMY MOJIOKY) CMECU, NPOM3BEAEHHbIE HA OCHOBE KOPOBBLETO MOJIOKa Uiy MoJioKa
OPYrvX CeNbCKOX03MCTBEHHBIX XMBOTHbLIX U MpeAHa3HaYeHHbIe AN NUTaHUA AETEN B BO3pacTe cTapLue LecTu
MECSILIEB B COMETAHMM C MpoAyKTamu npukopma.";

Pod kasnijom smesom se podrazumevaju proizvodi za deciju ishranu za decu u prvoj godini
zivota, proizvedeni na bazi mleka domacih zivotinja, belancevina soje (sa izuzetkom belancevina,
dobijenih iz sirovine, koja sadrzi geno-inzenjerski-modifikovane organizme) i adaptirani ili
delimi¢no adaptirani za ishranu dece u uzrastu od 6 meseci.

8. Pod proizvodima za deciju ishranu sa brzom pripremom za decu ranog uzrasta podrazumevaju
se suvi proizvodi za deciju ishranu za decu ranog uzrasta, koji se u doma¢im uslovima pripremaju
rastvaranjem u vodi, mleku, adaptiranoj mle¢noj smesi ili soku, ¢ija temperatura ne sme biti niza
od 30 stepeni Celzijusa. Nije dozvoljena upotreba pojma ,,instant proizvod*.

9. Pod proizvodima za deciju ishranu za decu predskolskog uzrasta podrazumevaju se proizvodi
za deCiju ishranu, namenjeni za ishranu dece uzrasta od tri do Sest godina.
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10. Pod proizvodima za deciju ishranu za decu Skolskog uzrasta podrazumevaju se proizvodi za
dec¢iju ishranu, namenjeni za ishranu dece uzrasta od 6 do 14 godina.

11. yactb 11 usnoxuTs B crneayoLlen pegakuun:

"11. INog MOMNOYHbLIMK Kallamu, FOTOBbIMU K YNOTPEDBNEHNIO, U CyXMMK MOJTOYHBIMU KallaMuy (BOCCTaHaBMBAEMbIMU
[0 rOTOBHOCTU B JOMALLHUX YCIOBUAX NyTEM pa3BefeHUs MUTLEBOW BOAOW) MOHUMAKTCA NPOAYKTLI AETCKOro
nUTaHWs OnNs OeTel paHHEro BO3pacTa, NPoM3BedeHHbIE U3 pa3NnYHbIX BUAOB KPyn U (UNK) MyKU, U3 MOMOKa, 1 (1nm)
MOJIOYHbIX MPOAYKTOB, U (MNK) MOMOKOcoAepKaLLMX NPoayKTOB C A00aBNEeHNEM HEMOOYHbBIX KOMMOHEHTOB uUnn 6e3
nx 0obaBneHns, C MacCoBOM JOMEN Cyxux BELLECTB MOJIOKa B CyXUX BELLECTBAX rOTOBOrO K ynoTpebneHnto npoaykra
He MeHee 4YeM 15 NpoLeHToB.";

Pod kaSama na bazi mleka, spremnim za upotrebu, podrazumevaju se proizvodi za deciju ishranu
na bazi mleka za decu ranog uzrasta, proizvedeni od raznih krupica, mle¢nih proizvoda i (ili)
proizvoda koji sadrze mleko sa uvodjenjem nemlec¢nih komponenti ili bez njihovog uvodjenja.

12. Pod bezlaktoznim proizvodima podrazumevaju se specijalizovani proizvodi za deciju ishranu,
u kojima sadrzaj laktoze iznosi najvise 0,1 gram po jednom litru takvog proizvoda, spremnog za
upotrebu.

13. Pod niskolaktoznim pproizvodima podrazumevaju se specijalizovani proizvodi za deciju
ishranu, u kojima sadrzaj laktoze iznosi najvise 10 grama po jednom litru takvog proizvoda,
spremnog za upotrebu.

JOMOJSHUTL YacTbio 14 crieQytoLLero coaepxaHus:

"14. MNop, npoaykTamMuy OeTCKOro nnTaHna Ha OCHOBE NOJTHbIX UM YaCTUYHbIX TMOPONN3aToB Oernka noHnmaroTCst
NPOoAYKTbl AETCKOro nNnuTaHusA, nNnpon3BeaeHHble N3 NoAaBepriinxca cCoOoTBeTCTBEHHO NOJSIHOMY U YaCTUYHOMY rmaoponnsy
GenkoB KOpOBbEero MoJioka n (VIJ'II/I) ©ernkoB Moroka apyrmx CEnbCKOXO35IMCTBEHHbIX XXNBOTHbIX.";

JOMOJSHUTL YacTbio 15 crieQytoLlero coaepXxaHus:

"15. MNop 6e3rntoTEHOBLIMM NPOAYKTaMMU AETCKOMO NUTaHKUS MOHUMAIOTCS! CNeLuanM3upoBaHHbIe MPOAYKTbl AETCKOro
MUTaHKsI, ColepXxaHue rmiTeHa B KOTOPLIX COCTaBIsAeT He Gonee 20 MUMNUIPaMMOB Ha OZMH KUMOrpaMM Takoro
FOTOBOTO K yNoTpeGneHuo npoaykTa.";

JOMOJHATL YacTbio 16 CrieQytoLLero coaepxaHus:

"16. Mo MOMNOYHbIMK HaNMTKaMK Ans AeTell paHHEro Bo3pacTa NoOHMMatoTCs MPoAyKThl 4ETCKOTO NUTaHUs], FOTOBbIE K
ynoTpebneHuto, Npon3BeaeHHbIE U3 ChIPOro MOJIoka U (M) MOMOYHbIX MPOAYKTOB ¢ A00aBNEeHNEeM HEMOMOYHbIX
KOMMOHEHTOB UnK 6e3 1x fo6GaBneHVs!, ¢ NocneayLein TepMmyeckoli 06paboTkoii (kak MUHUMYM NacTepu3aLmeil) u
oTBevatoLLe hU3NoNorMyYeckM NoTpeGHOCTM eTeit paHHero Bo3pacTa.”;

JOMOJHUTL YacTbio 17 CriedQytoLLero coaepXxaHus:

"17. INog cyxummn MOMOYHBbIMY HaNUTKaMu ANst AeTeN paHHEro Bo3pacTa NOHNMAaKTCs CyxX1e NpoAayKThl 4ETCKOro
nUTaHVs NS OeTeN paHHEro Bo3pacTa, NPOM3BEAEHHbIE N3 KOPOBBLETO MOJIOKa U (M) MOJOYHbLIX MPOAYKTOB C
nobaBneHnemM HEMOIOYHbIX KOMMOHEHTOB U 6e3 nx 4obaBneHusi, C MacCcoBOW AONEN CyXMX BELLECTB MOSIOKa B
CYXMX BeLLLeCTBax roTOBOro NpoAdykTa He MeHee YyeM 15 NpoueHToB 1 oTBevarLLme rU3nosiornyeckum noTpebHoCTAM
[eTen paHHero Bospacta.”;

JOMOJSHATL YacTbio 18 criedytoLLero coaepxaHus:

"18. Noa CyXvMn KNCIIOMOSIOYHBIMW CMECAMU ANst AeTEN paHHEro Bo3pacTta NOHMMAatTCS CyXne MOSTOYHblE CMECK
AN AeTei paHHero Bo3pacTa, NPOoM3BeAeHHbIE MyTeM NPUMEHEHNS MPUBOASALLErO K CHUXEHMIO NoKa3aTens akTMBHON
kmcnoTHocTy (pH) 1 koarynsauum 6enkoB MOfoka C MCMONb30BaHWEM 3aKBaCOYHbIX MUKPOOPraHn3moB (6e3
NCMOMNb30BaHWSI OPraHNYECcKNX KUCIOT), C nocrneayoLwwym Jo6aBneHNeM B CyXyt MOMOYHYH CMECh XMBbIX
3aKBaCOYHbIX MUKPOOPraHM3MOB B KONMYECTBE, YCTAHOBIIEHHOM B NMpunoxeHun 6 k Hactosdwemy degepanbHomy
3aKoHy, unmn 6e3 nx gobasneHVs 1 COOTBETCTBYIOLME TpeboBaHNAM, YCTaHOBIIEHHBIM MPUIIOXEHeM 6 K
HacToswemy PenepanbHOMY 3aKOHY.";
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Clan 15. Zahtevi vezani za proizvode za deéiju ishranu na bazi mleka

1. Hranljiva vrednost proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka mora odgovarati funkcionalnom
stanju organizma deteta uzimajuci u obzir njegov uzrast. Proizvodi za deciju ishranu na bazi
mleka moraju biti neSkodljivi po zdravlje deteta.

2. Proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka i njihove komponente moraju odgovarati zahtevima
nesSkodljivosti i hranljive vrednosti, utvrdjenim ovim Federalnim zakonom i zakonom Ruske
Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti prehrambenih proizvoda.

3. Proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka ne smeju da sadrze komponente, dobijene
upotrebom geno-inzenjerski-modifikovanih organizama, vestackih boja i aromata.

4. Pokazatelji sadrzaja potencijalno opasnih supstanci, kao i pokazatelji prokislosti u proizvodima
za deCiju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta ne smeju da predju dozvoljeni nivo,
utvrdjen u prilogu 5 ovog Federalnog zakona.

5. Pokazatelji mikrobioloske neskodljivosti u proizvodima za deciju ishranu na bazi mleka za
decu ranog uzrasta ne smeju da predju dozvoljeni nivo, utvrdjen u prilogu 6 ovog Federalnog
zakona.

6. Pri proizvodnji adaptiranih mle¢nih smesa ( zamene maj¢inog mleka) i kasnijih smesa u cilju
maksimalnog priblizavanja sastavu maj¢inog mleka dozvoljeno je uklju¢ivanje u njihov sastav
samo L-aminokiselina, taurina, nukleotida, prebiotika ( galakto- i fruktooligosaharida, laktuloze),
bifidobakterija i drugih probiotika, kao i ribljeg ulja i drugih koncentrata polinezasi¢enih masnih
kiselina.

7. Oblik primene vitamina i mineralnih materija, koji se koriste u proizvodnji proizvoda za deciju
ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta, utvrdjen je u prilogu 15 ovog Federalnog zakona.
Sadrzaj vitamina i mineralnih materija u proizvodima za deciju ishranu mora odgovarati nivou,
koji je utvrdjen u prilogu 16 ovog Federalnog zakona.

8. Pri proizvodnji proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta dozvoljava se
upotreba jestivih dodataka, ¢iji je spisak utvrdjen u prilogu 17 ovog Federalnog zakona.

9. Zahtevi vezani za hranljivu vrednost proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka, ukljucujuéi
mleéne proizvode, proizvode sa mle¢nim sastavom, 1 proizvode, koji sadrze mleko, se utvrdjuju
uzimajuéi u obzir uzrast dece, ocene stepena rizika po zdravlje dece raznih uzrasnih grupa ( dece
ranog uzrasta, dece predskolskog uzrasta i dece Skolskog uzrasta).

10. Pokazatelji prokislosti, hemijske i radioloske neskodljivosti proizvoda za deciju ishranu na
bazi mleka za decu predskolskog uzrasta i decu Skolskog uzrasta ne smeju da predju dozvoljeni
nivo, utvrdjen u prilogu 7 ovog Federalnog zakona.

11. Pokazatelji mikrobioloSke neskodljivosti proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka za decu
predskolskog uzrasta i decu Skolskog uzrasta ne smeju da predju dozvoljeni nivo, utvrdjen u
prilogu 8 ovog Federalnog zakona.

12. Nemle¢ne komponente, koje se koriste u proizvodnji proizvoda za deciju ishranu, moraju da
odgovaraju zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti
prehrambenih proizvoda.

ctaTbto 15 gononHuTb YacTbio 13 cnegyoLwero cogepKaHus:

"13. [dencTBns HacTosILLe CTaTbU pacnpoCTPaHSATCH Takke Ha MONOYHbIE CMeCU (B TOM YMCe CyXue MOMOYHbIe
CMECU), MOJIOYHbIE HAMUTKKM (B TOM YACIIE CYXME MOSOYHbIE HAMMUTKM), MOIOYHbIE Kalun.";

Clan 16. Zahtevi vezani za organizaciju proizvodnje i procese proizvodnje proizvoda za deéiju
ishranu na bazi mleka
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1. Proizvodnja proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta obavlja se u
organizacijama ili u izolovanim proizvodnim pogonima organizacije, koji su teritorijalno
odvojeni od drugih organizacija.

2. Lokacija organizacija i proizvodnih pogona, u kojima se obavlja proizvodnja proizvoda za
deciju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta, mora iskljuciti moguénost Stetnog uticaja
drugih organizacija ili proizvodnih pogona na njih. Na teritoriji organizacije i proizvodnih
pogona, u kojima se obavlja proizvodnja proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka, zabranjuje se
podizanje zgrada, objekata, koji se ne koriste za datu proizvodnju. Opremanje navedenih
organizacija i proizvodnih pogona mora biti obavljeno tako da obezbedi sprovodjenje mera
posStovanja zahteva zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova za stanovnistvo, zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta
i neSkodljivosti prehrambenih proizvoda. Neophodno za proizvodnju, sterilizaciju, kalupljenje,
hladjenje proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka moraju biti izdvojeni posebni proizvodni
pogoni, opremljeni za date ciljeve. Navedeni proizvodni pogoni moraju biti napravljeni od
vodonepropusnih, neabsorbirajuc¢ih, perivih, neklizajucih i netoksi¢nih materijala bez pukotina.
Broj navedenih proizvodnih pogona mora biti dovoljan za proizvodnju kvalitetnih proizvoda za
deciju ishranu na bazi mleka.

3. Organizacije i proizvodni pogoni, u kojima se obavlja proizvodnja proizvoda za deciju ishranu
na bazi mleka, moraju biti opremljeni sistemima:

1) vodosnabdevanja, ukljucujuéi i vrelu vodu, sa najnizom temperaturom od 80 stepeni Celzijusa;
2) proizvodnje i pustanja pare, koja ne sadrzi u sebi supstance opasne po ljudsko zdravlje ili
supstance zagadjivace proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka, pri upotrebi pare u njihovoj
neposrednoj blizini ili u blizini povr$ina, koje se dodiruju sa proizvodima za deciju ishranu na
bazi mleka;

3) odvode tehni¢ke vode po kanalima, potpuno izolovanim i obelezenim posebnom bojom;

4) rasvete, ventilacije, kanalizacije.

4. Tehnoloska oprema ( ukljucujuéi cevi za proizvod, vodu i paru), inventar moraju biti
markirani, dostupni za sprovodjenje sanitarne obrade u skladu sa sanitarnim normama,
napravljeni od materijala, koji su dozvoljeni za kontakt sa prehrambenim proizvodima, izdrzljivi
kod ¢is¢enja 1 dezinfekcije, koji nemaju i ne prenose na proizvode za deciju ishranu na bazi
mleka strane mirise i ukuse, otporni na koroziju i netoksi¢ni.

5. Proizvodnja proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka za decu predskolskog uzrasta i decu
Skolskog uzrasta moZe da se obavlja koriste¢i proizvodne kapacitete ( na pocetku smene ili
posebnu smenu posle pranja i dezinfekcije opreme i inventara) u skladu sa zahtevima, analognim
zahtevima vezanim za proizvodnju proizvoda prerade mleka.

6. Na ambalazi proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka mora se nalaziti informacija,
predvidjena u ¢lanu 36 ovog Federalnog zakona.

cTaTbto 16 LONOMHWUTL YacTbio 7 CrieaytoLLero coaepKaHus:

"7. OencTBuS HacTosILLEN cTaTbU pacnpoCTPaHSTCA Takke Ha MOSOYHbIE CMECH (B TOM YMUCIE CyXMe MOSOYHbIEe
CMECU), MOJIOYHbIE HAMUTKKM (B TOM YACIIE CYXME MOSOYHbIE HAMMUTKM), MOIOYHbIE Kalun.";

Glava 6. ZAHTEVI VEZANI ZA REALIZACIJU | UTILIZACIJU MLEKA
I PROIZVODA NJEGOVE PRERADE

Clan 17. Zahtevi vezani za realizaciju mleka i proizvoda njegove prerade
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1. Realizaciji podlezu proizvodi prerade mleka, koji odgovaraju zahtevima zakona Ruske
Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti prehrambenih proizvoda i ovog
Federalnog zakona.

2. Pri predaji proizvoda prerade mleka prodavcu od strane proizvodjaca ili lica, koje predstavlja
inostranog proizvodjaca, njemu istovremeno moraju biti predate kopije dokumenata, koji
potvrdjuju da ti proizvodi odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona.

3. Pre realizacije proizvoda prerade mleka prodavac mora da proveri prisustvo predvidjene ovim
Federalnim zakonom informacije o ovim proizvodima i da li ta informacija odgovara
dokumentima proizvodjaca.

4. Pri realizaciji proizvoda prerade mleka, informacije o kojima se nalaze na listovima, koji su
prilozeni uz pakovanje ovih proizvoda, prodavac je duzan da takvu informaciju prosledi do
potroSaca.

5. Cuvanje proizvoda prerade mleka od strane prodavca i njihova realizacija moraju da se
obavljaju uz poStovanje uslova, koje je utvrdio proizvodjac.

6. Realizacija proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta mora da se
ostvaruje samo preko trgovinskih organizacija, apoteka, distributivnih centara uz obezbedjivanje
uslova ¢uvanja takvih proizvoda, koje je utvrdio proizvodjac.

7. Nije dozvoljena realizacija proizvoda prerade mleka prodavcu, koji nema moguénosti da
obezbedi uslove ¢uvanja takvih proizvoda, koje je utvrdio proizvodjac.

8. Prodavac proizvoda prerade mleka nema pravo da odredjuje rok njihove realizacije, koji
prelazi rok upotrebe, utvrdjen od proizvodjaca. Nije dozvoljena realizacija proizvoda prerade
mleka sa isteklim rokom upotrebe.

9. Pri realizaciji proizvoda prerade mleka neindustrijske proizvodnje na trzistu, ukljucujuéi i
poljoprivredno trziste, od strane fizickih lica, ukljucujuéi individualne preduzetnike, oni su duzni
da obezbede odgovaranje tih proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona u vezi sa
pokazateljima njihove neskodljivosti i identifikacije, a takodje i dati potrosac¢ima informaciju o
mestu proizvodnje ovih proizvoda (adresu), njihovim nazivima i datumu njihove proizvodnje.

10. yactb 10 usnoxuTs B crneayoLlen peaakuun:

"10. Mpun peanusaunm Cbiporo MOfoKa Ha PO3HUYHBIX PbIHKAX (BKMKOYasi CErlbCKOXO3ANCTBEHHbIE PbIHKM) NyTeM
po3nvBa U3 TPaHCMOPTHOW UKW APYron Tapbl NpoAaBLbl (lopuanyeckne nuiua n pusndeckue nuua, B TOM Yucre
WHAOVBMAYanNbHbIE NpeanpuHMMaTenn) obsidaHbl NPeabsaBNsATe NOTPEOUTENAM JOKYMEHTbI, BblAAHHbIE OPraHoM
NCMNONMHUTENbHOM Bnactu cybbekta Poccuickon Penepavim, ynornHOMOYEHHBIM Ha NPOBeAEHNE rocyJapCTBEHHOTO
KOHTpons (Hag3opa) B cdepe BETEpMHApUK, U NoaTBepxaatoLme 6e30nacHOCTb ChIPOro MorokKa, a Takke J0BECTU
0o notpebuTenen nHgopmaumio 0 Heo6XoANMOCTN 00A3aTENBHOrO KUNSAYEHN Cbiporo Morsoka. Mpu peanusauum
nacTepr3oBaHHOr0 MOJIOKa Ha PO3HUYHBIX PbIHKAX (BKMHOYasA CeMNbCKOXO3ANCTBEHHbIE PbIHKM) MYTEM PO3nvBa 13
TPaHCMOPTHOW UNW ApYrov Tapbl NpoAasLbl (puandeckue nuua n UHAMBMAyanbHble NpeanpuHuMaTteni) obsizaHbl
npeabsBnaTb AeKnapauuio 0 COOTBETCTBUM U JOBECTU A0 NoTpebuTenen nHgopmaumio 0 He06XoaUMOCTH
065a3aTeNbHOro KUNSYeHUs NacTepn3oBaHHOIO Moroka.";

Prodavci pri realizaciji svezeg mleka na poljoprivrednom trzistu duzni su da obezbede
potrosac¢ima dokumenta, koja je izdao organ izvrSne vlasti subjekta Ruske Federacije, ovlaséen za
obavljanje drzavne kontrole (nadzora) u sferi veterine, i koja potvrdjuju neSkodljivost svezeg
mleka, kao i da obezbede za potrosace informaciju o neophodnosti obaveznog kuvanja svezeg
mleka.

11. Povlacenje proizvoda prerade mleka ostvaruje proizvodjac ili prodavac ovih proizvoda
samostalno ili na zahtev za prinudno povlacenje proizvoda federalnog organa izvrsne vlasti, koji
obavlja kontrolu i nadzor u sferi obezbedjivanja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova
stanovnistva, zaStite prava potrosaca.
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JOMOJHATL YacTbio 12 CrieaytoLLero coaepXxaHus:

"12. Ipwn nocTaBKax CbIpOro MOsioKa, CbIporo 0683)KI/IpeHHOFO MOJ10Ka, CbIPpbIX CITMBOK Ha MOJIOKONPUEMHbIE NYHKTbI
mnn B opraHnsaunn, oCcylecTBndaroLwe NPpoOMbILLIIEHHYHO nepepa60TKy MOJSI0OKa, rpuanyeckue nuua n gusndeckmne
imua, B TOM Ynucne nHamsuayarnbHble NpeanpuHnMaTtenn, npeabAasnAaloT JOKYMEHThI, BblAaHHbIE OPraHOM
NCNOSHUTENBLHON BfiacTn Cy6'beKTa Poccuinckon ®enepauun, YNOJIHOMOY€EHHbIM Ha npoBegeHne rocyqapCTtBeHHOro
KOHTpPOJ1A (Ha/:lsopa) B cdhepe BeTepUHapun, 1 NnogTBepXgatoLume ©6e3onacHoCTb CbIPOro MoJsfioka Ha oCHOoBaHun
pe3ynbTaTtoB NpoBeAEHNA BETEPUHAPHO-NPOMAAKTUHYECKNX MEPOMNPUATUNIA B COOTBETCTBUN C 3aKOHOAATENbCTBOM
Poccunckon ®egepaumm o0 BeTEpUHaAPUMN. CpOK [EeNCcTBUA Taknx OOKYMEHTOB yCTaHaB/IMBaeTCA B 3aBUCMMOCTU OT
pe3ynbTaTtoB NPOBEAEHNA ITUX MEPONPUATAA N NX NEPUOSNYHOCTI.";

JOMOJSHUTL YacTbio 13 crieQytoLLero coaepXxaHus:

"13. Peanusauus cbiporo Mosioka, Cbiporo o6e3>1<|/|peHHoro MOJI0Ka, CbIPbIX CITMBOK, HanpaBideMbIX Ha
NPOMbILUNEHHYIO nepepa60TKy, [OIKHa COMPOBOXAATLCA AeKnapaumen o cCooTBeTCTBUN.";

Clan 18. Privremeno obustavljanje proizvodnije i realizacije proizvoda prerade mleka

1. Privremeno obustavljanje proizvodnje i realizacije proizvoda prerade mleka, koji ne
odgovaraju zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti obezbedjenja kvaliteta i neSkodljivosti
prehrambenih proizvoda, zakona Ruske Federacije 0 zastiti prava potroSaca i zahtevima ovog
Federalnog zakona, i koji predstavljaju pretnju zdravlju ili Zivotu gradjana, njihovoj imovini,
zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju Zivotinja, vr$i proizvodjac ili prodavac ovih proizvoda
samostalno ili po nalogu federalnog organa izvrSne vlasti, koji ima funkciju kontrole i nadzora u
sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava potrosaca,
ili po resenju suda na nacin u i roku, koje je utvrdio zakon Ruske Federacije.

2. Federalni organ izvrsne vlasti, koji obavlja funkcije kontrole i nadzora u sferi obezbedjenja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnisStva, zastite prava potrosaca, po dobijanju
informacije o neodgovaranju proizvoda prerade mleka zahtevima ovog Federalnog zakona ima
pravo da izda nalog za privremeno obustavljanje realizacije ovih proizvoda na period, koji je
neophodan za dobijanje protokola ispitivanja ovih proizvoda u akreditovanoj laboratoriji (centru).

Clan 19. Zahtevi za utilizaciju proizvoda prerade mleka

1. Utilizaciju proizvoda prerade mleka, koji ne odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona,
obavlja proizvodja¢ ili prodavac ovih proizvoda na nacin, utvrdjen zakonom Ruske Federacije u
oblasti obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zakonom Ruske
Federacije o veterini i zakonom u oblasti ekoloske zastite.

2. Nacin utilizacije proizvoda prerade mleka usaglasen je sa federalnim organom izvrSne vlasti,
koji vrSi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova
stanovniStva, zaStite prava potrosaca, federalnim organom izvrSne vlasti, koji vrsi kontrolu i
nadzor u sferi veterine, i (ili) federalnim organom izvrSne vlasti, ovlas¢enim za sprovodjenje
drzavne kontrole (nadzora) u sferi ekoloSke zastite.

3. Federalni organ izvrsne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih
sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava potrosaca, federalni organ izvr$ne
vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi veterine, i (ili) federalni organ izvr$ne vlasti, ovlas¢en za
sprovodjenje drzavne kontrole (nadzora) u sferi ekoloske zastite, nakon donoSenja odluke o
utilizaciji prinudno povucenih proizvoda prerade mleka, duzni su da obave kontrolu njihove
utilizacije u cilju spre¢avanja opasnosti od pojave i Sirenja bolesti i nanoSenja Stete zivotu ili
zdravlju gradjana ili zivotinja, kao i zagadjenja zivotne sredine.
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Glava 7. ZAHTEVI VEZANI ZA ORGANIZACIJU
KONTROLE PROIZVODNJE

Clan 20. Obaveze proizvodjaca, prodavca u organizaciji kontrole proizvodnje

1. Proizvodjac ili prodavac, koji na teritoriji Ruske Federacije obavlja delatnost proizvodnje 1 (ili)
realizacije proizvoda prerade mleka , u obavezi je da razradi program kontrole proizvodnje i
organizuje kontrolu proizvodnje uz postovanje zahteva ovog Federalnog zakona svojim snagama
i (ili) uz angazovanje akreditovane laboratorije (centra) za ispitivanja.

2. Razradjen program kontrole proizvodnje utvrdjuje rukovodilac organizacije, individualni
preduzetnik ili ovlaséeno lice.

3. Pravna lica i individualni preduzetnici, koji su proizvodjaci ili prodavci proizvoda prerade
mleka, duzni su da dostave informaciju o rezultatima kontrole proizvodnje u federalni organ
izvrne vlasti, koji vrSi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih
uslova stanovni$tva, zastite prava potrosaca, organe izvrsne vlasti subjekta Ruske Federacije,
ovlaséene za sprovodjenje drzavne kontrole (nadzora) u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava potrosaca, na njihov zahtev.

4. Pri pojavi ili opasnosti od pojave havarija, naruSavanja procesa proizvodnje, koji stvaraju
pretnju nanosenja Stete zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizickih ili pravnih lica, drzavnoj ili
municipalnoj imovini, zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zivotinja i biljaka, proizvodja¢ ili
prodavac je duzan da informiSe o opasnosti njihove pojave federalni organ izvrSne vlasti, koji vrsi
kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva,
zaStite prava potroSaca, federalni organ izvrSne vlasti, koji vr$i kontrolu i nadzor u sferi veterine i
(ili) federalni organ izvrSne vlasti, koji je ovlas¢en da sprovodi drzavnu kontrolu (nadzor) u sferi
ekoloske zastite, i organ lokalne samouprave.

Clan 21. Sadrzaj programa kontrole proizvodnje

1. Kontrola proizvodnje ostvaruje se u skladu sa programom, utvrdjenim u tacki 2 ¢lana 20 ovog
Federalnog zakona.

2. Program kontrole proizvodnje mora predvideti:

1) pokazatelje ostvarivanja procesa proizvodnje, koji su vezani za obavezne zahteve za mle¢nu
produkciju, utvrdjene ovim Federalnim zakonom, periodi¢nost vrSenja kontrole i obim mera za
kontrolu;

2) pokazatelje kvaliteta i neskodljivosti sirovine, komponenti, gotove mlecne produkcije u skladu
sa zahtevima o neSkodljivosti, oznake njihove identifikacije, uslove ¢uvanja i prevoza sirovine,
komponenti, gotove produkcije, rok njihove upotrebe, periodi¢nost obavljanja kontrole i obim
mera,

3) grafike i rezime sprovodjenja sanitarne obrade, ¢is¢enja, poslova dezinfekcije, dezinsekcije i
deratizacije proizvodnih pogona, opreme, inventara;

4) grafike i rezime tehnickog provere opreme i inventara;

5) nacine opoziva, dorade i prerade sirovine i gotove mlecne produkcije;

6) mere za sprec¢avanje pojava narusavanja organizacije i ostvarivanja procesa proizvodnje;

7) mere za obezbedjivanje ispunjavanja higijenskih zahteva;

8) kontrolisane etape ( kritine kontrolne tacke) procesa proizvodnje;

9) mere za sprecavanje Cinjenja Stete zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizickih ili pravnih lica,
drzavnoj ili municipalnoj imovini, zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zZivotinja i biljaka;
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10) nacini utilizacije proizvoda prerade mleka, koji ne odgovaraju zahtevima ovog Federalnog
zakona;

11) ostali rezimi, programi i nacini, koji obezbedjuju sprecavanje nedozvoljenog rizika, vezanog
za pri¢injavanje Stete Zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizickih ili pravnih lica, drzavnoj ili
municipalnoj imovini, zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zivotinja i biljaka;

12) spisak sluzbenih lica, koja snose licnu odgovornost za ispunjavanje programa kontrole
proizvodnije.

3. UnoSenje izmena u program kontrole proizvodnje ostvaruje se u sluc¢aju organizacionih,
inzenjerskih ili tehnic¢kih izmena uslova proizvodnje, procesa proizvodnje ili uslova realizacije
proizvoda prerade mleka.

Glava 8. ZAHTEVI VEZANI ZA RADNIKE PROIZVODJACA
ILI PRODAVCA MLEKA | PROIZVODA NJEGOVE PRERADE

Clan 22. Higijenski zahtevi za radnike proizvodjaca ili prodavca mleka i proizvoda prerade mleka

Radnici, zaposleni u procesu proizvodnje, na ¢uvanju, prevozu, realizaciji i utilizaciji mleka i
proizvoda njegove prerade, moraju da:

1) imaju prethodne medicinske preglede ( ispitivanja) pri stupanju u radni odnos i periodi¢ne
medicinske preglede ( ispitivanja);

2) prodju obuku iz higijene pre stupanja na posao i dobiju atestaciju po zakonu;

3) imaju licnu medicinsku knjizicu utvrdjenog obrasca.

Clan 23. Zahtevi vezani za kvalifikaciju radnika proizvodjaéa ili prodavca mleka i proizvoda
njegove prerade

Radnici, zaposleni u procesu proizvodnje, na ¢uvanju, prevozu, realizaciji i utilizaciji mleka i
proizvoda njegove prerade, moraju da:

1) imaju profesionalnu pripremu i kvalifikacije, koje odgovaraju zahtevima za duznosti, profesije,
specijalnosti u skladu sa nazivima i zahtevima, navedenim u priru¢niku o kvalifikacijama, koji je
utvrdjen na nacin, utvrdjen od strane Vlade Ruske Federacije;

2) poznaju i poStuju instrukcije vezane za duznost, tehnoloske instrukcije, sanitarna i veterinarska
pravila i norme, koje utvrdjuju zahteve kvaliteta i neSkodljivosti prehrambenih proizvoda;

3) postuju pravila eksploatacije opreme, namenjene proizvodnji mleka i mle¢nih proizvoda;

4) preduzimaju mere, predvidjene zakonom Ruske federacije u cilju nedozvoljavanja ¢injenja
Stete Zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizi¢kih ili pravnih lica, drzavnoj ili municipalnoj
imovini, Zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zivotinja i biljaka.

Glava 9. IDENTIFIKACIJA MLEKA | PROIZVODA NJEGOVE PRERADE
Clan 24. Ciljevi identifikacije mleka i proizvoda njegove prerade

1. Identifikacija mleka i proizvoda njegove prerade obavlja se u cilju:

1) uvrstavanja mleka i proizvoda njegove prerade u sferu primene ovog Federalnog zakona;
2) utvrdjivanja odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade, uklju¢uju¢i njihov naziv i
identifikacione pokazatelje, zahtevima ovog Federalnog zakona;

3) utvrdjivanja odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade podacima, koji se nalaze u
informaciji za potrosace, deklaraciji o odgovaranju ili sertifikatu odgovaranja, koje daje
proizvodjac ili prodavac.
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2. Mleko i proizvodi njegove prerade, u slucaju da informacija o njima, koja se nalazi u prate¢im
dokumentima i na etiketama ne odgovara nazivima i (ili) pokazateljima identifikacije, utvrdjenim
ovim Federalnim zakonom, ili nije verodostojna, smatraju se falsifikovanim i podlezu prinudnoj
zabrani.

3. Federalni organ izvrsne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih
sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava potrosaca, na na¢in, utvrdjen
zakonom Ruske Federacije preduzima mere za privremeno zaustavljanje proizvodnje i realizacije
falsifikovanih mleka i proizvoda njegove prerade i informise o tome potrosace.

Clan 25. Pravila i procedure identifikacije mleka i proizvoda njegove prerade

1. Identifikacija mleka i proizvoda njegove prerade obavlja se pri oceni i potvrdi odgovaranja
konkretnog proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona, kao i u slucaju, kad informacija o
konkretnom proizvodu sadrzi njegov nepotpun opis.

2. ldentifikaciju mleka i proizvoda njegove prerade obavljaju:

1) organi za sertifikaciju pri potvrdi odgovaranja ovih proizvoda zahtevima ovog Federalnog
zakona;

2) MYHKT 2 4acTu 2 U3NOXUTb B crieqyloLlen pegakumm:

"2) dbegeparnbHbI OpraH UCMONHUTENBHON BNAcTW, OCYLLECTBISIOLLMIA OYHKLMKM MO KOHTPOIO (Haa3opy) B cdepe
obecneyveHns caHUTapHO-3NMAEMUONOrMYECKOro 6riarononyyms HaceneHus, 3aWwuTbl Npae NoTpebuTenen, opraxsbl
UCnonHUTENbLHOM Bnactn cybbekToB Poccuiickon ®egepauum, ynornHOMOYEHHbIE HA MPOBEAEHNE rOCyAapCTBEHHOIO
KOHTpons (Haasopa) B chepe BeTepuHapuu;”;

federalni organ izvrsne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova stanovniStva, zaStite prava potroSaca, federalni organ izvr$ne vlasti, koji
vrsSi kontrolu i nadzor u sferi veterine, organi izvrsne vlasti subjekata Ruske Federacije, ovlaséeni
za sprovodjenje drzavne kontrole (nadzora) u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-
epidemioloskih uslova stanovniStva, zastite prava potroSaca;

3) pravna ili fizicka lica inicijativno kod neophodnosti utvrdjivanja odgovaranja ovih proizvoda
informaciji, koja je o njima data, kao i pri pojavi sumnje u dostovernost takve informacije ili u
cilju prethodne ocene ovih proizvoda.

3. Identifikacija mleka i proizvoda njegove prerade obavlja se uzimajuci u obzir osobine,
navedene u prilozima 9 — 14 ovog Federalnog zakona, kao i prema opisu ovih proizvoda, koje je
dao proizvodjac ili prodavac.

4. Za opis mleka i proizvoda njegove prerade mogu biti upotrebljena normativna dokumenta
federalnih organa izvrSne vlasti, medjunarodni standardi, nacionalni standardi ili standardi
organizacije, prateca dokumenta za ove proizvode, dogovori isporuka, ugovori, specifikacije za
ove proizvode, informacija na etiketama potroSacke ambalaze i druga dokumenta, koja sadrze
opis ovih proizvoda.

5. U zavisnosti od zadataka i specifi¢nosti identifikacije mleka i proizvoda njegove prerade
primenjuju se sledece procedure identifikacije:

1) ekspertiza dokumenata, u skladu sa kojima je proizveden konkretni proizvod;

2) ispitivanja tog proizvoda;

3) ekspertiza dokumenata, navedenih u tacki 1 irezultata ispitivanja tog proizvoda.

6. Pri obavljanju identifikacije mleka i proizvoda njegove prerade putem ekspertize dokumenata,
navedenih u tacki 1paragrafa 5 ovog ¢lana, a u cilju utvrdjivanja odgovaranja konkretnog
proizvoda vrsti, konkretnoj partiji, potvrde jednorodnosti partije ovog proizvoda vrse se
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ispitivanja prate¢ih dokumenata za mleko i proizvode njegove prerade i njihovo odgovaranje
oznakama na potro$ackoj ambalazi i transportnoj tari, spoljasnjem izgledu identifikovanog
proizvoda i ambalazi.

7. Pri nepotpunoj ili neverodostojnoj informaciji, dobijenoj pri ekspertizi dokumenata, navedenih
u tacki 1paragrafa 5 ovog ¢lana, kao i pri potvrdi odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade
zahtevima ovog Federalnog zakona vrse se ispitivanja mle¢ne produkcije vezana za pokazatelje,
utvrdjene ¢lanom 26 ovog Federalnog zakona.

8. Ako je neophodna potvrda fakta falsifikovanja mleka i proizvoda njegove prerade vrse se
njihova ispitivanja vezana za sledece pokazatelje identifikacije, utvrdjene ovim Federalnim
zakonom, i druge pokazatelje:

1) sadrzaj u gotovom mle¢nom proizvodu, proizvodu sa mle¢nim sastavom ili proizvodu, koji
sadrzi mleko suvih tvari mleka ( suvog mlecnog ostatka), njihov udeo u masi u takvom gotovom
proizvodu u procentima ( izuzimajuci proizvode prerade mleka, koji sadrze maslac);

2) prisustvo 1 sadrzaj masti nemlecnog porekla, njihov udeo u masi u mleku i proizvodima
njegove prerade u procentima;

3) masnokiselinski sastav masne fazeproizvoda prerade mleka ( izuzimajuci proizvode prerade
mleka, ¢iji udeo masti u masi iznosi manje od 1,5 procenata, i sladoleda, ¢iji udeo masti u masi
iznosi najvise 8 procenata);

4) sadrzaj belan¢evina u suvom obezmas¢enom mleénom ostatku u mle¢nim konzervama i
konzervama, koje sadrze mleko, njihov udeo u masi u takvim proizvodima u procentima;

5) uzajamni odnos belancevina surutke i kazeina u mle¢nim konzervama i konzervama, koje
sadrze mleko.

9. Pri odredjivanju pokazatelja identifikacije mleka i proizvoda njegove prerade moraju se
koristiti atestirane metode obavljanja merenja, koje obezbedjuju objektivnost i verodostojnost
rezultata ispitivanja ovih proizvoda.

10. Rezultati sprovodjenja identifikacije konkretnog proizvoda prerade mleka se analiziraju i
oblikuju u vidu protokola obavljanja identifikacije, ¢iji sadrzaj mora da ukljucuje u sebe:

1) podatke o organizaciji, koja sprovodi identifikaciju mleka ili proizvoda njegove prerade;

2) informaciju o proizvodjacu mleka ili proizvoda njegove prerade sa ukazivanjem na mesto
(adresa) 1 rekvizite pravnog lica, adresu i prezimena, imena fizickih lica, ukljuc¢ujuéi i
individualnog preduzimaca;

3) naziv tog proizvoda, naziv klasifikacionih oznaka ovog proizvoda;

4) podatke o mleku ili proizvodu prerade mleka, neophodne za sprovodjenje njihove
identifikacije;

5) datum proizvodnje, rok upotrebe, rok cuvanja ( ako postoji rok cuvanja), rok realizacije ( ako
postoji rok realizacije) mleka ili proizvoda njegove prerade, uslove njihovog cuvanja, ukazivanje
na konkretnu oznaku, specijalnu oznaku ( ako postoji specijalna oznaka);

6) rezultate ispitivanja ovog proizvoda u akreditovanoj laboratoriji (centru) ( ako je ispitivanje
neophodno), ukljucujuéi i ispitivanje organoleptickih pokazatelja;

7) podatke o ambalazi, ukljucujuci i vrstu ambalaze, 0 neto masi ili 0 zapremini tog proizvoda u
potroSackoj ambalazi ili transportnoj tari,

8) veli¢inu partije datog proizvoda;

9) podatke o odgovaranju oznake zahtevima ovog Federalnog zakona;

10) B nyHkTe 10 yacTu 10 crioBa "rMruenndeckuin ceptudmkar,” uckniounTs Nazive standarda, normativnih i
(ili) tehnickih dokumenata, u skladu sa kojima je proizveden ovaj proizvod ( ako postoje), ili
drugih dokumenata, koji sadrze opis ovog proizvoda, uklju¢ujuéi i uvezenog na teritoriju Ruske
Federacije ( ugovor za njegovu isporuku, sertifikat higijene, sertifikat o poreklu tog proizvoda,
dokument, koji potvrdjuje pokazatelje neskodljivosti ovog proizvoda, sertifikat kvaliteta
proizvoda, specifikacija za taj proizvod);
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11) izvestaj o sprovodjenju dodatnih ispitivanja ( u slucaju da su potrebna);
12) izvestaj o odgovaranju ovog proizvoda datom nazivu i (ili) konkretnoj partiji ovog proizvoda
i njegovim deklariranim pokazateljima.

Clan 26. Pokazatelji identifikacije mleka, proizvoda njegove prerade, kvasca, probiotskih
mikroorganizama i fermentnih preparata

1. U cilju identifikacije mleka a6sav nepesiit nocrie crosa "monoka" gononHuTs criosamm ', chiporo
obesxuperHoro monoka, Proizvoda njegove prerade, kvasca, probiotskih mikroorganizama i
fermentnih preparata primenjuju se slede¢e grupe pokazatelja njihovih svojstava:

1) organolepticki — spoljasnji izgled, konzistencija, ukus, miris, boja i drugi organolepticki
pokazatelji, navedeni u standardima, normativnim i (ili) tehnickim dokumentima za proizvodnju
konkretnog proizvoda (ako postoje) i (ili) u drugim dokumentima, koji sadrze opis takvog
proizvoda;

2) nyHKT 2 nocre criosa "Monoka," oNonHUTL crioBamm “"chiporo obesxmperHoro moroka u';fizicko-hemijski —
udeli u masi sastavnih delova mleka u mleku i proizvodima njegove prerade, kiselost, gustina,
temperatura, indeks rastvorljivosti, viskoznost i drugi fizicko-hemijski pokazatelji, navedeni u
standardima, normativnim i (ili) tehnickim dokumentima za proizvodnju konkretnog proizvoda ili
u drugim dokumentima, koji sadrze opis takvog proizvoda;

3) mikrobioloski — vrsta ili rod mikroorganizama, koli¢ina mikroorganizama odredjene vrste ili
roda u jedinici mase ili zapremine konkretnog proizvoda u skladu sa zahtevima ovog Federalnog
zakona, standardima, normativnim i (ili) tehni¢kim dokumentima za proizvodnju konkretnog
proizvoda (ako postoje) i (ili) drugim dokumentima, koji sadrze opis takvog proizvoda.

2. Pri identifikaciji svezeg mleka i svezeg kajmaka primenjuju se slede¢i pokazatelji:

1) pokazatelji identifikacije mleka, dobijenog od raznih vrsta domacih zivotinja, navedeni u
prilogu 9 ovog Federalnog zakona, koji omogucavaju da se odredi njegov naziv ( kravlje mleko,
kozje mleko, ov¢ije mleko, kobilje mleko, mleko bivolice);

2) organolepticki i fizicko-hemijski pokazatelji navedeni u prilozima 9 i 10 ovog Federalnog
zakona, po kojima se vrsi identifikacija kravljeg svezeg mleka i svezeg kajmaka;

3) pokazatelji, navedeni u standardima, normativnim i (ili) tehnickim dokumentima, po kojima se
vrsi identifikacija mleka, dobijenog od drugih vrsta domacih zivotinja.

3. Pri sprovodjenju identifikacije proizvoda prerade mleka primenjuju se slede¢i pokazatelji:

1) organolepticki pokazatelji, navedeni u paragrafu 1 tacke 1 ovog €lana, uzimajuéiu obzir
parametre, navedene u prilogu 11 ovog Federalnog zakona;

2) fizicko-hemijski i mikrobioloski pokazatelji, navedeni u paragrafu 2 tacke 1 ovog €lana,
uzimajuci u obzir parametre, navedene u prilogu 12 ovog Federalnog zakona.

4. Pri sprovodjenju identifikacije glaziranih i dekorisanih proizvoda prerade mleka ne uzimaju se
u obzir pokazatelji prisustva glazure i prehrambenih proizvoda, koji se koriste za dekorisanje (
vafli, cokoladna, mle¢na ili voéna glazura, karamel, orasi, keks, voce, usecereno voce, ¢okolada 1
drugi prehrambeni proizvodi, koji nisu u sastavu proizvoda prerade mleka).

5. Pri sprovodjenju identifikacije obogacenih proizvoda prerade mleka odredjuje se prisustvo i
nivo sadrzaja supstanci, dodatih u takve proizvode, odgovaranje nivoa navedenih supstanci
informaciji, koja se nalazi na etiketi ili ambalazi.

6. Proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta identifikuju se uzimajuéi u
obzir fizi€ko-hemijske pokazatelje, navedene u prilogu 13 ovog Federalnog zakona. Mle¢na
produkcija, koju predstavljaju proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka za decu predskolskog
uzrasta i proizvodi za deciju ishranu za decu Skolskog uzrasta, identifikuje se uzimajuci u obzir
fizicko-hemijske pokazatelje, navedene u prilogu 14 ovog Federalnog zakona.
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7. Identifikacija fermentnih preparata obavlja se pri ekspertizi dokumenata njihovog
proizvodjaca, navedenih u paragrafu 1 tacke 5 ¢lana 25 ovog Federalnog zakona , po slede¢im
pokazatelljima:

1) specifi¢nost supstrata;

2) aktivnost fermentnih preparata;

3) priroda porekla fermenata.

8. Identifikacija kvasaca i probiotskih mikroorganizama (probiotika) obavlja se pri ekspertizi
dokumenata njihovog proizvodjaca, navedenih u paragrafu 1 tacke 5 ¢lana 25 ovog Federalnog
zakona , po slede¢im pokazatelljima:

1) priroda porekla mikroorganizama;

2) vrsta i rod mikroorganizama;

3) broj vitalnih ¢elija u jednom gramu ili u jedinici aktivnosti kvasca.

Glava 10. OCENA O ODGOVARANJU MLEKA | PROIZVODA
NJEGOVE PRERADE ZAHTEVIMA OVOG FEDERALNOG ZAKONA

Clan 27. Pravila ocenjivanja odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade zahtevima ovog
Federalnog zakona

1. Ocena o odgovaranju mleka i proizvoda njegove prerade, a takodje i procesa njihove
proizvodnje, vezanih za obavezne zahteve za ove proizvode, utvrdjene ovim Federalnim
zakonom, vrSi se u formi drzavne kontrole (nadzora) ispunjavanja navedenih obaveznih zahteva i
u formi potvrde odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade utvrdjenim zahtevima na nacin,
predvidjen u glavi 11 ovog Federalnog zakona.

2. Ocena o odgovaranju mleka i proizvoda njegove prerade, a takodje i procesa njihove
proizvodnje, vezanih za obavezne zahteve za ove proizvode, utvrdjene ovim Federalnim
zakonom, obavlja u formi drzavne kontrole (nadzora) federalni organ izvrsne vlasti, koji vrsi
kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva,
zastite prava potrosaca, federalni organ izvrs$ne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi veterine,
organi izvrsne vlasti subjekata Ruske Federacije, ovlaséeni za sprovodjenje drzavne kontrole
(nadzora) u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite
prava potroSaca, u sferi veterine.

3. U slu¢aju pojave narusavanja zahteva ovog Federalnog zakona federalni organi izvrS$ne vlasti,
koji vrSe kontrolu i nadzor i koji su navedeni u tacki 2 ovog ¢lana, imaju pravo:

1) da izdaju naloge za otklanjanje naruSavanja i utvrde rok za ispunjenje naloga, uzimajuci u
obzir karakter narusavanja;

2) da preduzimaju mere, predvidjene zakonom Ruske Federacije, a u cilju sprecavanja nanosenja
Stete zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizi¢kih ili pravnih lica, drzavnoj ili municipalnoj
imovini, zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zivotinja i biljaka;

3) da poSalju informaciju o neophodnosti privremenog prestanka ili prekida vazenja deklaracije o
odgovaranju ili sertifikata odgovaranja organima, koji su izdali sertifikat odgovaranja ili
organima, koji su registrovali deklaraciju o odgovaranju;

4) da privedu proizvodjaca ( prodavca, lice koje predstavlja stranog proizvodjaca) na
odgovornost, koja je predvidjena zakonom Ruske Federacije;

5) da donesu reSenje o obrac¢anju sudu sa zahtevom za prinudnu zabranu mleka i proizvoda
njegove prerade, koji ne odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona.

4. Nije dozvoljeno trazenje od proizvodjaca (prodavca) drugih dokumenata za ocenu odgovaranja
ili za potvrdu odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade zahtevima ovog Federalnog
zakona, izuzimaju¢i dokumenta, navedena u ¢lanu 31 i 32 ovog Federalnog zakona.
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Clan 28. Objekti drzavne kontrole (nadzora)
Drzavna kontrola (nadzor) postovanja zahteva ovog Federalnog zakona ostvaruje u odnosu na:

1) nyHkT 1 M3noXMTL B CrieaytoLLe penaKLum:

"1) NpoLLeccoB NPOU3BOACTBA, XpaHeHUs], MepeBO3KK, peanuaaunm, yTUnnsaumum cbiporo Moroka 1 npoaykToB
nepepaboTKM MOJIOKa HEMPOMbILLIEHHOTO Npon3BoacTBa (MPOAYKTOB NepepaboTku MooKa, NPon3BeaeHHbIX
HU3NYECKMU NULAMUN B AOMALLHUX YCIOBUAX U (UNK) B NMUYHBIX NOACOGHBIX X035MCTBaX M NpefAHasHaYeHHbIX Ans
peanusauum Ha pbiHKax (BKMoYasi CerbCKOX03AMCTBEHHbIE PbIHKM), MPOLIECCOB NEepPeBO3KM, peanvsauum, yTunmsawumm
CbIPOro 06GEe3KMPEHHOTO MOJIOKa, ChIPbIX CIIMBOK -OpraHamu UCMOJSHUTENbHOWM BracTy cybbekToB Poccuiickom
denepaumu, ynorHOMOYEHHbIMM Ha NPoBeAeHMe rocy4apcCTBEHHOrO KOHTPOMS (Hag3opa) B cdepe BeTepuHapuu;”;

procese proizvodnje, Cuvanje, prevoz, realizaciju i utilizaciju svezeg mleka, svezeg kajmaka i
proizvoda prerade mleka neindustrijske proizvodnje — federalni organ izvrSne vlasti, koji vrsi
kontrolu 1 nadzor u sferi veterine, organi izvrSne vlasti subjekata Ruske Federacije, ovlas¢eni za
sprovodjenje drzavne kontrole (nadzora) u sferi veterine;

2) procese proizvodnje, Cuvanje, prevoz, realizaciju i utilizaciju mleka i proizvoda prerade mleka,
namenjenih za upotrebu u hrani ( na mestu prijema, uvodjenja u eksploataciju objekata
proizvodnje, periodi¢ne provere ispunjavanja zahteva ovog Federalnog zakona i programa mera
za spreCavanje Cinjenja Stete od strane proizvodjaca (prodavca, lica, koje predstavlja stranog
proizvodjaca)), - federalni organ izvrSne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovniStva, zastite prava potroSaca;

3) nyHKT 3 M3NOXWTL B CreaytoLLeil peaakUmui:

"3) MOJI0Ka 1 NpoaYyKTOB €ro nepepa60TK|/| Ha ctagunn nx o6paL|.|,eH|/|$| M B Cny4ae npu3HaHna 0OCTOBEPHOCTU
NHOPMaLMM O HECOOTBETCTBUN ITUX npoayKToB Tpe6OBaHV|$|M HacTosilero ®egepanbHOro 3akoHa Ha cTagumn Ux
npon3BoacTBa, B TOM YuUcne:

a) CbIporo Mornoka 1 NPoAyKToB NepepaboTKM MoJioka HEMPOMbILLTIEHHOTO MPOM3BOACTBA - OpraHamu
UCMOMHUTENBHON BracTh cyGbekToB Poccuiickoin dedepaum, ynonHOMOYEHHbIMU Ha NpoBedeHne
rocy4apCTBEHHOro KOHTpOns (Hadsopa) B chepe BETEPUHAPUU;

6) NPOAYKTOB NMPOMbILLIIEHHOW NepepaboTky MOMoKa, NPOU3BEAEHHbIX OPUANYECKMUN MLAMU, MHAMBUAYaNbHLIMU
npeanpuHUMaTenamMu, -dbeaepanbHbIM OpraHOM UCMOSTHUTENBLHOWM BRACTU, OCYLLECTBASOWMUM OYHKLUM MO KOHTPOSO
(Hap3opy) B cdhepe obecneveHunsi caHMTapHO-3NMAEMMONOrMYECKOro 6r1arononyynst HaceneHusl, 3almThbl Npas
notpedutenen.";

mleko i proizvode njegove prerade na stadijumu njihove distribucije u slu¢aju priznanja
verodostojnosti informacije o neodgovaranju ovih proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona
u stadijumu njihove proizvodnje - federalni organ izvrsne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor u sferi
obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava potrosaca,
organi izvrSne vlasti subjekata Ruske Federacije, ovlasceni za sprovodjenje drzavne kontrole
(nadzora) u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite
prava potroSaca.

Glava 11. POTVRDA O ODGOVARANJU MLEKA |1 PROIZVODA
NJEGOVE PRERADE ZAHTEVIMA OVOG FEDERALNOG ZAKONA
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Clan 29. Forme potvrde o odgovaranju mleka i proizvoda njegove prerade zahtevima ovog
Federalnog zakona

1. Mleko i proizvodi njegove prerade, koji se realizuju na teritoriji Ruske Federacije,
podlezu obaveznoj potvrdi o odgovaranju zahtevima ovog Federalnog zakona u formi
dono3enja deklaracije o odgovaranju ( dalje — deklaracija odgovaranja) ili obaveznoj
sertifikaciji po shemama, utvrdjenim ovim Federalnim zakonom.

2. Obaveznoj potvrdi o odgovaranju u formi deklaracije odgovaranja ili sertifikaciji ne podlezu
sekundarne mlecne sirovine i nusproizvodi prerade mleka, koji nisu namenjeni za upotrebu u
ishrani.

3. Zajedno sa drugim dokazima odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade zahtevima ovog
Federalnog zakona pri potvrdi takvog odgovaranja moze se iskoristiti kao jedan od dokaza i
postovanje zahteva medjunarodnih standarda i (ili) nacionalnih standarda, koji sadrze analogne
zahteve.

4. Dobrovoljna potvrda odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade, procesa njinove
proizvodnje, ¢uvanja, prevoza, realizacije i utilizacije zahtevima nacionalnih standarda, standarda
organizacija, pravilnicima, sistemima dobrovoljne sertifikacije i uslovima ugovora ostvaruje se
na inicijativu podnosioca molbe u formi dobrovoljne sertifikacije.

5. Dobrovoljna sertifikacija mleka i proizvoda njegove prerade, procesa njihove proizvodnje,
¢uvanja, prevoza, realizacije i utilizacije ostvaruje se u uslovima ugovora izmedju podnosioca
molbe i organa sertifikacije.

6. Dobrovoljna potvrda odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade, procesa njihove
proizvodnje, Cuvanja, prevoza, realizacije i utilizacije ne moze da zameni obaveznu potvrdu
njihovog odgovaranja zahtevima ovog Federalnog zakona.

Clan 30. Prava i obaveze podnosioca zahteva pri potvrdjivanju odgovaranja mleka i proizvoda
njegove prerade zahtevima ovog Federalnog zakona

1. Pri deklarisanju odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade podnosilac zahteva moze biti
pravno lice ili individualni preduzetnik, registrovan u skladu sa zakonom Ruske Federacije, koji
je proizvodjac ili prodavac ili predstavlja stranog proizvodjaca na osnovu ugovora sa njim, u delu
koji se odnosi na obezbedjivanje odgovaranja isporu¢enog mleka i proizvoda njegove prerade
zahtevima ovog Federalnog zakona i na odgovornost za neodgovaranje mleka i proizvoda
njegove prerade zahtevima ovog Federalnog zakona.

2. B yacTu 2 cTaTby 30 CNoOBa "a TaKke MHOCTPaHHbIE PUANYECKME NULIA U (M3MYecKne NiLA" 3aMeHUTb CrIoBaMm
"a Talke MHOCTpaHHbIE KPUAMYECKUe NiLia n MHocTpanHble duandeckue nuua”; Pri potvrdi odgovaranja mleka
I proizvoda njegove prerade zahtevima ovog Federalnog zakona u formi sertifikacije podnosioci
zahteva mogu biti lica, navedena u tacki 1 ovog ¢lana, kao i inostrana pravna lica i fizicka lica,
koja su preuzela na sebe obaveze vezane za obezbedjivanje odgovaranja isporucenog mleka i
proizvoda njegove prerade zahtevima ovog Federalnog zakona i odgovornost za neodgovaranje
mleka i proizvoda njegove prerade, isporuka prema ugovoru, oformljenim na nacin utvrdjen
zakonom Ruske Federacije, zahtevima ovog Federalnog zakona.

3. Podnosilac zahteva ima pravo da izabere formu potvrde odgovaranja i shemu potvrde
odgovaranja, koje su predvidjene za mleko i proizvode njegove prerade ovim Federalnoim
zakonom.

4. Podnosilac zahteva je duzan da obezbedi odgovaranje mleka i proizvoda njegove prerade
zahtevima ovog Federalnog zakona.
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5. Podnosilac zahteva moze imati druga prava i obaveze, predvidjene zakonom Ruske Federacije.

Clan 31. Obavezna potvrda odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade u formi deklaracije
odgovaranja

1. Deklarisanje odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade ostvaruje se putem donosenja
deklaracije odgovaranja na osnovu sopstvenih dokaza i (ili) na osnovu dokaza, dobijenih uz
ucesce organa za sertifikaciju i (ili) akreditovane laboratorije (centra) ( dalje — treca strana).

2. yacTb 2 nocne criosa "Moroka" A0MoNHUTL croBamu “, chiporo obesxmpenHoro monoka™; Pri deklarisanju
odgovaranja partije svezeg mleka ili svezeg kajmaka, isporuka produkcije, koje se realizuju po
dugoro¢nim ugovorima, rok vazenja deklaracije odgovaranja je najvise godinu dana.

3. yacTb 3 U3NOXUTL B CrieaytoLLel peaakLmm:

"3. MNpu AeknaprpoBaHnM COOTBETCTBUS NapTUKN NUTLEBOrO MOSTOKa UK NPOAYKTOB NepepaboTky MOroKka CpoK
[eiicTBYA AeKnapaLmm o COOTBETCTBUM OOMKEH COOTBETCTBOBATb CPOKY FOAHOCTU TUX NPOAYKTOB.";

Pri deklarisanju odgovaranja partije mleka ili proizvoda njegove prerade rok vazenja deklaracije
odgovaranja mora odgovarati roku upotrebe ovih proizvoda.

4. Pri deklarisanju odgovaranja proizvoda prerade mleka, koji se proizvode serijski, rok vazenja
takve deklaracije odgovaranja je najvise pet godina.

5. Deklaracija o odgovaranju moZze da se donese za partiju mleka ili partiju jednorodne mlecne
produkcije, za koje su utvrdjeni jedinstveni zahtevi koji podlezu potvrdi.

6. Za potvrdu odgovaranja mleka i mle¢ne produkcije zahtevima ovog Federalnog zakona
utvrdjuju se sledece sheme deklarisanja odgovaranja:

1) 2d — deklarisanje odgovaranja mleka ili mlecne produkcije na osnovu sopstvenih dokaza i
pozitivnih rezultata ispitivanja tipskih uzoraka mleka ili proizvoda njegove prerade, dobijenih uz
ucesce trece strane;

2) 3d - deklarisanje odgovaranja mleka ili proizvoda njegove prerade na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih obrazaca ovih proizvoda, dobijenih uz uéesce trece strane, i sertifikata
sistema kvaliteta na stadijumu proizvodnje ovih proizvoda;

3) 4d - deklarisanje odgovaranja mleka ili proizvoda njegove prerade na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih uzoraka ovih proizvoda, dobijenih uz ucesce treée strane, i sertifikata
sistema kvaliteta na stadijumu kontrole i ispitivanja ovih proizvoda;

4) 5d - deklarisanje odgovaranja partije mleka ili proizvoda njegove prerade na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja, dobijenih putem reprezentativnog izbora uzoraka iz partije ovih proizvoda sa
uces¢em trece strane;

5) 7d - deklarisanje odgovaranja mleka ili proizvoda njegove prerade na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih uzoraka ovih proizvoda, obavljenih sopstvenim snagama ili sa
uklju¢ivanjem drugih organizacija na zahtev podnosioca zahteva, i sertifikata sistema kvaliteta na
stadijumu projektovanja i proizvodnje ovih proizvoda.

7. Pri izboru bilo koje sheme deklarisanja odgovaranja mleka ili proizvoda njegove prerade
podnosilac zahteva oformljuje komplet dokumenata, koji mora sadrzati:

1) registraciona dokumenta i rekvizite podnosioca zahteva;

2) naziv, opsti opis i namenu (ako postoji namena) ovih proizvoda;

3) nacionalni standard ili standarde organizacije za mleko ili proizvode njegove prerade ( za
ruske proizvodjace) ili medjunarodni standard ili podrobni opis ovih proizvoda sa navedenim
njihovim osnovnim svojstvima, uslovima ¢uvanja, rokovima upotrebe (za strane proizvodjace),
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koji se primenjuju na dobrovoljnoj osnovi u cilju obezbedjivanja poStovanja zahteva ovog
Federalnog zakona;

4) protokole ispitivanja i merenja tipskih uzoraka mleka ili proizvoda njegove prerade, obavljenih
u akreditovanoj laboratoriji (centru) pri deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda zahtevima ovog
Federalnog zakona po shemama 2d, 3d, 4d, ili protokole ispitivanja i merenja, dobijenih putem
reprezentativnog izbora uzoraka mleka ili proizvoda njegove prerade u akreditovanoj laboratoriji
(centru) pri deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona po
shemi 5d, ili protokole ispitivanja i merenja tipskih uzoraka ovih proizvoda, obavljenih
sopstvenim snagama ili uz angazovanje drugih organizacija na zahtev podnosioca zahteva pri
deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona po shemi 7d;

5) sertifikat sistema kvaliteta na stadijumu proizvodnje mleka ili proizvoda njegove prerade pri
deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda po shemi 3d;

6) sertifikat sistema kvaliteta na stadijumu kontrole i ispitivanja i merenja mleka ili proizvoda
njegove prerade pri deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda po shemi 4d;

7) sertifikat sistema kvaliteta na stadijumu projektovanja (razrade) i proizvodnje proizvoda
prerade mleka pri deklarisanju odgovaranja ovih proizvoda po shemi 7d;

8) nyHKT 8 M3noXuTL B CNeayloLLeit peaakUM:

DOKUMENTA KOJA POTVRBUJU ORGANIZACIJU | IZVRSENJE PROIZVODNE KONTROLE OD STRANE
PROIZVOBACA, IZVRSENJE DRZAVNE KONTROLE U ODNOSU NA PROIZVOBACA KOJA PODNOSE:

A) ORGANI IZVRSNE VLASTI SUBJEKATA RUSKE FEDERACIJE, OVLASCENI ZA SPROVODENJE DRZAVNE
KONTROLE U OBLASTI VETERINE ZA SVEZE MLEKO

B) DRZAVNI ORGAN IZVRSNE VLASTI, KOJI yRSI FUNKCIJU KONTROLE (NADZORA) U OBLASTI o
OBEZBEDIVANJA SANITARNO-EPIDEMIOLOSKE BEZBEDNOSTI GRADANA, ZASTITE PRAVA POTROSACA, ZA
PROIZVODE PRERADE MLEKA ZA SVE SEME DEKLARISANJA USAGLASENOSTI TIH PROIZVODA, 1IZUZEV
SHEME 5D

"8) AokymeHmbI, modmeepxdarowue opaaHu3ayur U OCyWecmerieHuUe mpou3geo0cmeeHHo020 KOHMPOIIS
uzzomosumersieM, ocyuiecmssieHue 20cydapcmeeHH020 KOHMPOJIS 8 OMHOWEHUU U320mosumerisi U
npedcmaesneHHble:

a) opa2aHamu ucriofiHumesibHol enacmu cybbekmoeg Poccutickoli @edepaluu, yrnomHOMOYeHHbIMU Ha posedeHue
2ocydapcmeeHH020 KOHMpOsIs (Had3opa) 8 cghepe semepuHapuUU, 8 OMHOLWEHUU ChbIPO20 MOJIOKa;

6) gpedeparibHbIM op2aHOoM UCTOTHUMEbLHOU 8racmu, OCyuwecmernsowuM ¢hyHKYUU 1o KOHMpPOso (Had3opy) 8
cehepe obecriedeHUs1 caHUMapPHO-3NUOeMUOIoeU4ecKo20 b1a2onosnyyusi HaceneHus,, 3auumsl npas nompebumened,
8 OmHoweHuUU rpodykmos nepepabomku MosioKa npu UCMob308aHUU 060U cxeMbl OeKnapuposaHusi
coomeememeusi 3mux npodyKkmos, 3a UcK/ItoYeHuUem cxembl 50;";

dokumenta, koja potvrdjuju organizaciju i sprovodjenje kontrole proizvodnje od strane
podnosioca zahteva, kao i organizaciju i sprovodjenje drzavne kontrole mleka i proizvoda
njegove prerade podnosioca zahteva od strane federalnog organa izvrSne vlasti, koji obavlja
kontrolu (nadzor) u sferi obezbedjenja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva,
zastite prava potrosaca, uz upotrebu bilo koje sheme deklarisanja odgovaranja ovih proizvoda,
izuzev sheme 5d;

B NyHKTe 9 crnoBa "rMrmeHn4eckuin ceptTudukaT,"” NCKITIOYUTD;

9) robno-transportna dokumenta, ugovori o isporukama mleka ili proizvoda njegove prerade,
oformljeni na nacin, utvrdjen zakonom Ruske Federacije, sertifikat o poreklu ovih proizvoda,
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sertifikat higijene, potvrda o drzavnoj registraciji prvi put proizvedenih ili prvi put uvezenih
(isporucenih) proizvoda prerade mleka za potvrdu odgovaranja ovih proizvoda zahtevima ovog
Federalnog zakona pri koriS¢enju sheme 5d;

10) veterinarske potvrde ili sertifikati utvrdjene forme za potvrdu odgovaranja svezeg mleka ili
svezeg kajmaka zahtevima ovog Federalnog zakona.

8. Protokoli ispitivanja i merenja tipskih uzoraka ili reprezentativnog izbora uzoraka mleka ili
proizvoda njegove prerade zajedno sa karakteristikom tih proizvoda moraju da sadrze:

1) opis mleka ili proizvoda njegove prerade neposredno ili u obliku pozivanja na nacionalne
standarde, standarde organizacija ili medjunarodne standarde, u skladu sa kojima su proizvedeni;
2) lzvestaj o odgovaranju tipskih uzoraka ili reprezentativnog izbora uzoraka mleka ili proizvoda
njegove prerade zahtevima dokumenata, navedenih u paragrafu 3 tacke 7 ovog ¢lana, u skladu sa
kojima su proizvedeni ovi proizvodi, i zahtevima ovog Federalnog zakona;

3) rezultate ispitivanja tipskih uzoraka ili reprezentativnog izbora uzoraka mleka ili proizvoda
njegove prerade, dobijene sopstvenim snagama, uz angazovanje trece strane i (ili) pri potvrdi
odgovaranja tih proizvoda zahtevima ovog Federalnog zakona po shemi 7d od strane druge
organizacije na zahtev podnosioca zahteva.

9. Pri izboru sheme deklarisanja odgovaranja, koja predvidja postojanje sertifikata sistema
kvaliteta, i pri odsustvu takvog sertifikata podnosilac zahteva podnosi u organ sertifikacije zahtev
za sertifikaciju sistema kvaliteta. Organ sertifikacije obavlja sertifikaciju sistema kvaliteta i pri
pozitivnim rezultatima izdaje podnosiocu sertifikat sistema kvaliteta.

10. Pri izboru bilo koje sheme deklarisanja odgovaranja podnosilac zahteva preduzima
neophodne mere pri proizvodnji i realizaciji mleka i proizvoda njegove prerade da bi obezbedio
njihovo odgovaranje zahtevima ovog Federalnog zakona.

11. Podnosilac zahteva donosi deklaraciju o odgovaranju, registruje je na nacin, utvrdjen
zakonom Ruske Federacije.

12. Podnosilac zahteva obelezava (markira) mleko i proizvode njegove prerade, za koje je doneta
deklaracija odgovaranja, znakom prometa na trzistu.

13. Organ za sertifikaciju sistema kvaliteta obavlja kontrolu sertifikovanog sistema kvaliteta na
stadijumima (etapama) predvidjenim shemama 3d,4d,7d, sa periodi¢nos¢éu, koja je utvrdjena
ugovorom izmedju podnosioca zahteva i organa za sertifikaciju sistema kvaliteta, ali najredje
jednom u godini.

14. Deklaracija o odgovaranju i dokumenta, koja ulaze u sastav dokaznog materijala, podnosilac
zahteva Cuva u toku tri godine od dana prestanka roka vaznosti deklaracije odgovaranja. Drugi
primerak deklaracije odgovaranja ¢uva federalni organ izvrSne vlasti, koji organizuje formiranje i
vodjenje jedinstvenog registra deklaracija odgovaranja.

Clan 32. Obavezna potvrda odgovaranja u formi obavezne sertifikacije proizvoda prerade mleka

1. Obaveznu sertifikaciju proizvoda prerade mleka obavlja organ za sertifikaciju produkcije, ¢ija
oblast akreditacije obuhvata produkciju prehrambenih proizvoda, ukljucujuéi proizvode prerade
mleka, na osnovu ugovora izmedju podnosioca zahteva i organa za sertifikaciju produkcije po
shemama, utvrdjenim ovim Federalnim zakonom.

2. Sertifikat odgovaranja za proizvode prerade mleka, koji se proizvode serijski, izdaje se za
vremenski period, koji je odredio organ za sertifikaciju u zavisnosti od mogucnosti proizvodnje
ovih proizvoda i stabilnosti njihovog kvaliteta, ali najviSe na tri godine.

3. Sertifikat odgovaranja za partiju proizvoda prerade mleka izdaje se za vremenski period koji
odgovara roku upotrebe ovih proizvoda.
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4. Sertifikat odgovaranja cuva podnosilac zahteva, a kopija sertifikata odgovaranja i dokumenta,
koja su posluzila kao osnova za njegovo dobijanje, Cuva organ za sertifikaciju, koji je izdao
sertifikat, u periodu od najmanje dve godine nakon isteka roka njegove vaznosti.

5. Za potvrdu odgovaranja proizvoda prerade mleka zahtevima ovog Federalnog zakona utvrdjuju
se slede¢e sheme obavezne sertifikacije:

1) 3c - sertifikacija proizvoda prerade mleka, koji se proizvode serijski, na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih uzoraka, dobijenih uz uces¢e akreditovane laboratorije (centra), sa
obavljanjem kasnije kontrole sertifikovanih proizvoda prerade mleka od strane organa za
sertifikaciju produkcije;

2) 4c - sertifikacija proizvoda prerade mleka, koji se proizvode serijski, na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih uzoraka, dobijenih uz ucesce akreditovane laboratorije (centra), i
obavljene analize moguénosti proizvodnje ovih proizvoda sa sprovodjenjem kasnije kontrole
sertifikovanih proizvoda prerade mleka i, ako je neophodno, moguc¢nosti njihove proizvodnje od
strane organa za sertifikaciju produkcije;

3) 5¢ - sertifikacija proizvoda prerade mleka, koji se proizvode serijski, na osnovu pozitivnih
rezultata ispitivanja tipskih uzoraka ovih proizvoda, dobijenih uz ucesée akreditovane laboratorije
(centra), i sprovedene sertifikacije sistema upravljanja kvalitetom podnosioca zahteva sa
obavljanjem kasnije kontrole sertifikovanih proizvoda prerade mleka od strane organa za
sertifikaciju produkcije i kontrole sertifikovanog sistema upravljanja kvalitetom podnosioca
zahteva od strane organa za sertifikaciju sistema upravljanja kvalitetom;

4) 6¢ — sertifikacija partije proizvoda prerade mleka na osnovu pozitivnih rezultata ispitivanja
reprezentativnog izbora uzoraka ovih proizvoda, dobijenih uz uces¢e akreditovane laboratorije
(centra).

6. Pri izboru bilo koje sheme obavezne sertifikacije proizvoda prerade mleka podnosilac zahteva
oformljuje komplet dokumenata, koji mora da sadrzi:

1) registraciona dokumenta i rekvizite podnosioca zahteva;

2) naziv, opsti opis i namenu (ako postoji namena) ovih proizvoda;

3) nacionalni standard, standarde organizacije za ove proizvode ( za ruske proizvodjace) ili
medjunarodni standard ili podrobni opis ovih proizvoda sa navedenim osnovnim pokazateljima
njihovih svojstava, uslovima ¢uvanja, rokovima upotrebe (za strane proizvodjace), koji se
primenjuju na dobrovoljnoj osnovi u cilju obezbedjivanja postovanja zahteva ovog Federalnog
zakona;

4) sertifikate odgovaranja i (ili) deklaracije odgovaranja sirovina, komponenti, materijala za
pakovanje, koji se koriste u proizvodnji proizvoda prerade mleka;

5) Sertifikat odgovaranja sistema upravljanja kvalitetom podnosioca zahteva pri koris¢enju
sheme 5c. Pri odsustvu navedenog sertifikata podnosilac zahteva podnosi akreditovanom organu
za sertifikaciju sistema upravljanja kvalitetom zahtev za sertifikaciju sistema kvaliteta. Organ za
sertifikaciju sistema upravljanja kvalitetom sertifikuje sistem kvaliteta proizvodjaca i pri
pozitivnim rezultatima izdaje mu sertifikat sistema kvaliteta;

6) dokumenta, koja potvrdjuju organizaciju i sprovodjenje kontrole proizvodnje od strane
proizvodjaca, kao i sprovodjenje drzavne kontrole proizvodjaca i proizvoda prerade mleka od
strane federalnog organa izvrsne vlasti, koji obavlja kontrolu i nadzor u sferi obezbedjenja
zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovniStva, zastite prava potrosaca, uz upotrebu bilo
koje sheme obavezne sertifikacije, izuzev sheme 6c¢;

7) B nyHkTe 7 yacTi 6 cTaTby 32 crioga "rMrneHnYeckuin ceptudmkar,” uckniounts FObNO-transportna
dokumenta, oformljena na nacin, utvrdjen zakonom Ruske Federacije, ugovor o isporukama
proizvoda prerade mleka, sertifikat o poreklu ovih proizvoda, sertifikat higijene, potvrda o
drzavnoj registraciji novih ili prvi put uvezenih (isporucenih) proizvoda prerade mleka pri
koriS¢enju sheme 6¢.
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7. Pri izboru bilo koje sheme obavezne sertifikacije podnosilac zahteva podnosi zahtev za
sertifikaciju proizvoda prerade mleka i istovremeno predaje komplet dokumenata, utvrdjen
tackom 6 ovog Clana, akreditovanom organu za sertifikaciju produkcije.

8. Organ za sertifikaciju produkcije razmatra komplet dokumenata i zahtev, koje je predao
podnosilac, i donosi reSenje o zahtevu. Kod pozitivnog reSenja zahteva organ za sertifikaciju vrsi
izbor tipskih uzoraka proizvoda prerade mleka, koji se proizvode serijski, ili reprezentativni izbor
uzoraka ovih proizvoda iz partije ovih proizvoda, obavlja njihovu identifikaciju, odredjuje
program ispitivanja i Salje tipske uzorke ili reprezentativni izbor uzoraka tih proizvoda na
ispitivanja u akreditovanu laboratoriju (centar).

9. Akreditovana laboratorija (centar) obavlja ispitivanja tipskih uzoraka proizvoda prerade mleka
ili reprezentativnog izbora uzoraka ovih proizvoda i sacinjava protokol njihovih ispitivanja i
merenja.

10. Protokol ispitivanja i merenja tipskih uzoraka proizvoda prerade mleka ili reprezentativnog
izbora uzoraka ovih proizvoda zajedno sa njihovom karakteristikom mora da sadrzi opis ovih
proizvoda neposredno ili sa upuc¢ivanjem na nacionalni standard, standarde organizacije ili
medjunarodni standard ili opis (ako postoji), u skladu sa kojim su ovi proizvodi proizvedeni, kao
I izveStaj o odgovaranju tipskih uzoraka ili reprezentativnog izbora uzoraka ovih proizvoda
zahtevima navedene dokumentacije i zahtevima ovog Federalnog zakona.

11. Pri sertifikaciji proizvoda prerade mleka uz koriS¢enje sheme 3c organ za sertifikaciju
produkcije na osnovu pozitivnih rezultata analize kompleta podneSenih dokumenata,
identifikacije proizvoda prerade mleka, koji se sertifikuju, i pozitivnih rezultata ispitivanja
tipskih uzoraka ovih proizvoda, koja su obavljena u akreditovanoj laboratoriji (centru), izdaje
podnosiocu zahteva sertifikat odgovaranja za period do tri godine uzimajuéi u obzir stabilnost
posla podnosioca zahteva.

12. Pri sertifikaciji proizvoda prerade mleka uz koriS¢enje sheme 4c¢ organ za sertifikaciju
produkcije vrsi analizu stanja proizvodnje ovih proizvoda u cilju provere uslova, koji su
neophodni za njihovu proizvodnju i realizaciju u skladu sa utvrdjenim zahtevima, i na osnovu
pozitivnih rezultata analize kompleta predatih dokumenata, identifikacije sertifikovanih
proizvoda prerade mleka, pozitivnih rezultata ispitivanja tipskih uzoraka ovih proizvoda,
obavljenih u akreditovanoj laboratoriji (centru), i pozitivnih rezultata analize stanja njihove
proizvodnje izdaje podnosiocu sertifikat odgovaranja.

13. Pri sertifikaciji proizvoda prerade mleka uz koris¢enje sheme Sc organ za sertifikaciju
produkcije na osnovu pozitivnih rezultata analize kompleta predatih dokumenata, identifikacije
sertifikovanih proizvoda prerade mleka, pozitivnih rezultata ispitivanja tipskih uzoraka ovih
proizvoda, obavljenih u akreditovanoj laboratoriji (centru), i pri prisustvu sertifikata sistema
kvaliteta izdaje podnosiocu sertifikat odgovaranja.

14. Pri sertifikaciji proizvoda prerade mleka uz koriS¢enje sheme 6¢ organ za sertifikaciju
produkcije na osnovu pozitivnih rezultata analize kompleta predatih dokumenata, identifikacije
sertifikovanih proizvoda prerade mleka, pozitivnih rezultata ispitivanja reprezentativnog izbora
uzoraka ovih proizvoda iz partije ovih proizvoda, obavljenih u akreditovanoj laboratoriji (centru),
izdaje podnosiocu sertifikat odgovaranja.

15. Podnosilac zahteva po dobijanju sertifikata odgovaranja za proizvode prerade mleka markira
iste oznakom prometa na trzistu.

16. Podnosilac zahteva pri proizvodnji i realizaciji proizvoda prerade mleka preduzima
neophodne mere za obezbedjivanje njihovog odgovaranja zahtevima ovog Federalnog zakona.
17. U trajanju roka vazenja sertifikata odgovaranja organ za sertifikaciju produkcije vrzi kontrolu
sertifikovanih proizvoda prerade mleka putem sprovodjenja periodi¢nih ispitivanja tipskih
uzoraka ovih proizvoda, ¢iji se izbor obavlja u skladistu gotovih proizvoda proizvodjaca ( pri
sertifikaciji ovih proizvoda koris¢enjem sheme 4c¢ i 5¢) i u skladiStu proizvodjaca i prodavca (pri
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sertifikaciji ovih proizvoda koris¢enjem sheme 3c¢), u skladu sa prihva¢enim grafikom kontrole,
kao i ako je neophodno sprovesti ponovnu analizu stanja proizvodnje ovih proizvoda (pri
sertifikaciji proizvoda proizvoda prerade mleka koriS¢enjem sheme 4c).

18. Organ za sertifikaciju produkcije prema rezultatima obavljene kontrole sertifikovanih
proizvoda prerade mleka donosi jedno od slede¢ih resenja za takve proizvode:

1) potvrditi vazenje sertifikata odgovaranja;

2) privremeno prekinuti vazenje sertifikata odgovaranja;

3) prekinuti vazenje sertifikata odgovaranja.

19. Organ za sertifikaciju sistema upravljanja kvalitetom, koji je obavljao sertifikaciju sistema
upravljanja kvalitetom podnosioca zahteva, obavlja i kontrolu sertifikovanog sistema upravljanja
kvalitetom podnosioca zahteva.

Clan 33. Osobitosti potvrdjivanja odgovaranja mleka i proizvoda njegove prerade zahtevima
ovog Federalnog zakona

1. vacTb 1 M3noxuTsL B cneaylowei peaakumm:

"1. NogTBepXaeHne COOTBETCTBMS CbIpOro MOJIoKa, CbIporo O6e3)KI/IpeHHOFO MOJ10Ka, CbIPbIX CITMBOK TpeGOBaHMﬂM
HacToswero ®egepanbHOro 3akoHa ocyulecTBndeTca npnandeckuMmm nmuamm n nHamsnayarnbHbIMA
npegnpuHUMaTensaMm B opme LeKrapMpoBaHnsa COOTBETCTBUSA C UCMOSIb30BaHNEM ntobow 13 cxem,
npeagycMoTpeHHbIX HaCToALWNM denepanbHbiM 3aKOHOM.";

Potvrdjivanje odgovaranja svezeg mleka, svezeg kajmaka zahtevima ovog Federalnog zakona
obavlja se u formi deklarisanja odgovaranja uz koris¢enje bilo koje sheme, predvidjene ovim
Federalnim zakonom.

2. 4aCTb 2 U3NOXUTb B CrieayloLLeil peaakLmm:

"2. [leknapaumsi 0 COOTBETCTBUN CbIPOro MOSOKa, CbIporo 06e3KMpeHHOro MOJIOKa, ChlpbiX CITMBOK TpeboBaHMAM
HacTosiwero ®efepanbHOro 3aKkoHa NPUHUMAETCS OPUONHECKUM NINLIOM UINN MHOVBUAYaNbHbLIM NPeanpYHUMaTENeM,
OCYLLECTBNSAIOLLMMM COOP MOJIOKa Ha MOMOKOMNPUEMHBIX MYHKTaX, B TOM Yncne y M3NYeCKUX NiLL, NpU YCIOBUN
cobntogeHus nvm TpeboBaHuin 3akoHogaTenbcTBa Poccuiickon ®enepauun o BeTepuHapumn, TpedoBaHui ctaTbl 5
HacTosiwero ®efepanbHOro 3aKkoHa U C y4eTOM pe3ynbTaToB MCCNeaoBaHWI (MCMbITaHWUIA) COCTOSIHUST 300POBbS
XXMBOTHbIX, MPOBOAMMbIX OpraHaMu UCMONHUTENbHOM BnacTun cyobekToB Poccuiickon depepauuy,
YMONTHOMOY€EHHBLIMY Ha NPOBEAEHNE rOCyAapCTBEHHOrO KOHTpOns (Hag3opa) B cdhepe BETEpUHapUN.
YcTaHaBnvMBaembli CPOK AENCTBUSA yKa3aHHOW Aeknapaunm coctaBnseT He 6onee 4yem oguH roa.";

Deklaraciju odgovaranja svezeg mleka, svezeg kajmaka zahtevima ovog Federalnog zakona
donosi proizvodjac pri uslovima postovanja zahteva zakona Ruske Federacije o veterini, zahteva
iz ¢lana 5 ovog Federalnog zakona i uzimajuci u obzir rezultate ispitivanja stanja zdravlja
Zivotinja, koja obavljaju organi izvr$ne vlasti subjekata Ruske Federacije, koji su ovlaséeni za
sprovodjenje drzavne kontrole (nadzora) u sferi veterine, svake godine.

[OMOSHNTb YacTblo 2 1 CeAyIoLLEro cogepKaHust:

"2 ! .B chny4yasXx BbiABIEHNA HECOOTBETCTBUA CbIPOro MOJioOKa Ha CTaauax ero npon3sBoAcTBa, UM XpaHeHud, nnun
nepeBo3Kn, U1 peannsaunn, Cbiporo 0663)KMpeHHOFO MOJIOKa, CbIpbIX CITMBOK HA CTaAUAX UX NepeBO3KUN U
peanunsaunn Tpe6OBaHVI$|M HacTosiero ®egepanbHOro 3akoHa K nokasaTtensam ©6e30macHOCTM 3TUX NPOAYKTOB, a
TakKe BO3HUKHOBEHUS Ha TEPPUTOPUKN, HA KOTOPOW ocyulecTBnaeTcqa C60p Moroka, 3abonesaHui
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX XXMBOTHbIX, NPU KOTOPLIX UCMOfb30BaHWE CbIPOro MOJIOKa, CbIporo O6e3)KI/IpeHHOFO MOJ10Ka,
CbIpbIX CIIMBOK OrpaHMYEeHO UK 3anpeLleHo, opraH UCNONMHUTENBLHONM BriacTu cy61>eKTa Poccuitckon ®egepauuu,
yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHbIVI Ha npoBeaeHne rocygapCTtBeHHOro KOHTpons (Ha/:lsopa) B cdhepe BeTepunHapun, BblgaeT
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npegnucaHne o NPUOCTAHOBMNEHNM peanuaauumn U NoCcTaBoK TakuMxX NPOAYKTOB B NOPSAKE, YCTAHOBIIEHHOM
3akoHofaTtenscTBoMm Poccunckon Pegepaumu. Npu 3TOM AencTBUE Yka3aHHOW Aeknapauun npekpaliaercs.”;

3. Potvrda odgovaranja mleka za pice i proizvoda njegove prerade sa rokom upotrebe do 30 dana
zahtevima ovog Federalnog zakona ostvaruje se u formi deklarisanja odgovaranja uz koris¢enje
sheme 3d, 4d ili 7d ili u formi obavezne sertifikacije uz koriS¢enje sheme 4c ili Sc.

4. Potvrda odgovaranja proizvoda prerade mleka sa rokom upotrebe duzim od 30 dana zahtevima
ovog Federalnog zakona ostvaruje se u formi deklarisanja odgovaranja uz koris¢enje sheme 3d,
4d, 5d ili 7d ili u formi obavezne sertifikacije uz koriséenje sheme 3c, 4c, 5c ili 6¢.

5. Potvrda odgovaranja proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka zahtevima ovog Federalnog
zakona ostvaruje se u formi deklarisanja odgovaranja uz koriS¢enje sheme 3d ili 4d ili u formi
obavezne sertifikacije uz kori§¢enje sheme 4c, 5c ili 6¢.

6. Potvrda odgovaranja proizvoda prerade mleka, koji se isporucuju za drzavne potrebe,
zahtevima ovog Federalnog zakona ostvaruje se u formi deklarisanja odgovaranja uz koris¢enje
sheme 5d ili u formi obavezne sertifikacije uz koris¢enje sheme 6c¢.

[OMNOSHUTL YacTbio 7 cnenyroulero cogepXxaHua:

"7. Cblpoe MOJIOKO 1 npoaYyKTbI nepepaGOTKM MOJ10Ka HeENpOMbILLNEHHOro Npon3BoaCcTea, peanndyemMble
PU3NYECKMMM NTMLLAMWN HA PbIHKaX (BKJ'I}O‘-Iaﬂ CENbCKOXO3ANCTBEHHbIE prHKI/I), He noanexar o6$|3aTean0|\/|y
noaTBepXaeHn CooTBEeTCTBUA Tpe6OBaHI/I9IM HacTosiero ®egepanbHOro 3akoHa.";

Clan 34. Priznavanje rezultata potvrdjivanja odgovaranja

1. Deklaracija odgovaranja i sertifikat odgovaranja imaju jednaku pravosnaznost nezavisno od
shema obavezne potvrde odgovaranja i vaze na celoj teritoriji Ruske Federacije.

2. Priznavanje rezultata potvrdjivanja odgovaranja, dobijenih van granica teritorije Ruske
Federacije, ostvaruje se u skladu sa ¢lanom 30 Federalnog zakona ,,0 tehni¢koj regulaciji‘.

Glava 12. ZAHTEVI VEZANI ZA AMBALAZU, MARKIRANJE, ETIKETIRANJE
MLEKA | PROIZVODA NJEGOVE PRERADE

Clan 35. Zahtevi vezani za pakovanje mleka i proizvoda njegove prerade

1. Mleko i proizvodi njegove prerade, namenjeni realizaciji, moraju biti izmereni, upakovani u
taru i (ili) ambalazu, izradjenu od ekoloski neskodljivih materijala, dozviljenih za kontakt sa
prehrambenim proizvodima od strane federalnog organa izvrsne vlasti, koji vrsi kontrolu i nadzor
u sferi obezbedjivanja zdravih sanitarno-epidemioloskih uslova stanovnistva, zastite prava
potrosaca, i koji obezbedjuju neskodljivost i kvalitet mleka i proizvoda njegove prerade u trajanju
roka njihove upotrebe.

2. Proizvodi za dec€iju ishranu na bazi mleka za decu ranog uzrasta moraju da se plasiraju samo
izmereni 1 upakovani u hermeticku ambalazu male zapremine, koja ne prelazi sledece veli¢ine:

1) 1 koligram — suvi proizvodi (u prahu) ( adaptirane mle¢ne smese, kasnije smese, proizvodi za
dohranu, proizvodi momentalnog pripremanja, kase na bazi mleka);

2) 0,2 litra — te¢ne adaptirane, delimi¢no adaptirane smese, kasnije smese;

3) 0,25 litra — mleko za pice, kajmak tecni, kiselomle¢ni proizvodi;

4) NYHKT 4 4acTn 2 JOMOSMHUTL CrioBaMn ", B TOM YKCre TBOPOr M NPOAYKTbI Ha ero OCHOBe";O,l kilogram -
pastozni proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka.
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3. yacTb 3 U3NOXUTL B CrieaytoLLel peaakLmm:

"3. MNMpoaykTbl 4ETCKOro NUTaHUsi Ha MOSTIOYHOM OCHOBe AN AeTel AOLKOMbHOro Bo3pacTta 1 AeTel LWKOMbHOro
BO3pacTa JOMKHbI BbIMyCKaTbCs TONbKO pacd)acoBaHHbIMU B FEPMETUYHYIO YMakoBKy. YKuakne npoayKTbl 4ETCKOrO
NMUTaHUs Ha MOJTIOYHOW OCHOBE AN AeTel AOLLKOMbHOro Bo3pacTa M AeTel LWKOMbHOro Bo3pacTa AOIMKHbI
BbIMyCKaTbCHA B yrakoBke 06beMoM He bGonee Yyem 2 nuTpa, nactoobpasHble NPoAyKThl AETCKOro NMTaHust - He 6onee
yem 200 rpamMmoB (451 HENOCPELACTBEHHOIO YNoTpebrneHnst B nuLLy nopuusamm).";

Proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka za decu predskolskog uzrasta i decu Skolskog uzrasta
moraju da se plasiraju samo ako su razmereni u hermetickom pakovanju. Te¢ni proizvodi za
deciju ishranu na bazi mleka za decu predSkolskog uzrasta i decu Skolskog uzrasta moraju da se

plasiraju u ambalazi, ¢ija je zapremina najmanje 0,2 litra i najvise 2 litra, pastozni proizvodi za
deciju ishranu — najvise 200 grama.

4. Nije dozvoljena upotreba potroSacke ambalaZze pri realizaciji nerazmerenih i neupakovanih
proizvoda prerade mleka, koji se brzo kvare.

5. Narezani proizvodi prerade mleka proizvodjac ili prodavac pakuje u uslovima, koji
obezbedjuju neskodljivost takvih proizvoda i o€uvanje njihovih organoleptickih svojstava.

6. Svako pakovanje proizvoda prerade mleka mora imati oznaku, etiketu i ako je
neophodno listi¢, koji se ubacuje, ili oznaku, koja sadrzi informaciju za potroSace u skladu
sa ¢lanom 36 ovog Federalnog zakona.

7. Proizvodi prerade mleka, koji se nalaze u oStecenoj tari i (ili) ambalaZzi, podlezu povlacenju iz
prodaje.

Clan 36. Zahtevi vezani za markiranje mleka i proizvoda njegove prerade

1. Mleko i proizvode njegove prerade mora da prati informacija za potrosace, koja odgovara
zahtevima zakona Ruske Federacije u oblasti zastite prava potrosaca i zahtevima ovog
Federalnog zakona.

2. Informacija za potroSace stavlja se na svaku jedinicu grupnog pakovanja mleka, mle¢ne
produkcije, jedinicu tare za veleprodaju ili transportne tare takve produkcije, kao i na
svaku jedinicu potrosacke ambalazZe takve produkcije.

3. Na svaku jedinicu grupnog pakovanja, jedinicu tare za veleprodaju ili transportne tare
takve produkcije nanosi se oznaka (marka), koja sadrzi sledecu informaciju za potrosace:
1) naziv mleka i mle¢ne produkcije u skladu sa zahtevima ovog Federalnog zakona;

2) ) ByacTn 3:

8 nyHKkme 2 ¢noso "npodykyuu;” 3ameHuUms criogeamu "npodykyuu. [Jonyckaemcs yka3bigame topududeckuli adpec
u3eomosumerisi MOfI0OKa Usiu MOIOYHOU npodyKyuu, 88e3eHHbIX Ha meppumoputo Poccutickol ®edepayuu, Ha
2ocydapcmeeHHOM 53biKe cmpakbl 10 Mecmy Haxoxo0eHus 0aHHO20 U320mosumers, a HauMeHogaHue amou
cmpaHhbl - Ha PYCCKOM fi3bIKe;";

Naziv i mesto boravka proizvodjaca takve produkcije. DOZVOLIJENO JE NAVESTI
ZVANICNU ADRESU PROIZVODACA MLEKA ILI MLECNOG PROIZVODA KOJI SE
UVOZI U RUSKU FEDERACIIU, NA JEZIKU ZEMLIJE PROIZVODACA, A NAZIV
ZEMLJE - NA RUSKOM JEZIKU;

3) MYHKT 3 4ONOMHUTL crioBamu "(pu e2o Hanuquu)";

‘ robnu marku proizvodjaca takve produkcije AKO POSTOJI;
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4) NyHKT 4 ONonHUTL crioBamu "(npu Heobxodumocmu)";

Masa neto i masa bruto grupnog pakovanja, transportne tare takve produkcije, AKO JE
NEOPHODNO;

5) broj jedinica potrosacke ambalazZe takve produkcije u grupnom pakovanju, tari za
veleprodaju ili transportnoj tari;

6) rok upotrebe takve produkcije;

7) datum proizvodnje takve produkcije;

8) uslovi ¢uvanja takve produkcije;

9) neto masa potrosackog pakovanja takve produkcije;

10) oznaka standarda, normativnog ili tehni¢kog dokumenta, u skladu sa kojim je
proizvedena takva produkcija;

11) broj partije takve produkcije;

12) informacija o potvrdi odgovaranja takve produkcije zahtevima ovog Federalnog
zakona;

13) NYHKT 13 N3NOXUTb B CrieqyloLlen pegakumm:

ZNACI UPOZORENJA | ZNACI ZA MANIPULACIJU »CUVATI OD SUNCEVIH ZRAKA“, ,OGRANICENJE
TEMPERATURE®, ,,CUVATI OD VLAGE"“ (NANOSE SE PO IZBORU, AKO SU POTREBNI)

"13) npedynpedumernbHble Ha0MUCU Uu MaHUryIsimopHbIe 3HaKu - "bepeyb om conHeYHbIx fyyel"”, "OzpaHudeHue
memnepamypsl”, "bepeys om enazu” (HaHocamces udbupamernsHo npu Heobxodumocmu).";

neophodni natpisi upozorenja — ,, Cuvati od suncevih zraka*, ,, Ogranicenje temperature*,
., Cuvati od vlage “.

4, yacTb 4 M3NOXNTL B CreaytoLLe peaakLum:

"4. Npwy 06epTbiIBaHWM rPYNMNOBOW YNaKOBKM UM TPAHCMOPTHOW Tapbl MOMIOYHOW NPOAYKLMM NPO3paYHbIMM
3aLLMTHBIMU NONIMMEPHBIMU MaTepuanamMm JonyckaeTcs He HAHOCUTb Ha HUX MapKMpoBKy. B naHHoM cnyyae
MHopMauuen ansa noTpedbuTenen ABNSETCA pacnonoXeHHas Ha 3TUKeTKax NoTpebutensckon Tapbl MHopmMaums.";

Pri umotavanju grupnog pakovanja ili transportne tare mle¢ne produkcije providnim zastitnim
polimernim materijalima dozvoljeno je ne nanositi na njih oznaku. U datom slu¢aju informacija
za potrosace je ona koja se nalazi na etiketama, pri tome na etiketama moraju da se nalaze i
dopunski podaci o broju mesta potrosackih pakovanja i masi takve produkcije u grupnom
pakovanju ili transportnoj tari takve produkcije. Natpisi upozorenja i oznake manipulacije
stavljaju se na listice ili se prikazuju potrosacima na bilo koji drugi nacin da bi bili dostupni.

5. Markiranje grupnog pakovanja ili transportne tare ili potroSacke ambalaZe mleka nanosi
se putem lepljenja etiketa, izradjenih tipografski ili na neki drugi nacin, koji omoguéava da
budu ditki.

6. Nazivi mleka i proizvoda njegove prerade moraju odgovarati pojmovima, utvrdjenim u
¢lanu 4 ovog Federalnog zakona. Nazivi takve produkcije mogu se dopuniti oznakama

asortimana ili nazivom fabrike-proizvodja¢a. yacts 6 nononHuts npeanoxernsmn cnegytoLuero
copepxaHus: "flopsaok CNoB Npu ykazaHnyM COOTBETCTBYHOLLMX MOHSATUSIM, YCTAHOBMEHHbLIM CTaTbel 4 HacTOSILLLErO
depnepanbHOro 3akoHa, HaMeHOBaHMWIN MOIOKa U NPOAYKTOB ero nepepaboTky B UX MapKUPOBKE He
pernameHTupyetcst (Hanpumep, "uenbHoe Moroko", "MOJIOKO LienbHoe", "Macrno cnmBoyHoe", "cnnBoYHoe macno” un
nofobHble NoHATKSA). JonyckaeTcst He NPUMEHSITb B HAMMEHOBAHMK CIIMBOYHOIO Macria NoHsATUs "cnazgko-
CNMBOYHOE", "HecorneHoe", xapakTepusyLme ocobEHHOCTM TEXHOMOMMK ero NPOM3BOACTBA, ECNN NPY NPOU3BOACTBE

CIIMBOYHOro Macria He Ncnonb3yrTCA 3aKBaCKu 1 noBapeHHad conb.";
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7. Upucéivanje na vrstu domace zivotinje, od koje je dobijeno mleko, sa izuzetkom krava, mora se
nalaziti na etiketama pakovanja ispred pojma ,,mleko* ili posle tog pojma.

8. Pojmovi, koji se odnose na nac¢in termic¢ke obrade mleka ili proizvoda njegove prerade,
stavljaju se posle naziva takve produkcije, naprimer ,,mleko pasterizovano®, , kajmak
sterilizovani®.

9. Posle naziva mleka i mle¢ne produkcije zajedno sa pojmom, koji se odnosi na na¢in termicke
obrade takve produkcije, mogu da se nalaze drugi pojmovi u vezi sa tom produkcijom, naprimer
»mleko pasterizovano aromatizovano ( sa aromom)®.

10. Nazivi proizvoda sa mle¢nim sastavom moraju odgovarati pojmovima, utvrdjenim za mle¢ne
proizvode, i sadrzati u neposrednoj blizini tih pojmova tacan opis ostalih komponenti, koje
karakteriSu takav proizvod, naprimer ,, mladi sir (tvorog) sa komadi¢ima voca®, ,kefir voéni*,
,Sir topljeni sa Sunkom*.

11. Pojam ,,bioproizvod* na etiketama, pakovanjima takve mle¢ne produkcije postavlja se na bilo
koje zgodno mesto u obliku jedne reci ili sloZenica, u kojima je prvi deo ,,bio...“ i naziva takve
produkcije, naprimer ,,biokefir®, ,,biorjazenka* (kiselo mleko).

12. Pojmovi, koji se koriste za karakteristiku nacina proizvodnje takvog proizvoda ili osobenosti
sastava sirovine ili sastava kvasca, navode se u njegovom nazivu — ,,mle¢ni napitak®, ,,mleko
neobrano®, , kajmak rekombinovan®, ,napitak kiselomle¢ni®.

13. Informacija o delimi¢noj upotrebi suvih mle¢nih proizvoda, sa izuzetkom slucaja upotrebe
suvih mle¢nih proizvoda u cilju normalizacije, postavlja se zajedno sa informacijom o
komponentama gotovog proizvoda u obliku natpisa: ,,Proizvedeno sa upotrebom suvog mleka
(mleka u prahu) (kajmaka, surutke).

14. Nije dozvoljena upotreba pojmova kiselomle¢nih proizvoda, utvrdjenih ovim Federalnim
zakonom, pri markiranju naziva proizvoda koji sadrze mleko i fermentisanih proizvoda, u ¢ijim
nazivima pojam ,.koji sadrzi mleko* ili pojam ,,fermentisani“ mora biti zamenjen pojmovima,
koji karakterisu tehnologiju proizvodnje takvih proizvoda, naprimer , kefirni, , kefirni

termizirani®, ,jogurtni, ,,jogurtni termizirani®. ) yacts 14 gONONHUTL NPEANOKEHNEM CrEMYIOLIErO
cogepxxaHusi: "lMpu ykazaHUM HauMeHOBaHUsI KUCITIOMOJSIOYHOMO NPOAYKTa, MPOU3BEAEHHOro B COOTBETCTBUN C
TeXHonornen NPon3BoacTBa Kedupa ¢ UCMonb30BaHNEM 3aKBACKW, MPUTOTOBAEHHOW Ha YUCTbIX KyfbTypax
MOJTOYHOKUCIIbIX MUKPOOPraHNU3MOB U OPOXOKEN, B MapKUMPOBKE 3TOro NpoAyKTa AOMKHbl UCMOMb30BaTbCS CrioBa
"KedUpHbIN NPOAYKT" B BUAE CMOBOCOYETAHUS, HAHECEHHOIo OAMHAKOBbIM LLUPUMTOM.";

15. Pojam ,,proizvod* u nazivima proizvoda koji sadrze mleko moze biti zamenjen ili u nazivima
proizvoda sa mle¢nim sastavom dopunjen pojmom, koji karakterise odgovarajucu konzistenciju
ili oblik proizvoda ( zele, kiselj, koktel, krem, mus, napitak, namaz, rolat, umak, sufle, torta),
naprimer ,, mle¢no-voéni koktel®, , kajmak umak*, ,,mle¢ni kiselj*, ,,sirni sufle sa orasima®, ,,sirni
rolat sa zaCinima*®.

16. Odredjivanje pojmova vrste i tipa sireva ( tvrdi, polutvrdi, meki, svezi ( bez zrenja), u
kriskama, pastozni) primenjuje se u nazivima sireva po resenjima njihovih proizvodjaca.

17. Pojmovi ,,obogaceni®, ,,obogaceno* upotrebljavaju se zajedno sa nazivima odgovarajucih
proizvoda i praceni su informacijom o prisustvu i koli€¢ini dodatih supstanci, ukljucujuéi i njihovu
preporucenu koli¢inu unosa u 24 ¢asa, kao i preporuke za konzumiranje takvih proizvoda.

18. Pojmovi, utvrdjeni ¢lanom 4 ovog Federalnog zakona, ne smeju da se upotrebljavaju u
oznakama asortimana i drugim dodatnim nazivima mleka i proizvoda njegove prerade u slucaju
da takvi proizvodi ne odgovaraju identifikacionim pokazateljima, utvrdjenim ovim Federalnim
zakonom.
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19. Dozvoljava se natpis delova naziva mleka ili mle¢ne produkcije, utvrdjenih ¢lanom 4
ovog Federalnog zakona, na prednjoj strani pakovanja takve produkcije pod uslovom
nanoSenja punih naziva takve produkcije na istim jedinicama potroSacke ambalaZe.

20. yacTb 20 usnoxuTs B crneayoLlen peaakuun:

"20. Mapk1poBka MOMoKocoAepKaLLMX NPOAYKTOB He [AOIKHa coaepKaTb HAaMMEHOBaHMSI, B COCTaB KOTOPbIX BXOAAT
MOHSITUS, YCTaHOBIEHHbIE HacToALMM OefeparnbHbIM 3aKOHOM [ifist MOJIOKa ¥ MOFIOYHbIX MPOAYKTOB (B TOM Yncre
CroBa UNu 1X YacTu, BXOASLLME B COCTAB 3TUX MOHSITUN, UX Pa3NUYHbIE COYETAHUSI B @CCOPTUMEHTHbIX 3HaKax u
(PMPMEHHBbIX HAUMEHOBaHWSIX U3rOTOBUTENEN, Ha STUKETKAX, B PEKMaMHbIX UMM UHbIX LiENsIX, KOTOPbIE MOTyT BBECTU B
3abnyxaeHue notpeburtenen).";

€) AOMONHNTL YacTblo 20 * CReAyIOLLEro CoaepXaHus::

"20 ! . B HaumeHoBaHUsIX MULLEBbLIX NPOAYKTOB, HE OTHOCALLMXCS K MOFIOKOCOAEPKALLMM NPOoayKTaM, He 10MNyCKaeTcs
MCMOMNb30BaTb MOHSATUS, YCTAHOBIEHHbIE HAacToAWMM PeaepanbHbIM 3akOHOM A1 MOJTOKOCOAEePXKaLLnX NPOAYKTOB.
B HanmeHOBaHUAX NULLEBLIX MPOAYKTOB, HE ABMSALLNXCS MOSIOYHBIMU, U MOMOYHBIMU COCTaBHbLIMU, UIN
MOJIOKOCOZEPXKaLLUMU NPOAYKTaMU 1 MPOU3BEAEHHbIX C A0OaBMNeHeM Moroka 1 (Mnn) NpoayKToB nepepaboTku
MOJIOKa, YKa3bIBaTCS MOHATUS, MPUMEHSEMbIE B MULLIEBON NPOMBILLIIEHHOCTHM (Hanpumep, "xene", "kpem", "nacta",
"NyauHr"), HA4YMHas ¢ ykasaHWsi OCHOBHOIO KOMMOHEHTa peLenTypbl, MOCHe KOTOPOro pasmMeLLaTcs NoHATUSA (No
YCMOTPEHUIO N3TOTOBUTENS), XapaKTepU3YyHLLIME MOSOYHbIN MPOAYKT, KOTOPbIM Obin Jo6aBneH (Hanpumep, "BapeHukm

" n", " " n").";

c TBOporoM", "Kpem opexoBbli CO CMeTaHomn", nyanHr (bpyKTOBbII7I CO CnnBkamMu™, "LLOKOJ1ad MOJ104YHbIN

U nazivima proizvoda, koji nisu mleko ili mle¢ni proizvodi ili proizvodi sa mle¢nim sastavom,
nije dozvoljena upotreba pojmova, utvrdjenih ovim Federalnim zakonom, ukljucujuéi reci, koje
ulaze u sastav ovih naziva, njihovih raznih kombinacija u nazivu firme-proizvodjaca pri
markiranju takvih proizvoda, na njihovim etiketama, u reklamne ili druge svrhe, koji mogu
dovesti u zabludu potrosace.

21. Nije dozvoljena upotreba pojma ,,maslac®, ukljucujuéi i nazive firme-proizvodjaca, pri
markiranju puternog namaza i biljnog margarina, na etiketama takvih proizvoda, u reklamne ili
druge svrhe, koji mogu dovesti u zabludu potrosace. Nije dozvoljena upotreba pojma ,,maslac
topljeni®, ukljucujuéi i nazive firme-proizvodjaca, pri markiranju topljene biljne smese, na
etiketama takvog proizvoda, u reklamne ili druge svrhe, koji mogu dovesti u zabludu potrosace.

22. Nije dozvoljena upotreba pojmova ,,mle¢ni®, ,,kajmak*, ,,plombir“ pri markiranju
sladoleda, u ¢iji sastav ulazi biljno ulje.

[OMOSHNTb YacTblo 22 1 CeAyIoLLEro cogepKaHus:

"ot MapkunpoBka MOMOYHOTO MOPOXXEHOTO, CAIMBOYHOIO MOPOXEHOro, NroMbupa, KMCroMoIo4HOro MOPOXEHOTO,
MOPOXEHOTO C PaCTUTENbHbLIM XUPOM [OMMKHA COAep)aTb HAUMEHOBAHWS 3TOM NPOAYKLMKU, COOTBETCTBYOLLNE
NOHATUSAM, YCTAHOBMEHHbIM MyHKTaMu 68 - 72 ctaTbu 4 HacTosiwero ®egepanbHoro 3akoHa. [pu HaHeceHun
MapKUPOBKM 3TON NPOAYKLUN Ha NepeaHe CTOpoHe NOTPeOUTENbCKOM YNaKkoBKM YKa3blBAETCS NOJNHOE
HavMeHOBaHWe 3TOW NPoAYKUUN OAMHAKOBbLIM LLPUGTOM.";

23. Buactn 23:
ab3aL| NepBbIi M3MNOXWUTL B CrieayioLLen peaaKLum:

SVEZEVMLEK,O, SVEZE OBRANO MLEKO, SVEZ KAJMAK, KOJE REALIZUJU PRAVNA | FIZICKA LICA,
UKLJUCUJUCI PRIVATNE PREDIZETNIKE, ZA PRERADU (S IZUZETKOM ISPORUKA NA STANICE ZA PRIJEM
MLEKA) MORAJU DA PRATE ROBNO-TRANSPORTNA DOKUMENTA, KOJA SADRZE SLEDECU INFORMACIJU:

"23. Cbipoe MOJI0KO, CbIpOe 06E3KUPEHHOE MOJIOKO, ChIPbIE CIIUBKU, pearnusyemMbie pududyecKuMu uyamu,
usuyeckuMU 1uyamMu, 8 Mom yucrie UHOUBUOYyasbHbIMU rpednpuHUMamersmu, 0ns nepepabomku (3a
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UCKITHOYeHUEeM N0CmagoK Ha MOJIOKOMNPUEMHbIE MyHKMbI), O0MKHbI COMPO80XAambCsi Mo8apHO-MpaHCMOPMHbIMU
dokymMeHmamu, cooepxaujumu credyowyro uHghopmayuro:";

Sveze mleko, svezi kajmak, koji realizuju pravna ili fizicka lica za preradu, moraju imati oznaku,
postavljenu na transportnu taru, i praceni su robno-transportnim dokumentima, koja sadrze
sledecu informaciju:

1) naziv takvih proizvoda;

2) NYHKT 2 3NOXWTL B CrieaytoLLeil peaakumui:

POKAZATELJI IDENTIFIKACIJE (S 1IZUZETKOM UDELA SUVE MATERIJE MLEKA) TAKVIH PROIZVODA (ZA
PRAVNA LICA | INDIVIDUALNE PREDUZETNIKE)

"2) nokaszamenu udeHmughbukayuu (3a UCKTIHYEeHUEM Maccosol OOJIU CyXUX 8eliecms MOJI0Ka) maKkux rnpodyKmos
(0ns ropuduyeckux nuy, U uHOUBUOYarbHbIX npednpuHumMamened);”;

\ pokazatelje identifikacije takvih proizvoda ( sa izuzetkom udela suvih tvari mleka u masi);

3) naziv proizvodjaca takvih proizvoda — fizi¢kog lica, ukljucujuéi i individualnog
preduzimaca ( prezime, ime, ime oca), naziv proizvodjaca takvih proizvoda —pravnog lica (
poljoprivredne organizacije, seoskog domacinstva);

4) adresu proizvodjaca takvih proizvoda;

5) zapreminu takvih proizvoda ( u litrima) ili masu takvih proizvoda (u kilogramima);

6) datum i vreme ( ¢as, minuta) otpremanja takvih proizvoda;

7) temperatura pri transportu takvih proizvoda;

8) broj partije takvih proizvoda.

24. yacTb 24 nocne crosa "Momoko," AOMONHUTL CrIoBaMU "chipoe 0BeaxupeHHoe mMoroko,;Sveze mleko, svezi
kajmak, proizvode prerade mleka neindustrijske proizvodnje, koje realizuju fizicka lica,
ukljucujuéi individualne preduzimace, na trzistu, ukljucujuci i poljoprivredno trziste, moraju
pratiti informacije o mestu proizvodnje takvih proizvoda (adresa), nazivima takvih proizvoda i
datumu njihove proizvodnje.

25. Mleko i proizvodi njegove prerade, koji su razmereni u potrosacka pakovanja i
realizuju se na teritoriji Ruske Federacije u veleprodaji i maloprodaji, moraju imati
oznaku, koja sadrZi slede¢u informaciju:

1) nyHkT 1 M3noXMTL B CrieaytoLLe penaKLnm:

"1) HAMMEHOBaHUSA TakMX NPOAYKTOB C UCMNOJIb30BAHMEM MOHATUI, MPEAYCMOTPEHHbIX CTaTbsiMu 4 1 14 HacTosALLEero
depnepanbHOro 3akoHa, u cobnogeHem TpeboBaHUM K NX NPUMEHEHWIO, YCTaHOBIEHHBLIX HACTOSILLIEN CTaTbel;";

naziv takvih proizvoda sa upotrebom pojmova, utvrdjenih ¢lanom 4 ovog Federalnog zakona, i
postovanjem zahteva njihove primene, utvrdjenih ovim ¢lanom;

3) NYHKT 2 U3NOXnTb B criegytoLwen pegakuunm:

4) UDEO MASTI U PROCENTIMA (OSIM OBEZMASCENIH PROIZVODA PRERADE MLEKA, SIRA, SIRNIH
PROIZVODA, TOPLJENOG SIRA, TOPLJENIH SIRNIH PROIZVODA) UDEO MASTI U POGLEDU SUVE
MATERIJE U PROCENTIMA ZA SIR, SIRNE PROIZVODE, TOPLJENI SIR, TOPLJENIE SIRNE
PROIZVODE. PRI MARKIRANJU INDIVIDUALNE AMBALAZE PROIZVODA, PROIZVEDENIH OD
PUNOMASNOG MLEKA, DOZVOLJAVA SE NAVODENJE UDELA MASTI ,OD“,DO“ U PROCENTIMA, SA
DODATNOM INFORMACIJOM O UDELU MASTI U PROCENTIMA ZA SVAKU PARTIJU TAKVIH
PROIZVODA, NA BILO KOJI NACIN, KORISCENJEM JEDNE OD VELICINA FONTA PREDVIDENIH
TACKOM 2 CLANA 37 OVOG ZAKONA, PRI MARKIRANJU PROIZVODA ZA ISHRANU DECE NA
MLECNOJ BAZI, SUVIH MLECNIH SMESA, SUVIH MLECNIH NAPITAKA, SUVIH MLECNIH KASA
DOZVOLJENO JE NAVODITI UDEO MASTI U GRAMIMA, POSLE RECI ,NUTRITIVNA VREDNOST*
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"2) maccosasi 0oris xupa 8 rnpoueHmax (Kkpome obe3xupeHHbIX npodykmos rnepepabomku MOJIOKa, Cblpa, CbiPHbIX
npodyKmos, rnaaseHbIX ChbiP0o8, M1aseHbIX ChiPHbIX MPOOYKMOo8), Maccosasi 001 Xupa 8 rnepecyeme Ha cyxoe
geuwjecmso 8 rnpoyeHmax 0O11s cbipa, ChiPHbIX MPOOYKMO8, M/1a8eHbIX ChIPO8, M71as8eHbIX ChiPHbIX MPpodykmos. [Npu
HaHeceHUU Ha nompebumernbCKyr mapy MapKUPOSKU rPodyKIMos, npou3sedeHHbIX U3 UellbHO20 MOJIOKa,
donyckaemcs yKa3bligamb Maccogyro 0010 Xupa ¢ ucrosib3ogaHuemM ciios "om"”, "00" 8 npoyeHmax ¢
dononHumernbHoU UHgopmauyuel o Maccosol dorie Xupa 8 npoueHmax 07151 Kaxool napmuu makux rnpodykmos
o6biM docmyrHbIM ¢criocoboM ¢ UCronb308aHueM 0OHO20 U3 pa3mepos Wpugmos, rnpedyCMOmpPeHHbIX 4acmbio 2
cmambu 37 Hacmosiwe2o @edeparibHO20 3aKOHa, MapKUpOBKU CyXux rpodyKmog emcKo20 numaHusi Ha MOIoYHoU
OCHO8€, CyXUX MOJIOYHbIX cMecel, CyXuX MOJIOYHbIX HaruMmKo8, Cyxux MOJIOYHbIX Kaw OO0rycKaemcs yKa3bigamb

"o,

mMaccosyro 00110 XKUpa 8 epaMmax rnocre cros "nuwesas yeHHocms";";

udeo masti u masi u procentima;

3) udeo mle¢ne masti u masi u procentima u masnoj fazi ( za proizvode koji sadrze mleko);
4) naziv i sediSte proizvodjaca ( adresa, ukljucujuci i zemlju i (ili) mesto porekla takvih
proizvoda) i organizacije u Ruskoj Federaciji, koju je proizvodjac¢ ovlastio za primanje
reklamacija za mleko i proizvode njegove prerade od potrosac¢a na teritoriji Ruske
Federacije ( ako postoje takve reklamacije);

5) robnu marku proizvodjaca mleka i proizvoda njegove prerade (ako postoji robna marka);

6) neto masu ili zapreminu takvih proizvoda. Neto masa se navodi kod takvih proizvoda, koji
imaju sipku, tvrdu, pastoznu ili viskoznu konzistenciju ili za njih nema metoda za obavljanje
merenja gustine. Zapremina ili masa neto ( prema odluci proizvodjaca) navodi se za proizvode,
koji imaju te¢nu konzistenciju, ako za takve proizvode postoje metode obavljanja merenja gustine
i (ili) oprema za doziranje;

7) sastav takvih proizvoda sa navodjenjem komponenti, koje ulaze u njega. Spisak
komponenti, koje ulaze u sastav takvih proizvoda, formira se na nacin smanjivanja
njihovog udela u masi u trenutku proizvodnje takvih gotovih proizvoda. Ako je
komponenta prehrambeni proizvod, sastavljen od dve i vise komponenti, ovaj prehrambeni
proizvod moZe biti ukljucen u sastav proizvoda prerade mleka pod svojim nazivom. Mle¢ni
proizvodi, koji ulaze u sastav proizvoda sa mle¢nim sastavom ili proizvoda, koji sadrzi
mleko, u spisku komponenti navode se pod svojim nazivima. Funkcionalno neophodne
komponente za proces proizvodnje, koje ne ulaze u sastav gotovog proizvoda, navode se
posle izraza ,, sa upotrebom®. U sastavu takve produkcije navode se nazivi prehrambenih
proizvoda, jestivih dodataka, aromata, komponenti, koje nemaju tradicionalni sastav.
Komponente, koje ulaze u sastav glazure, navode se posebno;

8) hranljivu vrednost takvih proizvoda ( sadrzaj u gotovom proizvodu masti, belan¢evina,
ugljenih hidrata, uklju¢ujuéi saharozu) u procentima ili gramima na 100 grama takvih
proizvoda, energetsku vrednost u kalorijama ili kilokalorijama;

9) sadrzaj u gotovom kiselomle¢nom ili fermentisanom proizvodu mikroorganizama (
kiselomle¢nih, bifidobakterija i drugih probiotskih mikroorganizama, kao i kvasca — jedinica za
obrazovanje kolonija u gramu takvog proizvoda);

10) sadrzaj u gotovom obogac¢enom proizvodu mikro- i makroelemenata, vitamina, drugih
supstanci, koje se koriste za obogacivanje takvog proizvoda, sa navodjenjem optimalnih dnevnih
potreba za takvim supstancama i specificnosti upotrebe takvog proizvoda;

11) informacija o prisustvu komponenti, dobijenih upotrebom genetski modifikovanih
organizama ( u slucaju njihovog prisustva u vrednosti ve¢oj od 0,9 procenata);

12) uslovi ¢uvanja mleka i mle¢ne produkcije ( ukljucujuci do otvaranja pakovanja proizvoda
za deciju ishranu na bazi mleka u sluc¢aju ¢uvanja otvorenih pakovanja i obavezno posle otvaranja
ovih pakovanja, za proizvode, koji se brzo kvare, sa rokom upotrebe do 30 dana — u slu¢aju
razli¢itih uslova ¢uvanja takvih proizvoda u neotvorenim i u otvorenim pakovanjima);
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13) nyHkT 13 nocne cros "nata npouasoacTBa" AOMONHMTL criosom “(arotoenenus)”; datum proizvodnje i
datum pakovanja mlec¢ne produkcije ( ako su razli¢iti), oznaceni dvocifrenim brojevima, -
sat, datum, mesec ( za mle¢nu produkciju, koja se brzo kvari, i ima rok upotrebe, izrazen u
Casovima), datum, mesec, godina (za mle¢nu produkciju, koja se brzo kvari, i ima rok upotrebe
do 30 dana), mesec, godina ( za dugotrajnu mle¢nu produkciju, ukljuc¢ujuéi i konzerve);

14) Rok upotrebe, ozna¢en dvocifrenim brojevima, - sat, datum, mesec ( za mle¢nu
produkciju, koja se brzo kvari, i ima rok upotrebe, izrazen u ¢asovima), datum, mesec, godina (za
mle¢nu produkciju, koja se brzo kvari, i ima rok upotrebe do 30 dana), mesec, godina ( za
dugotrajnu mle¢nu produkciju, ukljucujucéi i konzerve). Rok upotrebe navodi se posle reci ,,Vazi
do*, ,,Upotrebljivo do* ili ,,Koristiti do“. Dozvoljeno je navesti rok upotrebe u satima, danima,
mesecima ( ,,Rok upotrebe 36 ¢asova“, ,,Rok upotrebe 14 dana“, ,,Rok upotrebe 6 meseci®,
»Upotrebljivo 6 meseci®);

15) nacini i uslovi upotrebe mle¢ne produkecije ( ako je neophodno);

16) dokument, u skladu sa kojim je proizvedena i moze biti identifikovana takva
produkcija;

17) informacija o potvrdi odgovaranja takve produkcije zahtevima ovog Federalnog
zakona;

18) NYHKT 18 N3NOXUTb B CrieqyloLlen pegakumm:

"18) He gonyckaeTcs UCMoNb30BaTb NOHATME "MOOKO" Ha NOTPEOUTENBCKON Tape B HAMMEHOBaHMSAX MOSOKa 1
NPOAYKTOB ero nepepaboTku B Criy4ae MCMonb30BaHWs NPy KX MPOM3BOACTBE CyXOro LefbHOro Mosioka, CyXoro
00e3XMPEHHOTO MONoKa;";

informacija o upotrebi suvog punomasnog mleka ili suvog obranog mleka u proizvodnji mle¢ne
produkcije ( pojmovi su dati u ¢lanu 4 ovog Federalnog zakona) stavlja se zajedno sa nazivom

odgovarajuée vrste mle¢ne produkcije na prednju stranu potrosacke ambalaze jednakim Sriftom.
Nije dozvoljeno koriS¢enje pojma ,,mleko* na potrosackoj ambalazi mleka i proizvoda njegove
prerade u slu¢aju upotrebe suvog punomasnog mleka , suvog obranog mleka.

JOMOJSHATL NYHKTOM 19 criefytoLlero coaepxaHus:

"19) MHgopMaLms 06 UCMONb30BaHMI HEMOJIOYHbIX XKUPOB NPV NPOU3BOACTBE MOMOKOCOAEPKALLMX NPOAYKTOB B
COOTBETCTBUM C TEXHOSOTEN, KOTOPOW NpedyCcMaTpMBaeTCs 3aMeHa MOJTOYHOTO XKMpa XUpaMu HEMOTOYHOTO
MPOUCXOXAEHUS (32 UCKIIOYEHNEM CITMBOYHO-PACTUTENbHbBIX CMPEdoB), pasMeLLaeTcs BMECTe C MOoJHbIM
HaMMEeHOBaHMEM COOTBETCTBYIOLLENO BMAa MOJIOKOCOAEPKALLMX MPOAYKTOB (Hanpumep, "cMeTaHHbI NPoayKT C

pacTUTENbHBLIM XMPOM", "CbIPOK C pacTUTESNbHBIM XUPOM") Ha NepeaHelr CTOpoHe NoTpebuTensckon Tapbl.";

26. Markiranje proizvoda prerade mleka, koncentrovanih (kondenzovanih) i suvih proizvoda
prerade mleka mora da sadrzi slede¢u dodatnu informaciju:

1) datum proizvodnje i rok upotrebe takvih proizvoda stavljaju se na poklopce ili na dno konzervi
ili paketa. Pri navodjenju roka upotrebe sa koris¢enjem reci ,,Vazi do* ili ,,Upotrebiti do* pored
njih se ukazuje na mesto postavljanja takve informacije upotrebom reci ,,Vidi na poklopcu ili dnu
konzerve u prvom ili u drugom redu” ili ,,Vidi na poklopcu ili na dnu paketi¢a®. Pri navodjenju
roka upotrebe sa koris¢enjem reci ,,Vazi u roku od* ili ,,Realizovati u roku od* pored njih se
stavlja rok upotrebe u mesecima i natpis sa koriS¢enjem reci ,,Datum proizvodnje nalazi se na
poklopcu ili dnu konzerve u prvom ili drugom redu® ili ,,Datum proizvodnje nalazi se na
poklopcu ili dnu paketica®;
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2) vrsta Secera ( saharoza, fruktoza, glukoza, laktoza) za proizvode prerade mleka, koji su
koncentrovani sa Se¢erom.

27. YacTb 27 U3NOXUTb B crneaytoLlen peaakuum:

"27. NHbopmauuto Ha O6OJ'IO‘-le Ana cbipa Unu NokpbiTUe And cbipa AonyckaeTcAa HaHOCUTb C NCNOJIb3OBaHNEM
HecMblBaemMon 6e33pe/:|,H0|7| Kpackn unm camMoKknesdaumxca n B YCTaHOBJIEHHOM NopAaaKe pa3peLlleHHbIX OAnA KOHTakTa C
MOJ104YHbIMU NPOAYKTaMN 3TUKETOK nnéo NpPOCTaBnNATb APYrMM OOCTYNHbIM crnoco6om. Cblp, NnaBfeHbIN CbIp, CbIpHbIE
NpPpoAYyKThbI, NNaBfieHble CbipHbl€ NPOAYKTbI AOJTKHbI UMETb MAapKMPOBKY, coAepXXallyto crneayrwmne JOonoNIHUTEeNbHbIe
cBeeHus:

1) acCCOPTUMEHTHbIE 3HaKM UITN aCCOPTUMEHTHbIE HaumeHoBaHus cbipa ("Poccuickuin”, "Yrnnyckuin”, "CynyryHn" n
nopo6Hble HAMMEHOBaHWS);

2) BMI OCHOBHOW 3aKBACO4YHOW MMUKPOGopb! (MO YCMOTPEHUIO MPOU3BOAMUTENS) U NPUPOAa NPOUCXOXAEHUS
MOJTOKOCBEPTbIBAOLLMX (DEPMEHTHbLIX MpenapaToB (4N CbIPOB U CbIPHbIX NPOAYKTOB).";

Informaciju na omot za sir ili zastitni premaz na siru dozvoljeno je naneti uz koris¢enje
vodootporne neskodljive boje ili samolepljivih etiketa, dozvoljenih zakonom za kontakt sa
mleé¢nim proizvodima ili je naneti na neki drugi nacin. Sir, topljeni sir, sirni proizvodi moraju
imati oznaku, koja sadrzi sledec¢u dodatnu informaciju:

1) oznake asortimana ili naziv vrste sira (,,Ruski*, ,,Ugljicki“, ,,Suluguni® i slicne nazive);

2) udeo masti u masi ( na suvu tvar) u procentima;

3) vrsta osnovne kvasne mikroflore i priroda porekla fermentnih preparata za sirenje mleka;

4) rok upotrebe mekih, sireva u salamuri i topljenih sireva,;

5) rok upotrebe i rok ¢uvanja (u granicama roka upotrebe) ekstratvrdih, tvrdih, polutvrdih i suvih
sireva.

28. yacTb 28 usnoxuTs B crneayoLlen peaakuun:

"28. npOJJ,yKTbI [EeTCKOro NMTaHms Ha MOSI0MHOW OCHOBE, MOSIOYHbIE CMECHU (B TOM 4UuCrie Cyxne MOoJioYHble cmecm),
MOJTIOYHbI€ HAaNMNTKN (B TOM 4HucCne Cyxne MOJioYHbIe HaI'II/ITKI/I), MOJI0O4HbIE Kallkn, npeaHa3Ha4vYeHHble Ana nntaHna
[eTen paHHero Bo3pacTa, B COOTBETCTBUM C NOHATUSAMN, YCTaHOBJTEHHbIMUN ctatben 14 HacTosiwero degeparnbHOro
3aKOHa, OOIMKHbl UMETb MapKMPOBKY, coAepXXallylo cneayrwme AonoNHUTENbHbIe CBEAEHNUA:

1) pekoMmeHaaumnm no UCnosib30BaHUKD 3TUX NPOAYKTOB;

2) yCnoBuda NpuUrotoBieHna aTux nNpoayKkTtoB (I'Ipl/l HeOGXO,EI,I/IMOCTI/I), YCnoBuA XpaHeHUA N MCNoNb30BaHUA 3TUX
NPOAYKTOB NMOCI1e€ BCKPbITUA UX YNAKOBKU,

3) ykasaHue Ha Bo3pacT AeTeil, AN KOTopbIX NpeaHasHaveHbl 3TU NPoayKThl (4oNycKaeTcs ykasblBaTb BO3pacT AeTel
C Ucnornb3oBaHneM Ludp, 6e3 CokpaLLeHns CrioB):

a) C poXaeHua - aganTupoBaHHbIe MOJ104YHbIE CMeCKn, aaanTUpoBaHHbIE KNCITOMOJ104Hble CMeCH, CMeCn Ha OCHOBE
YaCTUYHbIX TMAponn3aToB Oernka;

6) CTaplie wecTtn MmecaueB (OT LecTn Mecqaues, C LWecTn MeCSILI,eB) -nocneayoumne aganTmpoBaHHbIe MOJIOYHbIE
cMecu, nocnenyouime aganTmpoBaHHbIe KUCITOMOJIO4HblE CMeCH, YaCTUYHO adanTUpoBaHHbIE MONOYHbIE CMECH,
YaCTUYHO aganTUpoBaHHbIE KNCITOMOJIOYHbIE CMECH;

B) CTapLle wectn MmecsduesB (OT LecTtn Mecqaues, C LWeCTn MeCﬂLI,eB) - MOJ1OYHbI€ HannTKK, TBOPOI U NPOAYKTbl Ha ero
OCHOBE;

F) CTapllie BOCbMUN MecsALEeB (OT BOCbMW MecsALeB, C BOCbMU MeCﬂLlEB) - MMTbeBO€e MOJIOKO (JJ,OI'IyCKaeTCH
ncnonb3oBaTthb ONA NPUroToBNIEHNA NPOAYKTOB NpUKOpMa And OeTeln paHHero Bo3pacTa cTaplLue YeTbIpex MecsLeB




52

(OT YeTblpex MecsaLeB, C YETbIpex MeCHLI,eB) C YKa3aHnemM B MapKnpoBKe 3TUX NpoayKTOB cBeneHui 06 OrpaHn4eHusx,
KacarLmxcs Bo3pacTta AeTen, Npu LeneBom HasHa4deHun aTnx I'IpO,D,yKTOB);

JJ,) CTapLue BOCbMU MecsLeB (OT BOCbMW MecALEeB, C BOCbMU MeCﬂLl,eB) - MATbEeBbl€ CITMBKU (JJ,OI'IyCKaeTCH
ncnonb3oBaTthb ONA NPUroToBNEHNA NPOAYKTOB NpUKOpMa and OeTeln paHHero Bo3pacTa cTapLue LWeCTU MecsiLEeB (OT
LecTtn Mecaues, C LWecTu MeCﬂLI,eB) C YKa3aHnemM B MapKnpoBKe 3TUX NPOAYKTOB cBeneHui 06 OorpaHn4eHunsXx,
KacarLmxcs Bo3pacTta AeTen, Npu LeneBoM HasHa4YeHnm aTnx I'IpO,EI,yKTOB);

e) CTaplie BOCbMU MecsALEeB (OT BOCbMW MecALEeB, C BOCbMU MeCﬂLl,eB) - VIOprT, Kedoump n apyrne KNCromMorioYvHble
NPOAYKThI;

X) cTaplue AeBsATU MecsLeB (OT AEBATU MeCALIEB, C AEBATU MECALIEB) - MATKUIA TBOPOXHbIiA CbIp;
4) cocTaB 3TMX NPOOYKTOB C YKazaHWeM HauMeHOBaHWI UCMOMNb30BaHHbIX pacTUTErNbHbIX Macern W YrieBoAos;

5) nuweBsasd LEeHHOCTb 3TUX NPOAYKTOB (B TOM 4ucne cogepxaHme BUuTaMmMHOB U MUHEParibHbIX BeLLI,eCTB) N nx
JHepreTnvyeckaa LeHHOCTb (I'Iplll nx oboralleHnn - OTHOLLEHVE B npoueHTax K CyTO'-lHOl7I aose n0Tpe6neH|/|$| BeLleCTB,
KOTOPbIMU oboralleH I'IpO/:lyKT). KonnyecTtBeHHbIe CBEAEHMSA O COAEPKaHUN BUTAMUHOB U MUHEpParibHbIX BELLLECTB
npmBOOATCA B Cllydae, ecliii Ux cogepxaHue B 100 rpammax, nv MURAUAUTPax, unu Ky6VI‘-{eCKVIX CaHTUMeTpax
nnLeBOoro NpoayKkTa CoCTaBnAaAeT HE MeHee YeM 5 npoueHToB OT peKomeH,u,yeM0|7| [A03bl CyTOYHOro n0Tpe6neH|/|;|, ana
0e3rntoTeHOBLIX npoAyKTOB NpMBOANTCA MHdopMaLms 06 OTCYTCTBUM CcOoLepXKaHUA TMITEeHa B 3TUX npo,u,yKTax.";

Proizvodi za deciju ishranu na bazi mleka, namenjeni za ishranu dece ranog uzrasta, moraju imati
oznaku, koja sardzi slede¢u dodatnu informaciju:

1) preporuke za upotrebu ovih proizvoda;

2) uslovi pripremanja ovih proizvoda (ako je neophodno), uslovi ¢uvanja i upotrebe ovih
proizvoda posle otvaranja njihovog pakovanja;

3) navesti uzrast dece, kome su namenjeni ovi proizvodi;

a) novorodjencad — adaptirane smese;

b) od 6 meseci — kasnije smese;

V) od 6 meseci — mladi sir (tvorog) i proizvodi na njegovoj osnovi;

g) od 8 meseci — neadaptirani mle¢ni proizvodi.

29. Na etiketama proizvoda za deciju ishranu na bazi mleka mora stajati natpis: ,,Za ishranu
dece. Veli¢ina Srifta takvog natpisa ne sme biti manja od osnovne veli¢ine Srifta, koja se
koristila. Na pakovanjima adaptiranih mlecnih smesa 1 kasnijih smesa mora stajati natpis
upozorenja: ,,Za ishranu dece ranog uzrasta preporucuje se dojenje‘. yacrts 29 gononHuTs

npeanoxeHnem crnenyrwero coaepKaHua: "I/I306pa>|<eHM9| [eTeln He AOMKHbI HAHOCUTBLCA Ha ATUKETKMU
I'IOTpe6MTeJ'IbCKVIX YNakoBOK 3aMeHUTENEN XXEHCKOro Mosoka.";

30. yacTb 30 usnoxuTs B crneayoLlen peaakuum:

"30. VIHgopMaLms 0 OpYrMX MOSIOYHBIX MPOAYKTaX, MOMOYHBIX COCTaBHbIX NMPOAYKTaX, MONOKOCOAEep KaLLMX
NPOoAYKTax AeTCKOro NUTaHus!, npeaHasHauYeHHbIX ANd NUTaHWs AeTei AOLWKONbHOro Bo3pacTta Ui AeTel WKOMbHOro
BO3pacTa, AO/PKHa COOTBETCTBOBATL TPEOOBaHMAM, YCTaHOBIEHHbIM YacTbio 25 HacTosALeln cTatby, U TpeGoBaHNsaM
HOPMaTUBHbIX U (MIM) TEXHUYECKUX JOKYMEHTOB, B COOTBETCTBUU C KOTOPBLIMI NMPOM3BOAUTCSA Takas MofioYHas
NPOAYKLMSA U MOXET ObITb NpoBefeHa ee naeHTudmkaums.";

Informacija o drugim mle¢nim proizvodima, proizvodima sa mle¢nim sastavom i proizvodima,
koji sadrze mleko, za deciju ishranu, koji su namenjeni ishrani dece ranog uzrasta, dece
predskolskog ili dece Skolskog uzrasta, izuzev proizvoda, navedenih u tacki 28 ovog ¢lana, mora
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odgovarati zahtevima ovog Federalnog zakona i zahtevima normativnih i (ili) tehni¢kih
dokumenata, u skladu sa kojima se proizvodi takva mle¢na produkcija.

31. Dozvoljena odstupanja pokazatelja hranljive vrednosti proizvoda prerade mleka, navedenih
pri markiranju na njegovom pakovanju ili etiketi, od realnih pokazatelja hranljive vrednosti
takvih proizvoda, ne smeju da predju nivoe, navedene u prilogu 18 ovog Federalnog zakona.
Naznaceni pokazatelji hranljive vrednosti proizvoda prerade mleka moraju se utvrditi na osnovu
srednjih izmerenih vrednosti, dobijenih racunom na osnovu poznatih vrednosti, ili srednjih
izmerenih vrednosti, dobijenih pri ispitivanju proizvoda prerade mleka od strane proizvodjaca ili
izraCunavanjem na osnovu tabelarnih vrednosti, uzetih iz zvani¢nih izvora, ili izraCunavanjem pri
analizi pokazatelja hranljive vrednosti kori§¢enih komponenti.

32. Broj supstanci, uvedenih u obogacene proizvode prerade mleka, navodi se sa uzimanjem u
obzir njihovog sadrzaja u takvim proizvodima na kraju njihovog roka upotrebe. U vezi sa
prirodnim sniZzenjem koli¢ine vitamina u proizvodima prerade mleka za vreme trajanja njihovog
roka upotrebe pri proizvodnji takvih proizvoda dozvoljeno je povecanje sadrzaja vitamina u
njima, ali ne viSe od 50 procenata za vitamine, koji se rastvaraju u masti, i najvise 100 procenata
za vitamine, koji se rastvaraju u vodi u odnosu na pokazatelje iz deklaracije.

Clan 37. Pravila stavljanja etiketa

1. Etikete se stavljaju na svaku jedinicu potrosacke i (ili) transportne tare i nalaze se uvek
na istom mestu, zgodnom za ¢itanje. Na etiketi informacija mora biti data na ruskom
jeziku. Dopunska informacija moze biti data na drzavnim jezicima republika, na jezicima naroda
Ruske Federacije, stranim jezicima. Informacija o proizvodu prerade mleka, data na drugim
jezicima, mora biti identi¢na informaciji, datoj na ruskom jeziku.

2. Informacija na etiketi mora odgovarati zahtevima ¢lana 36 ovog Federalnog zakona. Naziv
proizvoda prerade mleka stavlja se na etiketu, koja se nalazi na prednjoj strani potroSackog
pakovanja, uz upotrebu Srifta, ¢ija veli¢ina mora biti najmanje 9,5 kegela, na potrosackom
pakovanju ¢ija je zapremina ili masa manja od 100 mililitara (grama) uz upotrebu Srifta, ¢ija
veli¢ina iznosi najmanje 8,5 kegela. Kod nemoguénosti stavljanja celog sadrzaja neophodne
informacije na etiketu deo informacije, izuzev naziva proizvodjaca, naziva proizvoda prerade
mleka, vrednosti mase neto ili zapremine, sastava, hranljive vrednosti, datuma proizvodnje, roka
upotrebe ili Cuvanja, uslova ¢uvanja takvog proizvoda, naziva dokumenta, u skladu s kojim je
proizveden takav proizvod, i znaka odgovaranja, moze biti smeSten na listu, koji ide uz proizvod.
Pri tome na etiketi takvog proizvoda mora da se nalazi natpis: ,,Dodatna informacija — vidi listi¢*.
3. Pri realizaciji mleka i mle¢ne produkcije od strane trgovinskih organizacija ili organizacija
drustvene ishrane etikete transportne i (ili) grupne tare i (ili) potroSackih pakovanja velikih
razmera mogu da se zamene listi¢ima, koji se prilazu uz svaku jedinicu razmerenog mleka ili
proizvoda njegove prerade i sadrze informaciju za potrosace u skladu sa zahtevima ¢lana 36 ovog
Federalnog zakona.

Glava 13. ZAHTEVI MEDJUNARODNIH STANDARDA
I NACIONALNIH STANDARDA

Clan 38. Zahtevi medjunarodnih standarda

Zahtevi medjunarodnih standarda, koji se odnose na mleko i proizvode njegove prerade, procese
njihove proizvodnje, Cuvanja, prevoza, realizacije i utilizacije primenjuju se na nacin, utvrdjen
zakonom Ruske Federacije o tehnic¢koj regulaciji i na osnovu medjunarodnog sporazuma Ruske
Federacije.
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Clan 39. Zahtevi nacionalnih standarda

Zahtevi nacionalnih standarda koji se odnose na mleko i proizvode njegove prerade, procese
njihove proizvodnje, Cuvanja, prevoza, realizacije i utilizacije primenjuju se dobrovoljno i u meri,
u kojoj ne protivrece zahtevima ovog Federalnog zakona.

Clan 40. Medjunarodni sporazumi

Ako su medjunarodnim sporazumom Ruske Federacije, ratifikovanim na nacin, utvrdjen
zakonom Ruske Federacije, utvrdjena drugacija pravila od onih, koja su predvidjena ovim
Federalnim zakonom, primenjuju se pravila medjunarodnog sporazuma Ruske Federacije.

Glava 14. ODGOVORNOST ZA NEPOSTOVANJE ZAHTEVA
OVOG FEDERALNOG ZAKONA. NADOKNADA STETE

Clan 41. Odgovornost za nepostovanje zahteva ovog Federalnog zakona

1. Za nepoStovanje zahteva ovog Federalnog zakona proizvodja¢ (prodavac, lice, koje predstavlja
stranog proizvodjaca na osnovu ugovora sa njim u delu, koji se tie obezbedjivanja odgovaranja
isporucene produkcije zahtevima ovog Federalnog zakona) snosi odgovornost, predvidjenu
zakonom Ruske Federacije.

2. Radnici proizvodjaca (prodavac, lice, koje predstavlja stranog proizvodjaca na osnovu ugovora
sa njim u delu, koji se tice obezbedjivanja odgovaranja isporucene produkcije zahtevima ovog
Federalnog zakona), koji su dopustili nepostovanje zahteva ovog Federalnog zakona, pozivaju se
na materijalnu, disciplinsku, administrativnu odgovornost na nacin, utvrdjen zakonom Ruske
Federacije.

Clan 42. Nadoknada $tete, po¢injene u vezi sa nepostovanjem zahteva ovog Federalnog zakona

1. Nadoknadu stete, pri¢injene zivotu ili zdravlju gradjana, imovini fizi¢kih ili pravnih lica,
drzavnoj ili municipalnoj imovini, zivotnoj sredini, zivotu ili zdravlju zivotinja i biljnog sveta u
vezi sa nepoStovanjem zahteva ovog Federalnog zakona, realizuje proizvodja¢ (prodavac, lice,
koje predstavlja stranog proizvodjaca na osnovu ugovora sa njim u delu, koji se tice
obezbedjivanja odgovaranja isporuc¢ene produkcije zahtevima ovog Federalnog zakona) u skladu
sa zakonom Ruske Federacije.

2. Uklanjanje nedostataka proizvoda prerade mleka, njihovo dopremanje do mesta uklanjanja
nedostataka i vracanje potrosacima, utilizacija nekvalitetnih i proizvoda prerade mleka, koji ne
odgovaraju zahtevima ovog Federalnog zakona, obavlja proizvodja¢ (prodavac, lice, koje
predstavlja stranog proizvodjaca na osnovu ugovora sa njim u delu, koji se tice obezbedjivanja
odgovaranja isporuc¢ene produkcije zahtevima ovog Federalnog zakona) 0 svom trosku.

Glava 15. ZAVRSNE ODREDBE
Clan 43. Zavrsne odredbe

1. Do dana stupanja na snagu federalnih zakona o tehni¢kim pravilnicima , koji se odnose na
proces proizvodnje, Cuvanje, prevoz, realizaciju, utilizaciju prehrambenih proizvoda tehnicka
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regulacija u oblasti eksploatacije proizvodnih pogona, opreme, transportnih sredstava ostvaruje se
u skladu sa normativnim i (ili) tehni¢kim dokumentima i (ili) pravilnicima.

2. Pravila i metode ispitivanja i merenja mleka i mle¢ne produkcije, kao i pravila izbora uzoraka
za obavljanje ispitivanja i merenja, neophodnih za primenu ovog Federalnog zakona, razradjuje i
utvrdjuje Vlada Ruske Federacije do dana stupanja na snagu ovog Federalnog zakona.

3. Od dana stupanja na snagu ovog Federalnog zakona mleko i mle¢na produkcija, pusteni u
promet na teritoriji Ruske Federacije, podlezu obaveznoj potvrdi odgovaranja na naéin, utvrdjen
ovim Federalnim zakonom.

[OMOSHNTB YacTblo 3 ' crieaytoLLero cogepaHus:

"3 1. [leknapauuu 0 COOTBETCTBUM, NPUHSITLIE A0 AHS BCTYNNEHNUsi B cuny HacTosiwero ®enepanbHOro 3akoHa,
cepTugmKaTbl COOTBETCTBUS, CBMAETENBLCTBA O rOCYAapCTBEHHOW perncTpauuy npoayKToB nepepaboTku MOmoka,
Opyrve OOKyMEHTbI, NOATBEPXAaloLLMe 6e30nacHOCTb NPOAYKTOB NepepaboTku MOSoKa U BbiAaHHbIE [0 OHS
BCTYNIIEHUS B cuUny HacTosiwero PenepanbHOro 3akoHa, AeNCTBUTENbHbI AN1st peanv3aLn Moroka 1 MOMOYHOM
NPOAYKLUMM OO UCTEYEHUS CpOKa UX AeNCcTBuA.";

[OMOSHNTb YacTblo 3 2 CIeAYIOLLEro copepKaHus:

"3 2 MpoayKkTbl NepepaboTkn Monoka, koTopble Gbiny NMpousBeeHbl B Poccuiickoin deaepaLm unn BBE3eHb! Ha
Tepputoputo Poccuiickoin denepaumm Ao AHA BCTYNNeHUs B cuny HacToswwero ®eneparibHOro 3akoHa v MapkupoBka
Ha KoTopble OblNa HaHeceHa B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHVSMU, AEeNCTBOBABLUMMI [0 AHSI BCTYMNNEHUS B CUIY
HacTosLero deneparnbHOro 3akoHa, JonyckalTcs K oGpallieHnto Ha TeppuTopumn Poccuiickoin ®edepauum B TeUeHne
YCTaHOBIEHHOr0o CpoKa roAHOCTH.";

4, yacTb 4 M3NOXNTL B CreaytoLLe peaakLmm:

"4. Co gHs BCTyMreHus B cuny HacTosiwero ®enepanbHOro 3akoHa B OTHOLLEHUM MOJIOKA Y MOJTOYHOM MPOAYKLMN He
NPUMEHSIIOTCA NONoXeHns ab3aua BToporo nyHkTa 1, nyHkToB 2 1 3 cTtatbn 13, NyHKTOB 4 - 6 cTatby 15, nepBoro
npeanoXeHus nyHkTa 2 n nyHkta 3 ctateu 16, nyHkTa 2 ctaThk 32, ctathk 41 ®epepanbHoro 3akoHa ot 30 mapTta
1999 roga N 52-03 "O caHuTapHO-3MMAEMMONIONMYECKOM Onarononyymn HaceneHus", ab3ala YeTBepTOro nNyHKTa 2
ctatbu 3, ctatert 9 n 12, nyHkta 2 ctateun 16, nyHkToB 1, 2, 5- 7 ctathm 17, nyHKTOB 1 1 2, ab3aua LWecToro nyHkTa 3
ctaTtbu 18, nyHKTOB 2 - 4 cTathk 19, NnyHKTa 3 cTatbu 21 B YaCTV NpPedoCTaBreHnsi AOKYMEHTOB, YOOCTOBEPSOLLMX
COOTBETCTBME KayecTBa 1 6€30nacHOCTM MOJIOKa 1 MOJTOYHOW NPOAYKLMU TPEOOBAHUSIM HOPMATUBHbIX JOKYMEHTOB,
depepanbHoro 3akoHa ot 2 siHeaps 2000 roga N 29-93 "O kayecTtBe 1 6€30MacHOCTU NULLIEBBLIX MPOAYKTOB", CTaTbn
21 3akoHa Poccuiickon ®enepaumm ot 14 mas 1993 roga N 4979-1 "O BeTepuHapun" B 4aCTu MOMOYHbIX NPOAYKTOB
NPOMBbILUINIEHHOrO N3roTOBINEHMS.";

Od dana stupanja na snagu ovog Federalnog zakona ne primenjuju se uredbe Zakona Ruske
Federacije od 14. maja 1993. godine N 4979-1 ,,0 veterini“, uredbe Federalnog zakona od 30.
marta 1999. godine N 52-FZ ,,0O sanitarno-epidemioloskom blagostanju stanovnistva®, uredbe
Federalnog zakona od 2. januara 2000. godine N 29-FZ ,, O kvalitetu i neSkodljivosti
prehrambenih proizvoda® u delu ocene 1 potvrde odgovaranja mleka i mle¢ne produkcije,
obaveznih zahteva za procese proizvodnje, vezane za njih, Cuvanja, prevoza, realizacije i
utilizacije.

Clan 44. Stupanje na snagu ovog Federalnog zakona

Ovaj Federalni zakon stupa na snagu po isteku Sest meseci od dana njegovog sluzbenog
objavljivanja.

Predsednik
Ruske Federacije




56

D.MEDVEDEV
Moskva, Kremlj
12. juna 2008. godine
N 88-FZ
Prilog 1
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

DOZVOLJENI NIVOI
SADRZAJA POTENCIJALNO OPASNIH SUPSTANCI U SVEZEM MLEKU
| SVEZEM KAJMAKU

Proizvodi Potencijalno opasne supstance Dozvoljeni nivo, mg/kg (1),
najvise
Sveze mleko, Toksi¢ni elementi:
Svezi kajmak Olovo 0,1

Arsen 0,05

Kadmijum 0,03

Ziva 0,005

Mikotoksini:

Aflatoksin M1 0,0005

Antibiotici:

Levomicetin (hloramfenikol) Nedozvoljen

Tetraciklinska grupa Nedozvoljen

Streptomicin Nedozvoljen

Penicilin Nedozvoljen

Inhibirajuce supstance Nedozvoljen

Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 0,05 (1,25 za kajmak)

gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti 0,05 (1,0 za kajmak)

Radionukleidi:

Cezijum- 137 100 BK/I

Stroncijum- 90 25 k/l

<1> DDT - dihlordifenil-trihloretan, insekticid.

Prilog 2

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

DOZVOLJENI NIVOI
SADRZAJA MIKROORGANIZAMA I SOMATSKIH CELIJA
U SVEZEM MLEKU | SVEZEM KAJMAKU
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Proizvodi KMA®AEM<1> Masa proizvoda (g, cm®), u kojoj Sadrzaj
KOE<2>/ cm® nisu dozvoljeni somatskih ¢elija,
(9), najvise BGKP<3> Patogeni, ulcm?(g),
(koliforme) ukljucujuéi i najvise
salmonelu
Sveze mleko
Najkvalitetnije 1x10° - 25 2x10°
Prva klasa 5x10° - 25 1x10°
Druga klasa 4x10° - 25 1x10°
Svezi kajmak
Najkvalitetniji 5x 10° - - -
Prva klasa 4x10° - - -

<1> KMA®AHM - koli¢ina mezofilnih aerobnih mikroorganizama i fakultativno-anaerobnih
mikroorganizama.

<2> KOE - jedinice koje obrazuju koloniju.

<3> BI'KII - bakterije grupe crevnih bacila.

Prilog 3

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

DOZVOLJENI NIVOI
SADRZAJA POTENCIJALNO OPASNIH SUPSTANCI U PROIZVODIMA
PRERADE MLEKA




58

Proizvodi Potencijalno opasne supstance Dozvoljeni nivo, mg/kg (1),
najvise
Svi proizvodi Mikotoksini:
prerade mleka Aflatoksin M1 0,0005
Antibiotici:
Levomicetin (hloramfenikol) Nedozvoljen
Tetraciklinska grupa Nedozvoljen
Streptomicin Nedozvoljen
Penicilin Nedozvoljen
Mleko za pice i slatko Toksi¢ni elementi:
vrhnje, surutka Olovo 0,1
mlec¢na,tecni kiselo- Arsen 0,05
mlecni proizvodi (ajran, | Kadmijum 0,03
acidofilin, varenjec, Ziva 0,005

kefir, kumis i kumisni
proizvod, jogurt, kiselo
mleko, rjazenka),
pavlaka, proizvodi sa
mleC¢nim sastavom,
proizvodi, termicki
obradjeni posle
kiseljenja

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-,
gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

Radionukleidi:

Cezijum- 137

Stroncijum- 90

Vrednosti peroksida

u mleku za pice i

sterilizovanom

slatkom vrhnju

Pokazatelj kiselosti za te¢ne
kiselomle¢ne proizvode (osim ajrana,
kumisa i kumisnog proizvoda)

0,05 (za vrhnje,
pavlaku — 1,25)

0,05 (za vrhnje,
pavlaku — 1,0)

100 BK/I
25 K/l

4,0 mmol aktivnog
kiseonika/kg masti

100 stepeni Ternera
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Mladi sir (tvorog), sirna
masa, sitni sir, sirok,
proizvodi od mladog
sira, proizvodi sa
mle¢nim sastavom na
njihovoj osnovi, masa
od albumina, pastozni
mlecni proizvodi sa
belan¢evinama,
ukljucujuéi i termicki
obradjene posle
kiseljenja

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-,
gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

Radionukleidi:
Cezijum- 137
Stroncijum- 90
Pokazatelj kiselosti

za mladi sir i proizvode

0,3
0,2
0,1
0,02

1,25
1,0
100 BK/I

25 BK/I

150 stepeni Ternera

od njega
Mleko, kajmak, surutka, | Toksi¢ni elementi:
proizvodi sa mle¢nim Olovo 0,3
sastavom na njihovoj Arsen 0,15
osnovi, koncentrovani i | Kadmijum 0,1
kondenzovani sa Ziva 0,015
Se¢erom, mleko Kalaj Za konzerve u sklopljenoj
kondenzovano limenoj tari — 200
sterilizovano, mle¢ne
konzerve i konzerve sa | Hrom Za konzerve u hromiranoj

mle¢nim sastavom

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-,
gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti
Radionukleidi:

Cezijum- 137
Stroncijum- 90

tari— 0,5

1,25

1,0

300 Bk/kg
100 Bk/kg
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Mlecni proizvodi,
proizvodi sa mle¢nim
sastavom suvi (u
prahu), sublimirani

U preracunu na
obnovljene proizvode:

Toksi¢ni elementi:

(mleko, vrhnje, Olovo 0,1
kiselomle¢ni proizvodi, | Arsen 0,05
napitci, smese za Kadmijum 0,03
sladoled, surutka, Ziva 0,005
obrano mleko) Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25

gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0

Radionukleidi:

Cezijum- 137 500 Bk/kg

Stroncijum- 90 200 Bk/kg
Koncentrati mle¢nih Toksi¢ni elementi:
belancevina, laktuloza, | Olovo 0,3
mlecni Secer, kazein, Arsen 1,0
kazeinati, hidrolizati Kadmijum 0,2
mle¢nih belancevina Ziva 0,03

Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25

gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0

Radionukleidi:

Cezijum- 137 300 Bk/kg

Stroncijum- 90 80 Bk/kg
Sirevi, sirni proizvodi Toksi¢ni elementi:
(ekstratvrdi, tvrdi, Olovo 0,5
polutvrdi, meki), Arsen 0,3
topljeni, surutko- Kadmijum 0,2
albuminski, suvi, Ziva 0,03
sirni namazi, umaci Benz (0) piren Za dimljene proizvode

- 0,001

Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25

gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0

Radionukleidi:

Cezijum- 137 50 Bg/kg

Stroncijum- 90

100 Bg/kg
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Maslac, puterni namaz
od kravljeg mleka,
mle¢na masnoca

Pokazatelji oksidacije:

Kiselost masne faze

Toksi¢ni elementi:
Olovo

Arsen
Kadmijum

Ziva
Bakar

Gvozdje

Kalaj

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-,
gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti
Radionukleidi:

Cezijum- 137

Stroncijum- 90

2,5 stepeni Kettstofera (za
maslace i namaze s
komponentama — 3,5
stepeni Kettstofera)

0,1 ( za ¢cokoladne
proizvode — 0,2)
0,1
0,03 (za ¢okoladne
proizvode — 0,2)
0,03
Za rezervirane
proizvode - 0,4
Za rezervirane
proizvode — 1,5
Za sterilizovani maslac u
sklopljenoj limenoj tari —
200

1,25
1,0
200 Bk/kg (za mle¢nu
masnoc¢u — 100)

60 Bk/kg (za mlecnu
masnocu — 80)
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Biljni margarin sa
kajmakom, topljena
smesa biljna sa
kajmakom

Pokazatelji oksidacije:
Vrednosti peroksida u masno¢i,
izdvojenoj iz proizvoda
Kiselost masne faze

Toksi¢ni elementi:
Olovo

Arsen
Kadmijum

Ziva
Bakar

Gvozdje

Nikl

Pesticidi ( na masnocu):

10 mmol aktivnog
kiseonika/kg masti
2,5 stepeni
Kettstofera ( za
margarin s komponentama
— 3,5 stepeni Kettstofera)

0,1 (za cokoladne
proizvode — 0,3)
0,1
0,03 (za ¢okoladne
proizvode — 0,2)
0,03
Za rezervirane
proizvode — 0,4
Za rezervirane
proizvode — 1,5
Za proizvode sa
hidrogenizovanom
masno¢om — 0,7

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25
gama- izomeri)
DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0
Radionukleidi:
Cezijum- 137 100
Stroncijum- 90 80
Sladoled svih vrsta Toksi¢ni elementi:
od mleka i na mlecnoj Olovo 0,1
bazi Arsen 0,05
Kadmijum 0,03
Ziva 0,005
Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25
gama- izomeri)
DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0
Radionukleidi:
Cezijum- 137 100 Bk/kg
Stroncijum- 90 25 Bk/kg

Kvasci, fermentni i
probiotski organizmi za
proizvodnju
kiselomle¢nih
proizvoda, kiselog
vrhnja, sireva

Toksi¢ni elementi:

Olovo
Arsen
Kadmijum
Ziva

Za tecne (ukljucujuci
zamrznute) / za suve
0,1/1,0
0,05/0,2
0,03/0,2
0,005/0,03
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Hranljive sredine
suve na bazi mleka
za kultiviranje
kvasne i probiotske
mikroflore

Fermentni preparati

Toksi¢ni elementi:

Olovo 0,3
Arsen 1,0
Kadmijum 0,2
Ziva 0,03
Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-, beta-, 1,25
gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti 1,0
Radionukleidi:

Cezijum- 137 160 Bk/kg
Stroncijum- 90 80 Bk/kg
Toksi¢ni elementi:

Olovo 10,0
Arsen 3,0

Proizvodi sa mle¢nim
sastavom i proizvodi,
koji sadrze mleko sa
sadrzajem nemlec¢nih
komponenti ve¢im od
35 procenata

Zahtevi, vezani za dozvoljene nivoe sadrZaja toksi¢nih supstanci,
mikotoksina, antibiotika, pesticida, radionukleida, pokazatelje
mikrobioloske neskodljivosti, oksidacije utvrdjuju se uzimajuéi u obzir
sadrzaj i korelaciju mle¢nih i nemle¢nih komponenti, vrsta i nivoa
sadrzaja u njima potencijalno opasnih supstanci

<1> DDT - dihlordifenil-trihloretan, insekticid.

Primedbe. 1. Dozvoljeni nivoi sadrzaja pesticida, antibiotika, sulfanilamida i jestivih dodataka sa
antibiotickim svojstvima, a koji nisu predvidjeni ovim Federalnim zakonom, kontroliSu se na
nacin, utvrdjen zakonom Ruske Federacije u oblasti obezbedjivanja kvaliteta i neskodljivosti

prehrambenih proizvoda.

2. Pri koris¢enju hemijskih metoda odredjivanja penicilina, streptomicina i antibiotika ove grupe,
antibiotika tetraciklinske grupe preracun njihovog fakti¢kog sadrzaja u jedinicama u gramu
obavlja se prema aktivnosti standarda.




. DOZVOLJENI NIVOI
SADRZAJA MIKROORGANIZAMA U PROIZVODIMA PRERADE MLEKA
PRI NJIHOVOM PUSTANJU U PROMET
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Prilog 4
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

Proizvod, grupa
proizvoda

KMA®AEM
D),

KOE (2)/ em®
(1), najvise

Masa proizvoda (g/cm®), u kojoj nisu dozvoljeni

Kvasac

BGKP
(4)

(koliform

€)

Patogeni,
ukljucujuci
salmonele

Stafiloko
ke
S.aureus

(D),
Plesan
- P),
cytogen | KOE/c
es m® (g),
najvise

Listerije
L.mono

1

6 7

1. Mleko za
upotrebu,
mileram, mle¢ni
napitci, mle¢na
surutka,
proizvodi na
njihovoj osnovi,
termicki
obradjeni, kao:
sveze mleko u
potrosackoj
ambalazi,
racunajuci i
pasterizovano

1x10°

0,01

25

25 -

Sterilizovano,
ultrapasterizovano
(UVT) (sa
aseptickim
razlivom)

Zahtevi industrijske sterilnosti:
1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
odsustvo vidljivih oSte¢enja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza,
promena spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije;
2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:
a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera,;

b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)

Ultrapasterizovan

0 mleko ( bez 100 10,0 100 10,0 25 -
aseptickog

razliva)

Rastopljeno 2,5 x 10° 1,0 25 - 25 -

Aromatizovano,
obogaceno
vitaminima,
makro-

U skladu sa zahtevima, utvrdjenim za sveze mleko za upotrebu pri raznim

procesima termicke obrade
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mikroelementima,

laktulozom,
probioticima
U kantama i 2x10° 0,01 25 0,1 25 -
cisternama
Mileram (kajmak)
i proizvodi na
njegovoj osnovi,
kao:
U potrosackoj 1x10° 0,1 25 1 25 -
ambalazi, kao
pasterizovani
Sterilizovani Zahtevi industrijske sterilnosti:
1) Posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u vremenu od 3-5

dana odsustvo vidljivih oste¢enja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza,

promena u spoljasnjem izgledu i drugo), odsustvo promene ukusa i

konzistencije;

2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:
a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera;
b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)

Obogaceni 1x10° 0,01 25 1 25 -
Muceni 1x10° 0,1 25 0,1 25 -
U kantama, 2x10° 0,01 25 0,1 25 -
cisternama
Napici, kokteli, 1x10° 0,1 25 1 25 -

mlec¢ni napici,
napitci od surutke,
Zele, sosovi,
kremovi, pudinzi,
namazi, sufle
mlecni 1 od
milerama, od
surutke,
pasterizovani

2. Proizvodi od
kiselog mleka,
teCni, pavlaka,
proizvodi na
njihovoj osnovi,
ukljucujuci i
proizvode od
kiselog mleka
te¢ne, kao 1

Sa rokom
upotrebe najvise
72 ¢asa:

Bez komponenti Mlecnokiselih 0,01 25 1 - -
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mikroorganiza
ma najmanje

Sa komponentama 1x 10’ 0,01 25 1 - -
Sa rokom
upotrebe preko 72
Casa:
Bez komponenti Mlecnokiselih 0,1 25 1 - D-50
mikroorganiza 4)
ma najmanje P-50
1x10’
Sa komponentama 0,01 25 1 - D-50
P-50
Obogaceni Bifidobakterij 0,1 25 1 - D-50
bifidobakterijama | ai (ili) drugih 4)
i drugim probiotskih P-50
probiotskim mikroorganiza
mikroorganizmim | ma najmanje
a, ukljucujuéi i 1x10°
jogurt
Pavlaka, Za pavlaku 0,001 - 25 1 - Za
proizvodi na mle¢nokiselih za proizvo
njenoj osnovi, mikroorganiza | pavlaku, de sa
ukljucujucione sa | manajmanje | 0,1-za rokom
komponentama 1x 10’ termicki upotreb
obradjen e duzim
e od 72
proizvod Casa —
e od D-100
pavlake P-100
Termicki - 1,0 25 1 25 D-50
obradjeni P-50
ukiseljeni mle¢ni
proizvodi, uklj.
One bez
komponenti
Sa komponentama - 1,0 25 1 25 D-50
P-50
3. Mlad kravlji Mlec¢nokiselih 0,001 25 0,1 - D-50
sir, sirna masa, mikroorganiza P-50
proizvodi od sira, ma najmanje
proizvodi na 1x10°
njihovoj osnovi,
kao:
Sa rokom
upotrebe najvise
72 Casa bez
komponenti
Sa komponentama - 0,001 25 0,1 - D-100
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P-50
Sa rokom - 0,01 25 0,1 D-100
upotrebe duzim P-50
od 72 ¢asa bez
komponenti
Sa komponentama - 0,01 25 0,1 D-100
P-50
Zamrznuti - 0,01 25 - D-100
P-50
Termicki - 0,1 25 1 50 u
obradjeni sumi
proizvodi od
mladog sira, sa
komponentama
4. Masa od 2 x10° 0,1 25 0,1 D-100
albumina iz P-50
mlecne surutke,
proizvodi na

njenoj osnovi,
osim izradjenih
putem Kiseljenja

5. Mleko,
mileram,puter,
surutka, mlecni
proizvodi, mle¢ni
proizvodi
sastavljeni na
njihovoj osnovi,
koncentrovani i
kondenzovani
proizvodi, mlecne
konzerve,

ukljucujudi:

Kondenzovano Zahtevi industrijske sterilnosti:

mleko, 1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
koncentrovano, odsustvo vidljivih o$te¢enja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza,
kondenzovani promena spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije;
mileram,sterilizov | 2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:

ani, mle¢ni a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera;

proizvodi, mle¢ni b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)

kombinovani 3) dodatni zahtev za proizvode za deciju ishranu — odsustvo u uzorcima
proizvodi, gljivica, kvasca, mle¢nokiselih mikroorganizama

kondenzovani

proizvodi

Mleko, mileram
kondenzovani sa
Secerom u

2 x 10*

1,0

25
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potroSackoj tari,
bez komponenti

Sa komponentama

2 x 10*

1,0

25

Mleko, mileram
kondenzovani sa
Sec¢erom u
transportnoj tari

4% 10*

1,0

25

Surutka
kondenzovana bez
SeCera 1sa
Sec¢erom

5 x 10*

1,0

25

Kakao, kafa
prirodna sa
kondenzovanim
mlekom ili
mileram sa
Secerom

3,5 x 10*

1,0

25

6. Mle¢ni
proizvodi,
kombinovani,
suvi, sublimirani
(mleko, mileram,
kiselomle¢ni
proizvodi, napitci,
smese za sladoled,
surutka, obrano
mleko),
ukljucujuéi:

5x 10*

0,1

25

Kravlje mleko
suvo neobrano

5x 10*

0,1

25

Mleko suvo
obrano: za
neposrednu
upotrebu

5x 10*

0,1

25

Za industrijsku
preradu

1x10°

0,1

25

Napitci suvi
mlec¢ni

1x10°

0,01

25

P-50

Mileram suv i
mileram suv sa
Secerom

7 x 10*

0,1

25

Surutka mle¢na
suva

1x10°

0,1

25

25

D-50
P-100

Suve smese za

5x 10*

0,1

25
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sladoled

Kiselomle¢ni
proizvodi suvi

1x10°

0,1

25

D-50
P-100

Zamena za
neobrano mleko
(suva)

5x 10*

0,1

25

D-50
P-100

7. Koncentrati
mlecnih
belancevina,
kazein, mle¢ni
Secer, kazeinati,
hidrolizati
mlecnih
belancevina, suvi,
kao:

Kazeinati
prehrambeni

5x 10*

0,1

25

Koncentrat
belandevina iz
surutke

5x 10*

1,0

25

1,0

Koncentrat
albumina i
kazeina

25x10°

1,0

25

Mlecne
belancevine,
kazeini

1x10*
sulfitredukuju
¢e klostridije u
0,01 g nisu
dozvoljene

1,0

50

D-10
P-50

Seéer mle¢ni
rafinisani

1x10°

1,0

25

D-50
P-100

Secer mle¢ni
prehrambeni
(laktoza jestiva)

1x10°

1,0

25

D-50
P-100

Koncentrat
laktuloze

1x10°

1,0

50

D-50
P-100

8. Sirevi, sirni
proizvodi (ekstra
tvrdi, tvrdi,
polutvrdi, meki),
topljeni, surutko-
albuminski, suvi,
sirni namazi,
sosovi, kao:

Sirevi, proizvodi
od sira (ekstra
tvrdi, tvrdi,
polutvrdi, meki):

Bez komponenti

0,001

25

0,001

25
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Sa komponentama

- 0,001 25 0,001 25 -

Topljeni sirevi:

Bez komponenti

5x 10° 0,1 25 - - D-50
P-50

Sa komponentama

1x10° 0,1 25 - - D-100
P-100

Topljeni
proizvodi od sira

1x10° 0,1 25 - - D-100
P-100

Sosovi, namazi od
sira

1x10° 0,1 25 - - -

Sirevi, proizvodi
od sira suvi

5x 10* 1,0 25 - - -

Sirevi, proizvodi
od sira, sir od
surutke i
albumina,
dimljeni

1x10° 0,1 25 - - -

9. Puter, masni
namaz od kravljeg
mleka, mle¢na
mast, kao:

U masti iz
kisele pavlake
Se ne normira

Puter od kravljeg
mleka:

Cajni maslac
(sladak, Kiseli,
soljen, nesoljen),
kao:

Bez komponenti

1x10° 0,01 25 0,1 25 100 u
sumi

Sa komponentama

1x10° 0,01 25 0,1 25 D-100
P-100

Kvalitetno,
ukljucujuci
Vologodsko

1x10° 0,1 25 - 25 P-50

Sterilizovano

Zahtevi industrijske sterilnosti:
1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
odsustvo vidljivih osteenja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza,
promena spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije;
2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:

a) kiselosti masne faze najviSe za 0,5 stepeni Kettstofera,

b) titrirane Kiselosti najviSe za 2 stepena Ternera;

v) KMA®A=M najvise 100 KOE/ cm® (g)

Topljeni maslac 1x10° 1,0 25 - - P-200
Maslac suvi 1x10° 0,01 25 0,1 25 100 u

sumi
Mle¢na masnoca 1x10° 1,0 25 - - P-200
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Namaz od
maslaca: bez
komponenti

2x10°

0,01

25

0,1

25

D-100
P-100

Sa komponentama

2x10°

0,01

25

0,1

25

D-100
P-100

10. Margarin,
topljena masa

1x10°

0,01

25

0,1

25

D-100
P-100

11. Sladoled
mlec¢ni, od
pavlake, vo¢ni, sa
biljnom
masnoc¢om, torte,
kolaci, deserti od
sladoleda, smese,
prelivi za
sladoled:

Topljeni, sa
komponentama

1x10°

0,01

25

25

Meki , sa
komponentama

1x10°

0,1

25

25

Zitke smese za
meki sladoled

3x10*

0,1

25

25

12. Kvasci
(fermentni i
probiotski
mikroorganizmi
za pravljenje
kiselomlecnih
proizvoda, kisele
pavlake i sireva),
kao:

Kvasci za kefir
simbiotski (tecni)

1x10°

3,0

100

10

P-5

Kvasci iz Cistih
kultura
(ukljucujuéi i
tecne)

1x10°
Za fermente
koncentrovane

najmanje

1x 10"

10,0

100

10

5u
sumi

Zamrznuti, suvi

1 x 10°
Za fermente
koncentrovane
najmanje
1x 10"

1,0

10

5u
sumi

13. Fermentni
preparati, medju
kojima:

Zivotinjskog

1x10°

1,0

25
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porekla, koji E.coli Sulfitredukuj
zgusnjavaju u25 uce
mleko klostridije u
0,01g
Biljnog porekla 5 x 10 1,0 25 - - -
Mikrobnog 5 x 10 1,0 25 - - -
porekla Ne treba da
sadrze otporne
oblike
producenata
fermenata
14. Hranljive - - -
sredine za 5 x 10* 0,01 25
kultivisanje Sulfitredukuj
fermentne i uce
probiotske klostridije u
mikroflore, suve 0,01g
na mlecnoj osnovi
15. Proizvodi koji | Zahtevi se utvrdjuju imajuci u vidu sadrzaj i odnos mle¢nih i nemle¢nih
sadrze mleko komponenti u proizvodu

(1) KMA®AHM - koli¢ina mezofilnih aerobnih i fakultativno anaerobnih
mikroorganizama.

(2) KOE - jedinice koje obrazuju kolonije

(3) BGKP - bakterije grupe crevnih bacila

(4) Prisustvo kvasca na kraju roka upotrebe, najmanije 1 x 10* za kefir, najmanje 1 x
10° za kumis, dozvoljeno je prisustvo kvasca u proizvodima, koji se proizvode sa
njihovom upotrebom pri fermentaciji.

Primedbe.

1. Higijenski normativi koji se odnose na mikrobioloSke pokazatelje neSkodljivosti i
hranljive vrednosti prehrambenih proizvoda ukljucuju u sebe sledeée grupe
mikroorganizama:

1) one koje se pokazu pri sanitarnom pregledu, kojim pripada broj mezofilnih
aerobnih i fakultativno-anaerobnih mikroorganizama ( KMA®A®M),
bakterije grupe crevnih bacila - BGKP ( koliforme), bakterije porodice
Enterobacteriaceae, enterokoke;

2) uslovno-patogeni mikroorganizmi, u koje spadaju E.coli, Staphylococcus
aureus, bakterije roda Proteus, B.cereus i sulfitredukujuée klostridije, Vibrio
parahaemolyticus;

3) patogeni mikroorganizmi, medju njima salmonele i Listeria monocytogenes,
bakterije roda Yersinia;

4) mikroorganizmi kvarenja — fermenti, gljivice plesni, mle¢nokiseli
mikroorganizmi;

5) mikroorganizmi fermentne mikroflore i probiotski mikroorganizmi
(mleénokiseli mikroorganizmi, propionovokiseli mikroorganizmi, kvasac,
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bifidobakterije, acidofilne bakterije i druge) — u proizvodima sa normiranim
nivoom biotehnoloske mikroflore i u probiotskim proizvodima.

2. Normiranje mikrobioloskih pokazatelja neSkodljivosti prehrambenih proizvoda vrsi
se za vefinu grupa mikroorganizama po alternativhom principu — normira se masa
proizvoda, u kojem nisu dozvoljene bakterije grupe crevnih bacila, veéina uslovno-
patogenih mikroorganizama, kao i patogeni mikroorganizmi, ukljucujuéi salmonelu
i Listeria monocytogenes. U ostalim slu¢ajevima normativ izraZava koli¢inu jedinica,
koje obrazuju koloniju u 1 g (ml) proizvoda ( KOE/g,ml).

3. Kod proizvodnje sireva sa kratkim rokom sazrevanja kontroliSe se odsustvo
enterotoksina Staphylococcus aureus.

Prilog 5

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

DOZVOLJENI NIVOI OKSIDACIJE

| SADRZAJA POTENCIJALNO OPASNIH SUPSTANCI
U MLECNIM PROIZVODIMA ZA DECIJU ISHRANU

ZA DECU RANOG UZRASTA

Proizvod

Potencijalno opasne supstance
I pokazatelji oksidacije

Dozvoljeni nivo, mg/kg (1),
najvise ( za proizvode u prahu
— preracunato na proizvod,
vraen u prvobitno stanje)

Svi mle¢ni proizvodi

Antibiotici:
Levomicetin
Tetraciklinska grupa
Streptomicin

Penicilin

Mikotoksini:

Aflatoksin M1
Radionukleidi ( u proizvodu
spremnom za upotrebu):
Cezijum- 137
Stroncijum- 90

Nije dozvoljen
Nije dozvoljen
Nije dozvoljen
Nije dozvoljen

Najvise 0,00002

40 BK/I
25 BK/I
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Adaptirane mle¢ne smese,
delimi¢no adaptirane
mle¢ne smese, ukljucujuci
sledec¢e formule (suve,
teCne, bezkvasne 1
kiselomle¢ne), mleko
sterilizovano, ukljucujuéi
vitaminizirano, mleko
pasterizovano, kajmak
sterilizovan, te¢ni
kiselomle¢ni prozvodi,
ukljucujuéi one sa voénim
komponentama, mleko

u prahu za deciju ishranu,
suvi i te€ni mle¢ni napitci,
niskolaktozni i bezlaktozni
proizvodi

Pokazatelj oksidacije

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

4,0 mmol aktivnog
kiseonika/ kg masti
(za suve proizvode)

0,02
0,05
0,02
0,005

0,02

0,01

Adaptirane mle¢ne smese

Osmoljenost

Kiselost

290 — 320 mOcm/kg

Najvise 90 stepeni
Ternera za te¢ne
kiselomle¢ne proizvode

Kasnije smese (formule)

Osmoljenost

Kiselost

300 - 320 mOcm/kg

Najvise 90 stepeni
Ternera za te¢ne
kiselomlecne proizvode

KaSe u prahu mle¢ne
(na bazi mleka),
brzorastvorljive
(instantne pripreme)

Toksi¢ni elementi:
Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Mikotoksini:
Ohratoksin A
Aflatoksin M1
Aflatoksin V1
Dezoksinivalenol

Zearalenon
T — 2 toksin
Pesticidi ( na masnocu):

Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

0,06
0,04
0,01
0,006

0,0005
0,00002
0,00015
0,05 ( za pSeni¢nu,
je¢menu kasu)
0,005 ( za kukuruznu,
pSeni¢nu, je¢menu kasu)
0,05

0,001
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DDT <1> i njegovi metaboliti
Benz (0) piren

Zarazenost i zagadjenost
StetoCinama Zitarica

Primese metala

0,001
0,2 mkg/g
Nije dozvoljena
3 x 10, %, veli¢ina
pojedinacnih Cestica ne sme da

predje 0,3 mm u najveéem
linearnom merenju

Proizvodi u prahu na bazi
mleka

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

0,15
0,15
0,06
0,015

0,05

0,03

Mladi sir (tvorog), sirni
proizvodi, ukljucujuéi i one sa
komponentama voénim i
povréem

Pokazatelj oksidacije

Kiselost

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

4,0 mmol aktivnog
kiseonika/kg masti

100 stepeni Ternera
0,02
0,15
0,06
0,015

0,55

0,33

<1> DDT - dihlordifenil-trihloretan, insekticid.
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Prilog 6

Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik
Za mleko i mle¢nu produkciju®

DOZVOLJENI NIVOI SADRZAJA MIKROORGANIZAMA

U MLECNIM PROIZVODIMA ZA DECIJU ISHRANU ZA DECU RANOG
UZRASTA, KAO | PROIZVODIMA, PROIZVEDENIM

U MLECNIM KUHINJAMA

Proizvod, grupa
proizvoda

KMAFANM,

KOE/cm®
(9), najvise

Masa proizvoda (g/cm®), u kojoj nisu dozvoljeni

BGK | ESeri | Patogeni, | Stafilok | Bakte
P hije medju oke S. rije B.
(koli | E.coli | njima ureus cereus,
forme salmonele KOE/g
) i listerije
L. Mono
cytogenes

Kvasac (D),
Plesan (P),
KOE/cm®
(g)l

najvise

1

3 4 5 6 7

Adaptirane
mlecne smese,
ukljucujuéi:

MlecCne smese u
prahu instantne
pripreme,
bezkvasne

2x10°-za
smese, koje
se
pripremaju
na
temperaturi
od 37 do 50
stepeni
Celzijusa,
3x10°-za
smese, koje
pripremamo
na
temperaturi
od 70 do 85
stepeni
Celzijusa. U
kiselomle¢ni
m smesama:
Acidofilni
organizmi
najmanje

1 x 10 (ako
se koriste u
proizvodniji),

bifidobakterij

1,0 10 100 10 100
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e najmanje

1 x 10° (ako
se koriste u
proizvodniji),
kiselomle¢ni
mikroorganiz
mi najmanje
1x10’

Tecne mleCne
smese,
proizvedene sa
ultrapasterizacij
om, sa

Zahtevi industrijske sterilnosti:

1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
odsustvo vidljivih oSteéenja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza, promena
spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije, u
mikroskopskom preparatu odsustvo bakterijskih ¢éelija;

aseptickim 2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:
razlivom a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera,;
b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)
Tecne Kiselomle¢ni | 3,0 10 50 10 - D-10
kiselomle¢ne mikroorganiz P-10
smese sa mi najmanje
aseptickim 1x 107,
razlivom, kao i | acidofilni
one sa mikroorganiz
koris¢enjem mi najmanje
acidofilnih 1 x 10’ (ako
mikroorganizam | se koriste u
aili proizvodniji),
bifidobakterija | bifidobakterij
e najmanje
1 x 10° (ako
se koriste u
proizvodnji)
Delimi¢no
adaptirane
mlecne smese,
ukljucujuéi:
Smese instantne | 2 x 10° - za 1,0 10 100 10 100 D-10
pripreme smese, koje P-50
pripremamo
na
temperaturi
od 37 -50
stepeni
Celzijusa,
3x10°-za
smese, koje
pripremamo

na
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temperaturi

od 70 -85

stepeni

Celzijusa
Smese, koje 2,5 x 10* 1,0 - 50 1,0 200 D-50
zahtevaju P -100

termi¢ku obradu

Smese mle¢ne
adaptirane
sterilizovane,
proizvedene u
mleé¢nim
kuhinjama

1x10° 10,0 | 10,0 100,0 10,0 - -

Smese
pripremljene,
pasterizovane

500 10,0 | 10,0 100,0 10,0 20,0 -

Mleko
sterilizovano,
ukljucujuéi
vitaminizirano

Zahtevi industrijske sterilnosti:
1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
odsustvo vidljivih oSte¢enja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza, promena
spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije;
2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:

a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera;

b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)

Mleko, vrhnje 1x 107 10,0 | 10,0 100,0 10,0 - -
sterilizovano,
proizvedeno u
mle¢nim
kuhinjama,
neaseptickog
razliva
Tecni Kiselomle¢ni | 3,0 10,0 50,0 10,0 - D-10
kiselomle¢ni mikroorganiz P-10
proizvodi, mi najmanje za kefir
ukljuéujuéione | 1 x 10, kvasac
sa koris¢enjem | acidofilni 1x10*
acidofilnih mikroorganiz
mikroorganizam | mi najmanje
aili 1 x 10’ (ako
bifidobakterija | se koriste u

proizvodniji),

bifidobakterij

e najmanje

1 x 10° (ako

se koriste u

proizvodnji)
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Kiselomle¢ni Acidofilni 3,0 10,0 50,0 10,0 - -
proizvodi, mikroorganiz
proizvedeni u mi, u
mle¢nim proizvodnji
kuhinjama, sa njihovim
neaseptickog koriS¢enjem
razliva najmanje
1x 10,
bifidobakterij
eu
proizvodnji
sa njihovim
koris¢enjem
najmanje
1x10°
Mladi sir Mikroflora, 0,3 1,0 50 1,0 - D-10
(tvorog), sirni karakteristi¢n P-10
proizvodi a za sirni
kvasac,
odsustvo
¢elija strane
mikroflore
Mladi sir Mikroflora, 0,3 - 50 1,0 - -
(tvorog), sirni karakteristi¢n
proizvodi, a za sirni
acidofilni kvasac,
namaz, odsustvo
niskolaktozni ¢elija strane
namaz sa mikroflore
belan¢evinama,
proizvedeni u
mle¢nim
kuhinjama
Mladi sir 100 1,0 - 50 1,0 - -
kalcinirani,
proizveden u
mle¢nim
kuhinjama
Mleko u prahu
za deciju
ishranu,
ukljucujuéi:
Mleko instantne | 2 x 10° - za 1,0 10 100 10 100 D-10
pripreme smese, koje P-50
pripremamo
na
temperaturi

od 37 - 50
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stepeni

Celzijusa,

3x10°-za

smese, koje

pripremamo

na

temperaturi

od 70 - 85

stepeni

Celzijusa
Mleko, koje 2,5 x 10 1,0 - 50 1,0 200 D -50
zahteva P -100
termicku obradu
Mleko 1,5x 10° 01 | 1,0 50 1,0 25 -
pasterizovano,
ukljucujuéi ono
sa rokom
upotrebe duzim
od 72 Casa
Suvi i te¢ni
mlec¢ni napitci
za decu od 6
meseci do 3
godine,
ukljucujuéi:
Tecni napitci 1,5 x 10" 01 | 1,0 50 1,0 - D - 50

P-50

Kasnije smese, |2x10°-za 1,0 10 100 10 100 D-10
ukljucujuci smese, koje P-50
brzorastvorive pripremamo
(instantne na
pripreme) temperaturi

od 37 -50

stepeni

Celzijusa,

3x10°-za

smese, koje

pripremamo

na

temperaturi

0od 70 - 85

stepeni

Celzijusa
Kasnije smese, 2,5 x 10* 1,0 - 50 1,0 - D-50
koje zahtevaju P -100

termiCku obradu
posle vra¢anja u
teCno stanje
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Mleéne kase u

prahu,

ukljucujuéi:

Brzorastvorive 1x10* 1,0 50 1,0 2 x 10° D - 50
(instantne P -100
pripreme)

Koje zahtevaju 5 x 10 0,1 50 - - D - 100
kuvanje P —200
Mlecéne kase, Zahtevi industrijske sterilnosti:

gotove za 1) posle izlaganja temperaturi od 37 stepeni Celzijusa u trajanju od 3-5 dana
upotrebu, odsustvo vidljivih oSte¢enja i znakova kvarenja ( naduvena ambalaza, promena

sterilizovane

spoljasnjeg oblika i dr.), odsustvo promene ukusa i konzistencije;
2) posle izlaganja temperaturi dozvoljene su promene:

a) titrirane kiselosti najvise za 2 stepena Ternera;

b) KMA®AEM najvise 10 KOE/ cm® (g)

Gotove mle¢ne 1x10° 1,0 50 1,0 - -
kase,
proizvedene u
mleé¢nim
kuhinjama
Niskolaktozni i 2,5 x 10° 1,0 100 1,0 200 D-50
bezlaktozni P -100
proizvodi
Mleéni 2,5 x 10 0,3 50 1,0 - D -50
proizvodi u P -100
prahu sa
visokim
sadrzajem
belancevina
Proizvodi u - 0,3 50 1,0 - D-50
prahu na bazi P -100
mleka
Mleko u prahu 2,5 x 10 1,0 25 1,0 - D-50
za deciju P -100
ishranu
Prilog 7
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

DOZVOLJENI NIVOI
OKSIDACIJE | SADRZAJA POTENCIJALNO OPASNIH SUPSTANCI
U MLECNIM I PROIZVODIMA SA MLECNIM SASTAVOM ZA
DECIJU ISHRANU ZA DECU PREDSKOLSKOG I SKOLSKOG UZRASTA




82

Proizvod, grupa proizvoda

Potencijalno opasne supstance
I pokazatelji oksidacije

Dozvoljeni nivoi, mg/kg (1),
najvise ( za proizvode u prahu
— racunajuci u obnovljenom
teCnom stanju)

Svi mle¢ni proizvodi

Antibiotici:
Levomicetin
Tetraciklinska grupa
Penicilin
Streptomicin
Mikotoksini:
Aflatoksin M1

Radionukleidi:
Cezijum - 137
Stroncijum — 90

Nije dozvoljen
Nije dozvoljen
Nije dozvoljen
Nije dozvoljen

0,00002, za sireve —
0,00005

40 BK/I
25 BK/I

Mleko sterilizovano,
ultrapasterizovano, ukljucujuci
vitaminizirano, mleko
pasterizovano, vrhnje
sterilizovano, te¢ni
kiselomle¢ni proizvodi,
ukljucujuci obogacene,
pavlaka, mleko u prahu za
deciju ishranu, mle¢ni napitci
te¢ni i u prahu, niskolaktozni i
bezlaktozni proizvodi, mleko i
kajmak kondenzovani sa
Se¢erom, mleko i1 kajmak
koncentrovani

Pokazatelj oksidacije

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

4,0 mmol aktivnog
kiseonika/ kg masti
za proizvode sa sadrzajem
masti ve¢im od 5g/100g
i proizvode, obogacene
biljnom masno¢om

0,02
0,05
0,02
0,005

0,02

0,01

Mladi sir (tvorog) i sirni
proizvodi, ukljucujuéi termicki
obradjene posle kiseljenja

Pokazatelj oksidacije

Kiselost

Toksi¢ni elementi:

Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

4,0 mmol aktivnog
kiseonika/ kg masti
za proizvode sa sadrzajem
masti ve¢im od 5g/100g
i proizvode, obogacene
biljnom masno¢om
150 stepeni Ternera

0,02
0,15
0,06
0,015

0,55
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DDT <1> i njegovi metaboliti 0,33
Mladi sir i sirni proizvodi, Toksi¢ni elementi:
ukljucujuéi one sa Olovo 0,06
komponentama voénim ili Arsen 0,15
povréem Kadmijum 0,06
Ziva 0,015
Mlecne kaSe u prahu, koje Toksi¢ni elementi:
zaahtevaju kuvanje Olovo 0,3
Arsen 0,2
Kadmijum 0,06
Ziva 0,03
Mikotoksini:
Aflatoksin V1 0,00015

Dezoksinivalenol
Zearalenon

T — 2 toksin

Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-,
beta-, gama- izomeri)

DDT <1> i njegovi metaboliti

0,05 ( za pSeni¢nu,
je¢menu kasu)
0,005 ( za kukuruznu,
pSeni¢nu, je¢menu kaSu)
0,05

0,01

0,01

Benz (0) piren

Nije dozvoljen ( najvise 0,2
mkg/g)

Zarazenost i zagadjenost
Steto¢inama Zzitarica

Primese metala

Nije dozvoljena

3x 10", %, veli¢ina
pojedinacnih Cestica ne sme da
predje 0,3 mm u najveéem
linearnom merenju

Maslac, namaz najvise klase

Kiselost masne faze

Toksi¢ni elementi:
Olovo

Arsen

Kadmijum

Ziva

Pesticidi ( na masnocu):

2,5 stepena
Kettstofera ( za
maslac i namaz sa
komponentama
3,5 stepeni Kettstofera)

0,1
0,1
0,03
0,03
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Heksahlorcikloheksan ( alfa-, 0,2
beta-, gama- izomeri)
DDT <1> i njegovi metaboliti 0,2
Sirevi, sirni proizvodi Toksi¢ni elementi:
(tvrdi, polutvrdi, meki, Olovo 0,2
u salamuri), topljeni, Arsen 0,15
sirni namazi Kadmijum 0,1
Ziva 0,03
Pesticidi ( na masnocu):
Heksahlorcikloheksan ( alfa-, 0,6
beta-, gama- izomeri)
DDT <1> i njegovi metaboliti 0,2

Komponente nemle¢nog
porekla

Moraju odgovarati zahtevima zakona Ruske Federacije
u oblasti obezbedjivanja kvaliteta i neSkodljivosti

prehrambenih proizvoda

<1> DDT - dihlordifenil-trihloretan, insekticid.

Prilog 8

Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik
Za mleko i mle¢nu produkciju®

DOZVOLJENI NIVOI SADRZAJA MIKROORGANIZAMA
U MLECNIM I PROIZVODIMA SA MLECNIM SASTAVOM

ZA DECIJU ISHRANU ZA DECU PREDSKOLSKOG I SKOLSKOG

UZRASTA
Indeks, grupa KMA®ANM Masa proizvoda (g/cm®), u kojoj Kvasac
proizvoda <1>, nisu dozvoljeni (D),
KOE <2>/ cm®(ili | BGKP | Patogeni | Stafilok | Listerije | Plesan
KOE <2>q), <3> ukljucuj | oke L. (P),
najvise (koli | uéi S.aureus | monocyt | KOE/cm®
forme) | salmone ogenes | (ili
le KOE/qg),
najvise
Mleko 1x10° 0,01 250 - - -
pasterizovano u
potrosackom
pakovanju
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Kajmak 1x10° 0,01 25 - -
pasterizovani u

potrosackom

pakovanju

Mleko kuvano 2,5 x 10° 1,0 25 - -

Mileko i kajmak
sterilizovani,
ultrapasterizovani

Moraju odgovarati zahtevima industrijske sterilnosti za mleko i kajmak

sterilizovane, ultrapasterizovane u potrosackom pakovanju

Tecni kiselomle¢ni - 0,01 1,0 25 -
proizvodi,
ukljucujuéi jogurt,
sa rokom upotrebe
od najviSe 72 Casa
Tecni kiselomle¢ni Kiselomle¢nih 0,1 1,0 25 D-50
proizvodi, mikroorganizama P - 50,
ukljucujuéi jogurt, | najmanje 1 x 10, osim
sa rokom upotrebe za proizvode, napitaka,
duzim od 72 ¢asa podvrgnute koji se
termickoj obradi, proizvode
ne normira se uz
koris¢enje
fermenata
, koji
sadrze
kvasac
Tec¢ni kiselomlecéni Kiselomle¢nih 0,1 1,0 25 D-50
proizvodi, mikroorganizama P - 50,
obogaceni najmanje 1 x 10’ osim
bifidobakterijama sa bifidobakterija napitaka,
rokom upotrebe najmanje 1 x 10° koji se
duzim od 72 ¢asa proizvode
uz
koris¢enje
fermenata
, koji
sadrze
kvasac
Rjazenka (kiselo - 1,0 1,0 25 -
mleko)
Pavlaka i proizvodi, Za pavlaku 0,001, 1,0 25 D -50
proizvedeni na kiselomle¢nih za P-50-
njenoj osnovi mikroorganizama | termic za
najmanje 1 x 10’ Ki proizvode
obredj sa rokom
ene upotrebe
proizv duzim od
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ode — 72 Casa
0,1
Maslac, namaz, U skladu sa nivoima, utvrdjenim u prilogu 4
sirevi, mle¢ne ovog Federalnog zakona
konzerve
Proizvodi, koji se
koriste u
proizvodnji
proizvoda za deciju
ishranu:
Mleko u prahu sa 2,5 x 10 1,0 1,0 25 D-50
ukupnim udelom P -100
masti 25 procenata,
mirko u prahu
obrano
Koncentrat mle¢nih 1x10* 1,0 1,0 25 D-10
belancevina iz P —-50
surutke, dobijen
metodom
elektrodijalize
(ultrafiltracije i
elektrodijalize)
Koncentrat, koji 1x 10* 1,0 1,0 50 D-10
sadrzi ugljenik i P-50
belanc¢evine
Koncentrat, koji 1x 10* 1,0 1,0 50 D-10
sadrzi mleko i P-50
belancevine
Suvi ugljo- 2,5 x 10 1,0 1,0 25 D-10
belancevinski P —-50
modul od sirne
surutke
Suvi ugljo- 2,5 x 10 1,0 1,0 25 D-10
belancevinski P —-50
moduli od tvorozne
surutke
Koncentrat - 3,0 1,0 25 D -50
parakazeinski tecni P-50
Koncentrat - 1,0 1,0 25 D -50
parakazeinski u P-50
prahu
Kazecit u prahu 1x 10 1,0 1,0 25 D-10
P-50

Komponenta u 1,5 x 10° 0,3 1,0 25 D-10
prahu mlecna P-50
nemasna za
proizvode u prahu
za deciju ishranu




87

Komponenta u 1,5 x 10° 1,0 1,0 25 - D-10
prahu mlec¢na sa P-50
ekstraktom slada (za
teCne proizvode za
deciju ishranu)
Komponenta u 2,5 x 10 1,0 1,0 25 - D-50
prahu mlec¢na sa P-50
ugljo-
belanc¢evinskim
koncentratom (za
tene proizvode za
deciju ishranu)
Komponenta u 2,5 x 10 1,0 1,0 25 - D-50
prahu mlecna P-50
nemasna bez
hemijske obrade (za
proizvode za deciju
ishranu u prahu)
Maslac najvise 1x 10* 0,1 1,0 25 L. P - 100
klase monocy-
togenes
dodatno
Mleéni Secer 1x10° 1,0 - 25 - P-10
rafinisani
Laktoza jestiva 1x10* 1,0 1,0 25 - P - 100
Koncentrat laktoze 1x10° 1,0 - 50 - P - 100
Koncentrat 5x 10° 1,0 1,0 50 - D-50
laktuloze P - 100
<1>KMA®AHEM - koli¢ina mezofilnih aerobnih i fakultativno anaerobnih
mikroorganizama.
<2> KOE - jedinice koje obrazuju kolonije.
<3> BGKP - bakterije grupe crevnih bacila.
Prilog 9
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

1. POKAZATELJI IDENTIFIKACIJE SVEZEG KRAVLJEG MLEKA

Naziv pokazatelja

Parametri
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Udeo masti, %

2,8-6,0

Udeo belancéevina, %

Najmanje 2,8

Udeo suvih bezmasnih supstanci mleka,

%

Najmanje 8,2

Konzistencija

Ujednacena tecnost bez taloga i pahuljica.

Zamrzavanje nije dozvoljeno

Ukus i miris Ukus 1 miris Cisti, bez stranih mirisa i ukusa, koji
nisu svojstveni prirodnom svezem mleku. Dozvoljen
je slabo izrazen krmni ukus i miris
Boja Od bele do svetlo- krem

Kiselost, stepeni Tarnera

16,0-21,0

Gustina, kg/m®, najmanje

1027,0 ( na temperaturi 20 stepeni Celzijusa i pri
udelu masti od 3,5%)

Temperatura zamrzavanja, stepeni

Celzijusa ( koristi se pri sumnjanju na

falsifikovanje)

Najvise 0, 520

2. POKAZATELJI IDENTIFIKACIJE SVEZEG MLEKA
DOMACIH ZIVOTINJA U PARTUJI

Vrsta Sadrzaj sastavnih komponenti mleka , % <1> Gustina | Kiselost,
zZivotinje natemp. | stepeni
masti | belan¢evine | laktoza | Suvatvar | Mineralne | 20°C Tarnera
u proseku | supstance
Krava 28-6,0]28-3,6 4,7-5,6 13,0 0,7 1027 - 16,0 -
1030 21,0
Koza 41-43]36-38 4,4-46 13,4 0,8 1030 17,0
Ovca 6,2-7,2|51-57 4,2-6,6 18,5 0,9 1034 25,0
Kobila 18-19121-272 58-64 10,7 0,3 1032 6,5
Kamila 3,0-54138-4,0 50-5,7 15,0 0,7 1032 17,5
Bivolica |75-7,7]4,2-46 4,2 -4,7 17,5 0,8 1029 17,0
Magarica | 12-14|17-19 6,0-6,2 9,9 0,5 1011 6,0
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<1> Vrednosti pokazatelja identifikacije mleka, dobijenog pri individualnim muzama, mogu da
variraju u Sirim granicama.

Prilog 10

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

POKAZATELIJI IDENTIFIKACIJE SVEZEG KAIMAKA (VRHNJA)

Naziv pokazatelja Parametri
Ukupan udeo masti, % 9,0-34,0
Kiselost, stepeni Ternera 14,0 -19,0

Konzistencija

Ujednacena homogena.
Dozvoljene retke grudvice masti.

Ukus i miris Izrazen ukus i miris kajmaka, Cist, slatkast.
Dozvoljen slabo izrazen krmni ukus i miris
Boja Bela sa krem nijansom, ujednacena
Gustina, kg/m’ 1020,0 — 968,0
Prilog 11
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

ORGANOLEPTICKI POKAZATELJI

IDENTIFIKACIJE PROIZVODA PRERADE MLEKA

Proizvod prerade

Pokazatelji

mleka Spoljasnji izgled Konzistencija Ukus i miris Boja

Mleko za pice Neprozra¢na Tecna Karakteristi¢ni | Bela, dozvoljava

(punomasno, teCnost Ujednacena za mleko sa se plavkasta

normalizovano, Nelepljiva lakim ukusom nijansa za obrano

obnovljeno, kuvanja. mleko, sa svetlo-

rekombinovano) Dozvoljen je krem nijansom za
slatkasti ukus sterilizovano

mleko
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Kajmak za pice Ujednacena Ujednacena i Karakteristicni | Bela sa krem
Neprozra¢na donekle za kajmak sa nijansom,
teCnost viskozna lakim ukusom ravnomerna u
kuvanja. celoj masi,
Dozvoljen svetlo-krem za
slatkasto- sterilizovani
slankasti ukus kajmak
Rjazenka (kiselo Ujednacena sa narusenim ili Cisti Svetlo-krem
mleko) nenarusenim ugruscima tecnost bez | kiselomle¢ni sa | ravnomerna
obrazovanja gasa izrazenim
ukusom
pasterizacije
Acidofilin Ujednacena lepljiva tecnost Cisti Mlecno bela
kiselomle¢ni, ravnomerna
pomalo ljutkast
ukus
Kefir, kiselomle¢ni | Ujednacena sa narusenim ili Cisti, Mlec¢no-bela
proizvodi tecni nenarusenim ugruscima tecnost. Za | kiselomlecni, ravnomerna ili
proizvode, proizvedene uz upotrebu | pomalo ljutkast | uslovljena
kvasca, dozvoljeno je obrazovanje ukus ili ukus i dodatim
gasa miris, uslovljeni | komponentama
dodatim
komponentama.
Za proizvode,
proizvedene uz
upotrebu
kvasca,
dozvoljen ukus
kvasca
Jogurt Ujednacena donekle viskozna Kiselomlec¢ni. Mlecno-bela
tecnost. Pri dodatku stabilizatora Pri dodatku ravnomerna ili
obrazujuca zele ili krem. Pri dodatku | Secera ili uslovljena
komponenti za ukus sa njihovim zasladjivaca dodatim
prisustvom donekle sladak | komponentama

ukus

Meki sir (tvorog), | Meka maziva ili zrnasta masa sa Cist Bela ili sa krem
sirna masa, sirni prisustvom primetnih ¢estica mle¢ne | kiselomlecni, nijansom,
proizvodi, sir belancevine ili bez njih. Pri dodatku | dozvoljen je ravnomerna ili
tvorozni komponenti za ukus sa njihovim ukus mleka u uslovljena
prisustvom prahu. Pri dodatim
dodatku Secera | komponentama
ili zasladjivaca
donekle sladak
Pavlaka Ujednacena gusta masa sa sjajnom Cist Bela sa krem
povrsinom kiselomle¢ni. nijansom,
Dozvoljen je ravnomerna

ukus topljenog
maslaca
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Sladoled

Porcije
jednoslojnog ili
viseslojnog
sladoleda raznih
oblika, potpuno
ili delimi¢no
prekrivene
prelivom
(¢okoladom) ili
bez preliva
(Cokolade)

Gusta.
Ujednacena,
bez primetnih
grudvica
masnoce,
stabilizatora i
emulgatora,
komadica
belancevina i
laktoze, kristala
leda. Pri
dodatku
komponenti za
ukus sa
njihovim
prisustvom.
Kod prelivenog
sladoleda
struktura preliva
(Cokolade)
ujednacena, bez
primetnih
Cestica Secera,
kakao-
proizvoda,
mlecnih
proizvoda u
prahu, sa
prisustvom
komadica
kostunicavog
voca, keksa 1
drugih
komponenti pri
njihovoj
upotrebi

Cist,
karakteristiCan
za datu vrstu
sladoleda ukus

Karakteristicna
za datu vrstu
sladoleda,
ravhomerna u
celoj masi
jednoslojnog ili u
celoj masi svakog
sloja viSeslojnog
sladoleda. Za
preliveni sladoled
boja preliva,
karakteristi¢na za
datu vrstu preliva

Topljeni maslac

Zrnasta ili gusta, homogena, u
rastopljenom obliku, prozra¢na

bez taloga

Ukus i miris
istopljene
mleéne masti
bez stranih
mirisa i ukusa

Od svetlo-zute do
Zute, ravnomerna

Cajni maslac (od
kajmaka), namaz

Gusta, ujednacena, plasti¢na,
povrsina pri rezanju blistava, suva
naizgled. Dozvoljena je slabo
blistava ili pomalo mat povrsina, sa
prisustvom pojedinacnih najsitnijih
kapljica vlage, nedovoljno gusta i
plasti¢na, koja se slabo mrvi. Pri
dodatku komponenti ukusa sa

Za maslac i
namaz od
slatkog kajmaka
izrazeni ukus
kajmaka i ukus
pasterizacije,
bez drugih
ukusa i mirisa.

Od svetlo-Zute do
zute, ujednacena,
ravnomerna
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njihovim prisustvom

Za maslac i
namaz od
kiselog kajmaka
izrazeni ukus
kajmaka sa
kiselomle¢nim
ukusom, bez
drugih ukusa i
mirisa. Za sirni
maslac i namaz
dozvoljen je
slab krmni ukus
i (i)
nedovoljno
izrazeni ukusi:
kajmaka,
pasterizacije,
perepasterizacij
e i rastopljene
masti,

kiselomlec¢ni
Sir, sirni proizvod | Oblik pakovanja. Konzistencija Sirni, sa Od bele do zute
u prahu, praskasta ili tvrda, mrvljiva ili mirisom i
ukljucujuci druga. ukusima,
topljeni karakteristi¢nim
za konkretnu
vrstu sira
Sir, sirni proizvod | Razlic¢it oblik. Konzistencija Sirni, slatkasto- | Od svetlo-zute do
ekstratvrdi lomljiva, zrnasta ili drugacija. Bez pikantan sa Zute
Sare ili sa otvorima raznih oblika i razli¢itim
rasporeda. Pri dodatku komponenti | stepenom
ukusa sa njihovim prisustvom izrazenosti,
karakteristi¢an
za konkretnu
vrstu sira
Sir, sirni proizvod | Oblik valjka, cilindra ili drugi Sirni, slatkasto- | Od svetlo-zute do
tvrdi proizvoljni oblik. Konzistencija pikantan sa Zute, ravnomerna
ujednacena, gusta, pomalo krta ili razli¢itim
drugacija. Otvori krupni, srednji, stepenom
sitni ili ih nema. Pri dodatku izrazenosti,
komponenti ukusa sa njihovim karakteristi¢an
prisustvom za konkretnu
vrstu sira
Sir, sirni proizvod | Oblik valjka, visokog ili niskog Sirni, kiselkasti, | Od bele do
polutvrdi cilindra, lopte, elipse ili drugi malo pikantan, | svetlo-zute,
proizvoljni oblik. Konzistencija ljut, sa ravnomerna,
ujednacena, elasti¢na, plasticna. razli¢itim mramorna ili
Otvori srednji ili sitni, raznih oblika | stepenom drugacija. Kod
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i rasporeda ili ih nema. Pri dodatku | izrazenosti, sireva sa plesni
komponenti ukusa sa njihovim karakteristiCan | zilice uvedene
prisustvom za konkretnu plesni. Kod
vrstu sira, ili sireva sa
drugaciji, povrsinskom
uslovljen plesni — njeno
dodatkom prisustvo
komponenti za
ukus. Pri
upotrebi plesni
ili sluzi ukus i
miris, uslovljeni
vrstom gljivicne
ili sluzne
mikroflore
Sir, sirni proizvod | Oblik niskog cilindra ili drugi Kiselomlec¢ni ili | Od bele do

meki

proizvoljni oblik. Konzistencija od

sirni,

svetlo-zute. Kod

meke plasti¢ne, lako rastegljive do karakteristiCan | sireva sa plesni
nezne, mazive, masne. Dozvoljena za konkretnu zilice uvedene
je malo krta, mrvljiva. Sare nema. vrstu sira, ili plesni. Kod
Dozvoljeno prisustvo malog broja drugaciji, sireva sa
otvora i praznina nepravilnog oblika. | uslovljen povrsinskom
Pri dodatku komponenti ukusa sa dodatim plesni — njeno
njihovim prisustvom komponentama. | prisustvo
Pri upotrebi
plesni ili sluzi
ukus i miris,
uslovljeni
vrstom gljivicne
ili sluzne
mikroflore
Sir svezi, sir Oblik pakovanja. Konzistencija Cisti Od bele do
tvorozni nezna, meka plasti¢na, maziva, kiselomle¢ni, svetlo-krem,
ujednacena u celoj masi. Pri dodatku | bez stranih ravnomerna
komponenti ukusa sa njihovim ukusa i mirisa
prisustvom ili
karakteristi¢an
za konkretnu
vrstu sira
Sir, sirni proizvod | Oblik pakovanja. Konzistencija od Cist, Od bele do
topljeni, koji se guste, slabo rastegljive do plasticne, | karakteristican | intenzivno-Zute,

reze na kriske

ujednacena u celoj masi, koja cuva
oblik posle rezanja. Pri dodatku
komponenti ukusa sa njihovim
prisustvom

za konkretnu
vrstu sira. Kod
dimljenog sa
ukusom
dimljenja

ravnomerna. Kod
dimljenog od zute
do svetlo-smedije.
Kod slatkih
sireva od bele do
smedje
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Sir, sirni proizvod
topljeni u formi
namaza

Oblik pakovanja. Konzistencija od
meke plasticne do nezne, mazive,
kremaste, ujednacena u celoj masi.
Pri dodatku komponenti ukusa sa
njihovim prisustvom

Cist,
karakteristiCan
za konkretnu
vrstu sira

Od bele do
intenzivno-Zute,
ravhomerna. Kod
slatkih sireva od
bele do smedje

Mleko u prahu Ujednaceni prah | Sitni suvi prah | Cist, svojstven | Bela sa svetlo-
svezem krem nijansom
pasterizovanom
mleku

Kajmak (3lag) u Ujednaceni prah | Sitni suvi prah | Cist, svojstven | Bela sa svetlo-

prahu svezem krem nijansom
pasterizovanom
kajmaku

Mleko, kajmak Ujednacena Ujednacena, Slatkasto- Svetlo-krem

koncentrovani teCnost donekle slankasti ukus,

viskozna svojstven
teCnost zagrejanom
mleku

Mleko, kajmak, Viskozna Ujednacena, Cist, sladak, sa | Bela sa krem

kondenzovani sa ujednacena masa | viskozna u celoj | izrazenim nijansom,

SeCerom masi, bez ukusom ravnomerna. Pri

prisustva pasterizovanog | termickoj obradi i
primetnih mleka. Za pravljenju sa
kristala mleko kafom i kakaoom
mle¢nog Secera. | kondenzovano | smedja
Dozvoljena je sa SeCerom,
braSnasta podvrgnuto
konzistencijai | dodatnoj
neznatan talog | termickoj
laktoze na dnu | obradi, ukus
tare pri Cuvanju | karamela.
Dozvoljeno
prisustvo slabog
krmnog ukusa
Surutka Prozracna ili Tecna, KarakteristiCan | Bledo-zelena
poluprozrac¢na ujednacena za surutku, za
tecnost tvoroznu
surutku
kiselkasti ukus,
za sirnu —
slatkasti ili
slankasti ukus
Pahta Neprovidna Tecna, Karakteristican | Od bele do slabo-
teCnost bez taloga | ujednacena za kiselu pahtu | zute
i pahuljica — kiselomlec¢ni

ukus. Dozvoljen
je ukus
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pasterizacije ili
slab krmni ukus

Kazein Ujednaceni prah | Prah ili suva Bez mirisa, Od bele do
ili kristalna Cvrsta ili ukus neutralan | svetlo-krem
supstanca porozna granula
bilo kakvog
oblika
Laktuloza Kristalna Sitni kristali Bez mirisa, Bela
supstanca neujednacenog | slatkog ukusa
oblika
Koncentrat Ujednacena Ujednacena, Ukus od Od svetlo-zute do
laktuloze viskozna te¢nost | viskozna slatkastog do tamno-Zute
kiselo-slatkog.
Dozvoljen ukus
I miris
karamelizacije
Biljni margarin sa | Plasti¢na ujednacena, ¢vrsta ili meka | Ukus kajmaka, | Od bele do
kajmakom konzistencija, povrsina mat ili slatkog kajmaka | svetlo-Zute,
slabog sjaja, suva naizgled ili kiselog ujednacena
kajmaka
Biljna topljena Zrnasta ili ujednacena Ukus i miris Od svetlo-zute do

smesa sa (¢vrsta ili meka) topljene mle¢ne | Zute, ujednacena
kajmakom masti

Mlecni proizvodi, | U skladu sa opisom, koji je dao proizvodjac,

proizvodi sa sa ukusom, bojom i (ili) mirisom, uslovljenim

mle¢nim sastavom,
proizvodi koji
sadrze mleko

dodatim komponentama za ukus, upotrebom preliva
ili drugih prehrambenih proizvoda

FIZICKO-HEMIJSKI | MIKROBIOLOSKI POKAZATELIJI
IDENTIFIKACIJE PROIZVODA PRERADE MLEKA

Prilog 12

Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

1. Mileko za pice, kajmak, kiselomle¢ni proizvodi,

kondenzovani proizvodi prerade mleka, proizvodi

prerade mleka u prahu

Naziv
proizvoda
prerade mleka

Pokazatelji

Dijapazon udela u masi, %

masti

Belancevine,
najmanje

COMO <1>,
najmanje

Kiselomle¢ni
mikroorganizmi,
probiotski
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mikroorganizmi,
kvasac na kraju
roka upotrebe

1 2 3 4 5
Mleko za pice 0,1-8,9 2,8 8,2 -
Mle¢ni kokteli, napitci, 0,1-95 -
zele, pudinzi, musevi,
namazi, sufle
Kajmak, ukljucujuéi 9,0-34,0 2,2 5,6 -
punomasni
35,0 -58,0 1,2 3,6 -
Kiselomle¢ni proizvodi, 0,1-8,9 2,8 7,8-95 Kiselomle¢ni
osim jogurta, pavlake, mikroorganizmi —
mladog sira (tvoroga), kao najmanje 1 x 10’
I proizvodi sa KOE. Za
bifidobakterijama i drugim proizvode,
probiotskim obogacene
mikroorganizmima bifidobakterijama i
drugim probiotskim
mikroorganizmima,
Jogurt 0,1-10,0 3,2, sa 9,5, sa uklj. Jogurt,
dodatkom dodatkom bifidobakterija i
komponenti | komponenti — | (ili) drugih
-28 8,5 probiotskih
mikroorganizama —
najmanje 1 x 10°
KOE. Kvasac na
kraju roka upotrebe
za ajran, kefir —
najmanje: - 1 x 10%,
za kumis — 1 x 10°
KOE
Pavlaka, proizvodi na 9,0-58,0 1,2 3,6 Kiselomlecni
njenoj osnovi mikroorganizmi za
pavlaku — najmanje
1x 10" KOE
Proizvodi od mladog sira 0,1-35,0 8,0 13,5 -
(tvoroga), tvorozna masa
Mleko sterilizovano 1,0-16,0 7,0 11,5 -
kondenzovano,
ukljucujuci sa SeCerom 1,0-16,0 7,0 14,0 -
Mleko sterilizovano 7,0-9,5 6,0 16,0 -
koncentrovano
Kajmak sterilizovani 25,0 2,6 53 -
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Kajmak kondenzovani sa 19,0 - 20,0 8,0 18,0 -
Secerom
Mleko u prahu 1,0-26,0 16,0 69,0 -
Kajmak (Slag) u prahu, 42,0 -45,0 20,0 53,0 -
ukljucujuci punomasni

75,0 - 80,0 10,0 15,0 -

<1> SOMO - suvi obezmaséeni mle¢ni ostatak.

2. Maslac i namaz od maslaca od kravljeg mleka

Naziv Udeo u masi, % Titrirana kiselost mle¢ne | Kiselost
mle¢nog plazme proizvoda, stepeni | masne faze,
proizvoda Ternera stepeni

masti vlage soli Slatkog Kiselog Kettstofera,
kajmaka kajmaka najvise
Maslac Najmanje Najvise - 4,0
topljeni 99,0 1,0
Cajni
maslac od
kajmaka,
ukljucujuéi:
Od slatkog Najvise 40,0 - 65,0 4,0
kajmaka i 26,0
kiselog
kajmaka
klasi¢ne
masnoce:
nesoljeni 80,0-85,0 | 18,5-14,0 -
uklj.
Soljeni 80,0-85,0 | 17,5-13,0 1,0
uklj.
Od slatkog 40,0 - 65,0 4,0
kajmaka i
kiselog
kajmaka
snizene
masnoce:
nesoljeni 50,0-79,0 | 46,0-19,5 - 30,0
uklj.
Soljeni 50,0-79,0 | 45,0-18,5 1,0 30,0
uklj.
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Namaz od 33,0 40,0 - 65,0 4,0
maslaca od
slatkog
kajmaka i
kiselog
kajmaka:
nesoljeni 39,0-49,0 | 56,0-47,0 -
Soljeni 39,0-49,0 | 55,0-46,0 1,0
3. Biljni margarin sa kajmakom,
topljena smesa biljna sa kajmakom
Udeo u masi | Udeo u masi
linolske transizomera
Udeo u masi | Udeo u masi | kiseline u oleinske Temperatura
Naziv proizvoda ukupne mlecne masti, kiseline u masti, | topljenja
masti, % masti u izdvojenoj izdvojenoj iz masti, °C,
masnoj fazi, | iz proizvoda, najvise
% proizvoda, preracun. na
% metilelaidat, %
Biljni margarin sa 39 -95 Najmanje 10,0 - 35,0 8,0 36
kajmakom 50
Topljena smesa Najmanje Najmanje 10,0 - 35,0 8,0 36
biljna sa 99 50
kajmakom
4. Sir, sirni proizvod <1>
Udeo u masi, %
Naziv proizvoda Vlage u Masti u suvoj
Vlage obezmascenoj supstanci Soli
supstanci
Sir, sirni 2,0-10,0 Manje od 51,0 4,0 - 40,0 2,0-6,0
proizvod u prahu uklj.
Sir, sirni 30,0-35,0 Manje od 51,0 1,0-60,0 1,0-3,0
proizvod I vise uklj.
ekstratvrdi
Sir, sirni 40,0-42,0 49,0 - 56,0 1,0-60,0 0,5-25
proizvod tvrdi uklj. i vise uklj.
Sir, sirni 36,0 — 55,0 54,0-69,0 1,0-60,0 0,5-4,0
proizvod uklj. i vise uklj.
polutvrdi
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Sir, sirni
proizvod meki,
ukljucujuci svezi
sir, tvorozni sir

30,0-80,0

Preko 67,0

1,0-60,0
i vise

0,4 - 5,0 uklj., za
sir u salamuri 5,0
— 7,0 uklj., za
sveZi i tvorozni
sir0,0-5,0

<1> Udeo belancevina u masi u sirevima, u kojima je procenat masti ve¢i od 36 procenata, treba
da iznosi najmanje 16 procenata.

5. Topljeni sir <1>

Udeo u masi, %

Naziv proizvoda Masti u suvoj Kuvane soli Saharoze (za

tvari Vlage (osim slatkih slatke sireve)
sireva)

Topljeni sir za do 54,0 ukilj. 35,0 — 70,0 uklj. 0,2 — 4,0 uklj. do 30,0 ukilj.

rezanje

Topljeni sir za 20,0 - 70,0 uklj. | 35,0 - 70,0 uklj. 0,2 — 4,0 uklj.

mazanje

Topljeni sir u do 51,0 ukilj. 3,0 — 7,0 uklj. 2,0 — 5,0 uklj.

prahu

<1> Udeo belancevina u masi u sirevima, u kojima je procenat masti ve¢i od 36 procenata, treba
da iznosi najmanje 16 procenata.

6. Sladoled
Udeo u masi, % Udeo u masi, % , Kiselost | Umucéenost
najmanje <3>, , %
Vrste Masti SOMO Saharoze Suvih stepeni
mleCne <1> ili tvari Ternera,
ukupnog najvise
Secera (
Voéni 12,0 - 20,0 7,0-10,0 14,0 36 21 40 - 130
Od kajmaka 8,0-115 7,0-110 14,0 32 22 40 - 110
Mle¢ni Najvise 7,0-115 14,5 28 23 40 -90
7,5
Kiselomlecni Najvise 7,0-11,5 17,0 28 90 40-90
7,5
Sa biljnom masti Najvise 7,0-11,0 14,0 29 22 40 - 110
12,0 <2>




<1> SOMO - suvi obezmaséeni mlec¢ni ostatak.
<2> Biljne masti ili njene smese sa mlecnom masti.
<3> Kiselost sladoleda sa prehrambenim proizvodima krem-brule, ¢okoladnog, od jaja, od
belanceta, od Zumanceta ne sme biti viSa od 24 stepena Ternera — za vo¢ni, 25 stepeni Ternera —
za sladoled od kajmaka, 26 stepeni Ternera — za mle¢ni. Nivo sadrZaja mle¢nokiselih
mikroorganizama u kiselomle¢nom sladoledu iznosi najmanje 1 x 10° KOE.
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Prilog 13

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

FIZICKO-HEMIJSKI POKAZATELJI
IDENTIFIKACIJE PROIZVODA ZA DECIJU ISHRANU
NA BAZI MLEKA ZA DECU RANOG UZRASTA

1. Adaptirane mle¢ne smese u prahu, te¢ne, beskvasne,
kiselomle¢ne za ishranu dece od rodjenja do pet meseci
(na 100 ml proizvoda spremnog za upotrebu)

Kriterijumi i pokazatelji

Jedinice merenja

Dozvoljeni nivoi

normirani markirani
Belancevina g 12-17 +
Belancevine mle¢ne surutke Procenat od ukupne 50 +
koli¢ine belanéevina,
najmanje

Mast g 3,0-4,0 +
Linolska kiselina Procenat od vrednosti 14-20 +

masnih kiselina

mg 400 - 800

Odnos alfa-tokoferol/ 1-2
polinezasi¢ene masne kiseline
Ugljeni hidrati g 6,5-8,0 +
Laktoza Procenat od ukupne Najmanje 65 +

koli¢ine ugljenih

hidrata

Kazein isto 40 — 50 +
Taurin mg 4-6 +
Energetska vrednost Kkal/l 640 — 700

2. Kasnije smese u prahu, tecne, beskvasne,
kiselomleéne za ishranu dece uzrasta od Sest meseci
(na 100 ml proizvoda spremnog za upotrebu)
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Kriterijumi i pokazatelji Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obavezno
markiranje
Belancevina g 15-18 +
Belancevine mle¢ne Procenat od ukupne 40
surutke koli¢ine belanéevina,
najmanje
Mast g 25-4,0 +
Linolska kiselina Procenat od vrednosti 14 -20 +
masnih kiselina mg
400 — 800
Isto g 0,35-0,8
Ugljeni hidrati g 7,0-9,0 +
Laktoza Procenat od ukupne 65 +
koli¢ine ugljenih
hidrata, najmanje
Energetska vrednost Kkal/l 640 — 750 +
Primedbe

1. Sastav belanCevina adaptirane mle¢ne smese mora biti maksimalno priblizan sastavu
belanc¢evina maj¢inog mleka.
2. U sastavu masti adaptirane mlecne smese ne smeju se koristiti ulje od sezama i od pamuka.

3. Sadrzaj transizomera ne sme da predje 3 procenta od sadrzaja ukupne masti.

4. Sadrzaj miristinske i laurinske kiseline ne sme biti ve¢i od 20 procenata od sadrzaja ukupne

masti.

5. Odnos linolske prema alfa-linolskoj kiselini ne sme biti manji od 5, ni ve¢i od 15.

6. kod obogacivanja smesa masnim kiselinama dugih lanaca njihov sadrzaj ne sme biti ve¢i od 1
procenta od ukupne masti za W-3 dugolanc¢anu polinezasi¢enu masnu kiselinu i 2 procenta za W-
6 dugolancanu polinezasi¢enu masnu kiselinu.
7. Sadrzaj ejkozopentaenske kiseline ne sme biti veci od sadrzaja dokozoheksaenske kiseline.
8. Sadrzaj saharoze i (ili) fruktoze ili njihov zbir ne sme biti ve¢i od 20 procenata od ukupnog

sadrzaja ugljenih hidrata.

9. Pored laktoze mogu se upotrebiti maltodekstrin i maltoza.

(u prahu, tecne, beskvasne i kiselomle¢ne) za ishranu dece

2. Delimi¢no adaptirane mle¢ne smese

uzrasta od 6 meseci (na 100 ml proizvoda
spremnog za upotrebu)

Kriterijumi i Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obaveznost
pokazatelji markiranja
Belancevine g 15-24 +
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Belancevine mle¢ne Procenat od ukupne 20 -50
surutke koli¢ine belancevina
Mast g 2,5-4,0 +
Linolska kiselina Procenat od vrednosti 14
masnih kiselina,
najmanje
g, najmanje 400
Ugljeni hidrati g 6,0 -9,0 +
Energetska vrednost Kkal/l 520 - 820 +
3. Proizvodi dohrane za ishranu dece prve godine zivota
(na 100 ml prozvoda spremnog za upotrebu)
Kriterijumi i Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obaveznost
pokazatelji markiranja

Mleko sterilizovano, ultrapasterizovano, ukljucujuéi vitaminizirano, pasterizovano
Belancevina g 2,8 -3,2 +
Masti g 2,5-4,0 +

2,0 — za profilakticku

ishranu
Mineralne supstance
Kalcijum \ mg \ 115 - 140 \ +
Tecni kiselomlecni proizvodi, ukljucujuéi one koji sadrze voce i povrée
Belancevina g 2,0-3,2 +
najvise 4,0 — za

profilakticku ishranu

Masti g 2,5-4,0 +
Najmanje 2,0 — za

profilakticku ishranu
Ugljeni hidrati, g 4-12, +
ukljucujuci Secer 10
Energetska vrednost Kkal 45 - 106
Pepeo g 0,5-0,8
Kalcijum mg 60 — 150 +
Kiselost Stepeni Ternera, 100 -

najvise

Mladi sir (tvorog) i sirni proizvodi, uklju¢ujuéi one sa sadrzajem voca ili povrcéa
Belancevina g 7-17 +
Masti g 3,0-15 +
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Ugljeni hidrati, g, najvise 12,

ukljucujuci Secer 10

Energetska vrednost Kkal 102 - 250

Mineralne supstance

Kalcijum mg 120 - 200

Kiselost Stepeni Ternera, 150

najvise

Mleko u prahu

Mlecna belan¢evina g 2,8-3,2
g 2,5-40

Masti

Mineralne supstance

Kalcijum mg 115-140

Mlecni napici tecni i u prahu

Belancevina g 2,0-5,2

Masti g 1,0-4,0

Ugljeni hidrati, g 7,0-12,0,

ukljucujuci Secer 6,0

Mineralne supstance

Kalcijum mg 105 - 240

Kase u prahu na bazi mleka, koje zahtevaju kuvanje

Vlaga g, najvise 8

Belancevina g 12 -20

Masti g 10-18

Ugljeni hidrati, g, najvise 60-70,

ukljucujuci Secer 20

Mlecne kaSe u prahu, koje se brzo rastvaraju

Belancevine g 12 -20

g, najmanje — u 7

kaSama, koje
zahtevaju pripremu sa
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punomasnim ili
delimi¢no
razblazenim kravljim
mlekom

Masti

g, najmanje

10-18

g, najmanje — u
kaSama, koje
zahtevaju pripremu sa
punomasnim mlekom,
¢iji je ukupni udeo
manji od 25
procenata, pri uslovu
dodavanja u
pripremljenu kasu
kajmaka ili biljne
masti

5,0

g, najmanje — u
kaSama, koje
zahtevaju pripremu sa
obranim mlekom, ako
se pripremaju sa
punomasnim mlekom
ili se u pripremljenu
kasSu dodaje maslac ili
biljna mast

0,5

Ugljeni hidrati,
ukljucujuci Secer

g

60-70,
20

Prilog 14

Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

FIZICKO-HEMIJSKI POKAZATELJI

IDENTIFIKACIJE PROIZVODA ZA DECIJU ISHRANU

NA BAZI MLEKA ZA DECU PREDSKOLSKOG | SKOLSKOG UZRASTA

1. Mleko za pice, kajmak za pice, kiselomlecni proizvodi,
ukljucujuci jogurt, napitke na bazi mleka (u prahu, tecni mleko

1 kajmak, termicki obradjeni)

(na 100 ml proizvoda spremnog za upotrebu)

Kriterijumi i Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obaveznost
pokazatelji markiranja
+

Belandevina




105

Mleko, kiselomle¢ni g 2,0-50 +

proizvodi

Kajmak g 2,7 +

Masti +

Mleko, kiselomle¢ni g 15-40

proizvodi

Kajmak g 10-20 +

Ugljeni hidrati

Mleko, kiselomle¢ni g, najvise 50-10,5, +

proizvodi za Secer — 10

Kajmak g 10,1 -19,9 +

Mineralne supstance

Kalcijum mg 105 - 240 + za obogacene
proizvode

2. Sirevi tvrdi, polutvrdi, meki, u salamuri,
topljeni za ishranu dece predskolskog i Skolskog uzrasta
(na 100 g proizvoda spremnog za upotrebu)

Kriterijumi i Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obaveznost

pokazatelji markiranja
Ukupni udeo viage Procenti, najvise 60
Ukupni udeo masti u Procenti, najvise 50 +
suvoj tvari
Kuhinjska so g, najvise 2

3. Specijalizovani proizvodi
za ishranu pri leCenju dece ranog uzrasta
(na 100 ml proizvoda spremnog za upotrebu)

Kriterijumi i Jedinice merenja Dozvoljeni nivoi Obaveznost

pokazatelji markiranja
Niskolaktozni i bezlaktozni proizvodi
Belancevine g 1,2-2,0 +
Taurin mg 40-5,0
L-karnitin mg 10-15
Masti g 3,0-4,0 +
Linolska kiselina Procenat od vrednosti 14 -20

masnih kiselina
mg 400 - 800

Ugljeni hidrati g 6,5-8,0 +
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Dekstrin-maltoza

g 5,0-6,0

Laktoza

U niskolaktoznim
proizvodima

g, najvise 1,0

g 0,01 U niskolaktoznim

proizvodima

Energetska vrednost

Kkal/l 640 — 700

Prilog 15

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

FORME MINERALNIH SUPSTANCI | VITAMINA, DOZVOLJENIH
ZA UPOTREBU U PROIZVODNIJI PROIZVODA ZA DECIJU ISHRANU
NA BAZI MLEKA ZA ISHRANU DECE RANOG UZRASTA

Naziv

Forma

Mineralne supstance

Kalcijum

Kalcijum uglji¢no-kiseo (E 170)
Kalcijum limunske kiseline

triput zamenjen (E 333)

Kalcijum limunske kiseline

dvaput zamenjen (E 345)

Glukonat kalcijuma (E 578)

Glicerofosfat kalcijuma (E 383)

Laktat kalcijuma (E 327)

Kalcijeva so ortofosforne kiseline (E 341)

Natrijum

Citrat natrijuma
Hlorid natrijuma (E 331)

Magnezijum

Karbonat magnezijuma (E 504)

Hlorid magnezijuma (E 511)

Glukonat magnezijuma (E 580)

Magnezijumove soli ortofosforne kiseline (E 343)
Sulfat magnezijuma (E 518)

Laktat magnezijuma (E 329)

Kalijum

Citrat kalijuma (E 332)
Laktat kalijuma (E 326)
Kalijum fosforno-kiseli dvaput zamenjen (GOST 2493)

Gvozdje

Glukonat gvozdja (I1) (E 579)

Gvozdje (I1) sumporne kiseline 7-vodeno (GOST 4148)
Laktat gvozdja (11) (E 585)

Fumarat gvozdja (1)
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Difosfat (pirofosfat) gvozdja (1)
Elementarno gvozdje

Bakar

Karbonat bakra
Citrat bakra
Glukonat bakra
Sulfat bakra (E 519)

Cink

Acetat cinka
Sulfat cinka
Hlorid cinka
Laktat cinka

Mangan

Karbonat mangana
Hlorid mangana
Citrat mangana
Glukonat mangana
Sulfat mangana

Jod

Jodid kalijuma, jodkazein primenjuju se u proizvodnji mleka za pice
samo za ishranu dece uzrasta od dve godine

Selen

Selenit natrijuma

Vitamini

Retinol (A)

Retinolacetat
Retinolpalmitat
Beta-karotin

Kalciferol (D)

D2 ergokalciferol
D3 holekalciferol

Tokoferol (E)

D — tokoferol
DL - alfa-tokoferol
D - alfa-tokoferola acetat

Tiamin (B1)

Hidrohlorid tiamina
Bromid tiamina
Mononitrat tiamina

Hlorid tiamina
Riboflavin (B2) Riboflavin

Riboflavin -5-fosfatnatrijum
Niacin (PP) Nikotinamid

Nikotinska kiselina

Piridoksin (B6)

Piridoksin hidrohlorid
Piridoksin-5-fosfat
Piridoksin dipalmitat

Pantotenska kiselina

D — pantotenat kalcijuma
D — pantotenat natrijuma
Dekspantenol

Ciankobalamin (B12)

Ciankobalamin
Hidroksokobalamin

Folijumska kiselina
(Be)

Folijumska kiselina
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Askorbinska kiselina

(©)

L — askorbinska kiselina

L — askorbat natrijuma

L — askorbat kalcijuma

6 — palmitil — L — askorbinska kiselina (askorbilpalmitat)
Askorbat kalijuma

Vitamin K Fillohinon (fitomenadion)
Biotin D - biotin
Holin Hlorid holina
Citrat holina
Bitartrat holina
Inozit Preparat inozita
Karnitin L — karnitin

Hlorhidrat L - karnitina

Prilog 16

Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju*

DOZVOLJENI NIVOI

SADRZAJA MINERALNIH SUPSTANCI | VITAMINA
U TECNIM I PROIZVODIMA SA MLECNIM SASTAVOM ZA DECIJU ISHRANU

ZA DECU RANOG UZRASTA

[MepeyeHb NuLLEBLIX no6aBok n apomMaTtn3aTtopos, AonyckaeMblX Npu Nnpon3soacTee

NPOAYKTOB AETCKOro NUTaHWS MOJTOYHbIX UMM HA MOMOYHOW OCHOBE A1 AeTEN NePBOro roAa XuU3Hu 1 eTen B
BO3pacTe OT roga [o Tpex net";

Naziv Jedinica merenja Pokazatelj Obavezno markiranje
Adaptirane mle¢ne smese
Mineralne supstance
Kalcijum mg/I 330 - 700 +
Fosfor mg/I 150 — 400 +
Kalcijum/fosfor Uzajamni odnos 1,2-2,0
Kalijum mg/I 400 — 800 +
Natrijum mg/I 150 — 300 +
Kalijum/natrijum Uzajamni odnos 2,5-3
Magnezijum mg/I 30-90 +
Bakar mkg/I 300 - 600 +
Mangan mkg/I 10 - 300 +
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Gvozdje mg/I 3-8 +
Cink mg/I 3-10 +
Hloridi mg/I 300 - 800 +
Jod mkg/I 50 - 150 +
Selen mkg/I 10-40 +
Pepeo g/l 25-4 -
Vitamini

Retinol (A) mkg-ekv/| 400 - 1000 +
Tokoferol (E) mg/I 4-12 +
Kalciferol (D) mkg/I 75-125 +
Vitamin K mkg/I 25 -60 +
Tiamin (B1) mkg/I 400 — 1000 +
Riboflavin (B2) mkg/I 500 - 1500 +
Pantotenska kiselina mkg/I 2700 — 5000 +
Piridoksin (B6) mkg/I 300 - 1000 +
Niacin (PP) mkg/I 2000 — 10000 +
Folijumska kiselina mkg/I 60 — 150 +
(Be)

Ciankobalamin (B12) | mkg/I 1,0-3,0 +
Askorbinska kiselina | mg/I 55 -150 +
©)

Inozit mg/I 20 - 60 +
Holin mg/I 50 - 150 +
Biotin mkg/I 10 -40 +
L — karnitin mg/I 10-20 +
Nukleotidi ( zbir mg/l, najvise 35 +
citidin-, uridin-,

adenozin-, guanozin- i

inozin-5 monofosfata)

Kasnije smese, adaptirane za ishranu dece

starije od Sest meseci

Mineralne supstance

Kalcijum mg/I 400 — 800 +
Fosfor mg/I 200 — 400 +
Kalcijum/fosfor Uzajamni odnos 1,2-2,0

Kalijum mg/I 500 - 900 +
Natrijum mg/I 150 — 300 +
Kalijum/natrijum Uzajamni odnos 2-3 +
Magnezijum mg/I 50 - 100 +
Bakar mkg/I 400 - 1000 +
Mangan mg/I 10 - 300 +
Gvozdje mg/I 7-14 +
Cink mg/I 4-10 +
Hloridi mg/I 300 — 800 +
Jod mkg/I 50 - 150 +
Selen mkg/I 10 - 40 +
Pepeo g/l 25-5 -
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Vitamini

Retinol (A) mkg-ekv/| 400 — 800 +
Tokoferol (E) mg/I 4-12 +
Kalciferol (D) mkg/I 8-125 +
Vitamin K mkg/I 25 -60 +
Tiamin (B1) mkg/I 400 - 1000 +
Riboflavin (B2) mkg/I 600 — 1500 +
Pantotenska kiselina mkg/I 3000 - 5000 +
Piridoksin (B6) mkg/I 400 — 1000 +
Niacin (PP) mkg/I 3000 — 10000 +
Folijumska kiselina mkg/I 60 — 150 +
(Be)

Ciankobalamin (B12) | mkg/I 1,-30 +
Askorbinska kiselina | mg/I 55 -150 +
(©)

Holin mg/I 50 - 150 +
Biotin mkg/I 10 - 40 +
Inozit mg/I 20 - 60 +
L — karnitin mg/I 10-20 +
Nukleotidi ( zbir mg/l, najvise 35 +
citidin-, uridin-,

adenozin-, guanozin- i

inozin-5 monofosfata)

Kasnije smese, delimi¢no adaptirane

Mineralne supstance

Kalcijum mg/| 600 — 900 +
Fosfor mg/I 200 - 600 +
Kalcijum/fosfor Uzajamni odnos 1,2-2,0

Kalijum mg/I 400 — 1000 +
Natrijum mg/I 250 — 350 +
Magnezijum mg/I 50 - 100 +
Bakar mkg/I 400 - 1000 +
Mangan mkg/I 10 - 500 +
Gvozdje mg/I 5-14 +
Cink mg/I 4-10 +
Hloridi mg/I 600 — 800 +
Jod mkg/I 50 - 120 +
Pepeo g/l 4-5 -
Vitamini

Retinol (A) mkg-ekv/| 400 — 800 +
Tokoferol (E) mg/I 4-12 +
Kalciferol (D) mkg/I 7-15 +
Tiamin (B1) mkg/I 400 — 1000 +
Riboflavin (B2) mkg/I 500 - 1500 +
Pantotenska kiselina mkg/I 2500 — 5000 +
Piridoksin (B6) mkg/I 400 - 1000 +
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Niacin (PP) mkg/I 3000 — 10000 +
Folijumska kiselina mkg/I 60 — 150 +
(Be)
Ciankobalamin (B12) | mkg/I 1,5-3,0 +
Askorbinska kiselina | mg/I 55 -150 +
(©)
KasSe u prahu na bazi mleka, koje zahtevaju kuvanje, kaSe u prahu
mlecne brzorastvorljive (instant pripreme)
Mineralne supstance
Kalcijum mg 400 - 600
Natrijum mg, najvise 500
Gvozdje mg, za obogacene 6-10
Jod mkg, za obogacene 40 — 80
Vitamini (u oboga¢enim kaSama)
Retinol (A) mkg-ekv/| 300 — 500
Tokoferol (E) mg 5-10
Tiamin (B1) mg 0,2-0,6
Riboflavin (B2) mg 0,4-0,8
Niacin (PP) mg 4-8
Askorbinska kiselina | mg 30 - 100
©
Prilog 17
Federalnom zakonu
,» Lehnicki pravilnik
Za mleko i mle¢nu produkciju®
SPISAK

DODATAKA PREHRAMBENIM PROIZVODIMA | AROMATA,
DOZVOLJENIH U PROIZVODIMA ZA DECIJU ISHRANU ZA DECU PRVE GODINE
ZIVOTA | DECU UZRASTA OD JEDNE DO TRI GODINE

Dodatak hrani (indeks E) Maksimalni nivo u gotovim

proizvodima za deciju ishranu

Prehrambeni proizvodi

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Azot (E 941) Proizvodi za dohranu
Argon (E 938)
Helijum (E 939)

Dioksid ugljenika (E 290)

Alginska kiselina (E 400)
Alginat kalijuma (E 402)
Alginat kalcijuma (E 404)
Alginat natrijuma (E 401)
(‘odvojeno ili u kombinaciji)

Deserti, pudinzi 500 mg/kg

L — askorbilpalmitat (E 304)
Tokoferol koncentrat (E 306)
Alfa — tokoferol (E 307)

Proizvodi, koji sadrze
masti

100 mg/kg
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Gama — tokoferol (E 308)
Delta — tokoferol (E 309)
(‘odvojeno ili u kombinaciji)

L — askorbinska kiselina (E 300)
L — askorbat kalcijuma (E 302)
L — askorbat natrijuma (E 301)
(‘odvojeno ili u kombinaciji u
odnosu na askorbinsku kiselinu))

Proizvodi na bazi
Zitarica, koji sadrze
masti, kao biskviti i
dvopek

200 mg/kg

Hidroksid kalijuma (E 525)
Hidroksid kalcijuma (E 526)
Hidroksid natrijuma (E 524)
(samo za regulisanje aktivne
kiselosti)

Proizvodi za dohranu

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Guarova smola (E 412)
Gumiarabika (E 414)

Smola drveta rogaca (E 410)
Ksantanova smola (E 415)
Pektini (E 440)

(‘odvojeno ili u kombinaciji)

Proizvodi dohrane

10 g/kg

Karbonati amonijaka (E 503)
Karbonati kalijuma (E 501)
Karbonati natrijuma (E 500)
(samo za rastresitost testa)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Karbonati kalcijuma (E 170)
(samo za regulisanje aktivne
kiselosti)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Limunska Kiselina (E 330)

Citrati kalijuma (E 332)

Citrati kalcijuma (E 333)

Citrati natrijuma (E 331)
(‘odvojeno ili u kombinaciji, samo
za regulisanje aktivne Kiselosti)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Modifikovani skrob:
Diskrobadipat acetilirani (E 1422)
Diskrobfosfat acetilirani (E 1414)
Skrob acetilirani (E 1420)

Skrob acetilirani oksidiran (E 1451)
Diskrobfosfat (E 1412)
Monoskrobfosfat (E 1410)

Skrob oksidiran (E 1404)
Diskrobfosfat fosfatirani (E 1413)
Etar skroba i natrijumove soli
oktenilantarne kiseline ( E 1450)
(‘odvojeno ili u kombinaciji)

Proizvodi dohrane

50 g/kg

Mlecna kiselina (E 270)
Laktat kalijuma (E 326)
Laktat kalcijuma (E 387)
Laktat natrijuma (E 325)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca
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(‘odvojeno ili u kombinaciji, samo
za regulisanje aktivne Kiselosti) <1>

Sona kiselina (E 507)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Siréetna kiselina (E 260)

Acetat kalijuma (E 261)

Acetat kalcijuma (E 387)

Acetat natrijuma (E 262)
(‘odvojeno ili u kombinaciji, samo
za regulisanje aktivne Kiselosti)

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

O — fosforna kiselina (E 339)
(dodati fosfat u odnosu na P205
samo za regulisanje aktivne
kiselosti)

Proizvodi dohrane (osim
polufabrikata od mesa i
ribe i salama)

1 g/kg

Jabucna kiselina (E 296)
(samo za regulisanje aktivne
kiselosti) <2>

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

Aromati prirodni

Proizvodi dohrane

U skladu sa tehnickim
dokumentima proizvodjaca

<1> Za proizvodnju proizvoda dohrane mogu se koristiti samo L(+) — forme mlecne, vinske,

jabucne kiseline i njihove soli.

<2> Za proizvodnju kiselomle¢nih proizvoda moze se koristiti L(+) — mle¢na kiselina, dobijena
od nepatogenih i netoksigenih mikroorganizama.

Primedba. Dozvoljena je upotreba dodataka hrani pri proizvodnji proizvoda za deciju ishranu u
sastavu drugog proizvoda. Sadrzaj gumiarabike (E 414) u takvim proizvodima ne sme da predje
150 g/kg, a dioksida silicijuma amorfnog (E 551) — 10 g/kg. U sastavu vitamina B12 dozvoljeno
je unosenje u proizvode za deciju ishranu manita (E 421) ako se upotrebljava kao rastvarac-
nosilac, sadrzaj vitamina B12 ne sme prelaziti 1 mg/kg manita. U sastavu omotaca preparata
polinezasi¢enih masnih kiselina dozvoljeno je prisustvo askorbata natrijuma (E 301). Prisustvo u
drugim proizvodima ne sme prelaziti za gumarabiku 10 mg/kg, za askorbat natrijuma 75 mg/kg

proizvoda spremnog za upotrebu.
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Federalnom zakonu

,» Lehnicki pravilnik

Za mleko i mle¢nu produkciju®

GRANICA DOZVOLJENIH ODSTUPANJA
POKAZATELJA HRANLJIVE VREDNOSTI GOTOVOG PROIZVODA,
NANETIH NA ETIKETU PRI MARKIRANJU, OD REALNIH VREDNOSTI
POKAZATELJA HRANLJIVE VREDNOSTI

Pokazatelji hranljive vrednosti gotovog
proizvoda

Granica dozvoljenih odstupanja, +/-

Belancevine, masti, ugljeni hidrati, Secer,
organske kiseline, alkohol, celuloza,
masne Kiseline

Manje od 10 g u 100 g proizvoda +/- 10%
10 - 40 g u 100 g proizvoda +/- 15%
Preko 40 g u 100 g proizvoda +/-6¢

Natrijum, magnezijum, kalcijum, fosfor, +/- 20%

gvozdje, cink, vitamini C, B1, B2, B6,
pantotenska kiselina, niacin, holesterin

Vitamini A, D, E, folijska kiselina,
B12, biotin, jod

+/- 30% ( bez uzimanja u obzir povecanog
sadrzaja vitamina pri proizvodnji gotovog
proizvoda)

MpumevaHne. dakTnyeckne nokasaTenn No MacCcoBOW Aone Xupa, 0ernkos, yrnesonoB, OpraHN4YeCcKnx KMcnor,
ankorongd, Knet4yaTku, XXUpPHbIX KUCIOT, BUTAMUHOB U MUHEParibHbIX BELWEeCTB AO/MKHbl COOTBETCTBOBATb
Tpe6OBaHMF|M HOPMAaTUBHbIX AOKYMEHTOB UIMN TEXHNYECKNX JOKYMEHTOB nnéo cTaHgapTam opraHusauui, B
COOTBETCTBUN C KOTOPbIMW NPON3BOOATCA N MOTYT ObITb NoeHTUULMpPOBaHbI NPOAYKTbI nepepa60TKM MOJ10Ka

CtaTbAa 2

1. Hactosawmin ®egepanbHbi 3aKoH BCTynaeT B CUIy CO OHA ero ocmumansHoro OI'Iy6J'IMKOBaHVI$|, 3a UCKn4veHnem
NOSIOXKEHUN, ANSl KOTOPbIX HACTOSILLEN CTaTben yCTaHOBINEH WMHOW CpOoK BCTyNnneHna B cuny.

2. MNoanyHKT "a" nyHKTa 2, NyHKTbl 5 1 7, nognyHkTbl "g", "e",

X", ab3aubl 4eBATbLIA U OecATbIN nognyHKTa "k",

NOANYHKTbl "M, "H" NYHKTa 19 ctatbu 1 HacTosIwero ®enepanbHOro 3akoHa BCTynakT B CUJ1y NO UCTEYEHUN OOHOro
roga nocne gHa BCTynJieHUaA B CUIY HacTodALero depepanbHOro 3akoHa.

MpesnaeHT Poccuiickon Pepepaunn 1. Measenes




